
PREMIÈRES MARÉES
Petits plaisirs pour ouvrir l 'appétit Petits plaisirs pour ouvrir l 'appétit 

COUVERTS
Pain 1,00€

Pâté de Sardine 1,50€

Pain Grillé avec du Beurre 1,50€

Olives 1,80€

Pain et Beurre 2,00€

Carrottes “Algarvia” 2,80€

Fromage Frais (chèvre) 4,50€

Fromage Affiné (chèvre) 5,50€

Jambon 100% Ibérique (100g) 15,50€

ENTRÉES 
Soupe de Légumes 4,50€

Soupe de Poisson 6,50€

Anchois au Vinaigre 12,00€

Chipirons Frits avec Huile Olive et Ail 13,50€

Œufs de poisson en salade 14,00€

Saumon Fumé 14,50€

Salade de Poulpe 14,50€

Calamars Pêcheur 14,50€

Cocktail de Crevettes 17,00€

Œufs de seiche (250g) 17.50€

Filet de bœuf sauté à l’ail et pickles (Pica pau) avec frites 22,00€

SALADES

Salade de Fromage ou Jambon 13,00€

Salade de Fromage et Jambon 15,00€

Salade de Thon 16,00€

Salade de Crevettes 19,50€

Salade de Saumon Fumé 19,50€

ACCOMPAGNEMENTS
Riz 4,50€

Pommes de Terre Frites/Rôtis/Cuits 4,50€

Légumes Cuits 4,50€

Salade Verte 5,00€

Poivrons Rôtis aux Oignons 6,00€

Salade Mixte ou de Tomates 6,50€

Salade “Algarvia” 9,00€

  (sauce tomate, petites pâtes, poisson effiloché)

  (par personne)

  (par personne)

  (par personne)

  (oeufs de cabillaud, tomate en dés, poivron et coriandre)

  (salade, sauce cocktail et crevettes)

  (poivron, tomate, oignons et oregons)

  (poulpe, tomate, poivron, oignon, coriandre)

  (grillé, arrosé d'huile d'olive ail et coriandre)

  (salade, sauce cocktail et crevettes)

  (laitue, œuf dur, pomme de terre bouillie, tomate et mayonnaise)



LES TRÉSORS DE LA MER
Les bijoux de notre côte qui brillent dans l 'assietteLes bijoux de notre côte qui brillent dans l 'assiette

PLATEAUX DE FRUITS DE MER (MIN. P/ 2 PERS.)

Plateau de Fruits de Mer à la Chef
Tourteau preparée, Gambas Cuites, Moules, Palourdes, Crevettes à la Chef, Langoustine

77,00€

Plateau de Fruits de Mer à L'algarvia
Tourteau preparée, Gambas Cuites, Palourdes, Crevettes à la Chef, Langoustine, Couteaux de Mer, 
2 Gambas Tigres Grillées, 4 Huîtres

115,00€

Suggestion d'accompagnement du Chef:
Riz à la Rosa Branca avec chair de fruits de mer docortiquos 
(exclusivement avec votre plateau de fruits de mer ou poisson au kg)

20,00€

Après votre Plateau de Fruits de Mer: 
Goûtez notre Steak de Filet de Bœuf Dans le Pain à Rosa Branca 14,00€

ENTRÉES DE FRUITS DE MER 

Huîtres (à l'unité) 2.70€
Crevettes Cuites (200g) 14.00€
Moules 14.00€
Coques 15.00€
Pousse Pieds (200g) 15.00€
Crevettes Sautés à L'ail 16.00€
Gambas de la Côte (200g) 16.00€
Petites Crevettes Grises (200g) 16.00€
Couteaux de la Mer “à Bulhão Pato” 18.00€
Tellines 18.00€
Crevettes de Quarteira Cuites (200g) 19.00€
Palourdes “à Bulhão Pato” (250g) 21.50€
Gamba Tigres Grillées - 1 unité (200-250g) 24.00€
Gamba Tigres Géantes - 1 unité (300-350g) 34.00€
Gamba Rouge à la Sauce du Chef - 1 unité (140-160g) En consultation

FRUITS DE MER

Etrille (à l'unité) 6.00€
Grandes crevettes à la chef 26.00€
Tourteau preparée 36.00€ (KG)
Araignée preparée 36.00€ (KG)
Crevettes de Quarteira 89.00€ (KG)
Gambas Tigre Grillées avec sa sauce spéciale - min. 4 unités 99.00€ (KG)
Homard Cuit/Grillé 105.00€ (KG)
Gambas Géante Grillées avec sa sauce spéciale - min. 2 unités 120.00€ (KG)
Langouste Cuite/Grillée 130.00€ (KG)

  (frit à l'ail et à l'huile d'olive, calibre 20/30)

  (huile d'olive ail coriandre et vin blanc)

  (huile d'olive ail coriandre et vin blanc)

Si un produit n'est pas
disponible, il sera

remplacé par un autre

´ ´



LES ROIS DE L'ATLANTIQUE
Des poissons qui racontent des histoires de marées et de traditionsDes poissons qui racontent des histoires de marées et de traditions

POISSON (DOSE)

Sardines (à l'unité) 1.90€
Maquereau 14.50€
Chinchard 15.00€
Daurade 21.00€
Bar 21.00€
Saumon 21.00€
Thon (tranche) 21.00€
Calamar 23.00€
Poulpe à Lagareiro 26.00€
Morue à Lagareiro 27.00€
Morue à Rosa Branca 27.00€
Filet de Daurade 27.00€
Filet de Bar 27.00€

POISSONS (KG)

Daurade 49.00€ (KG)
Bar 55.00€ (KG)
Pageot 55.00€ (KG)
Turbot 59.00€ (KG)
Grondin Rouge 65.00€ (KG)
Rouget 69.00€ (KG)
Sole 69.00€ (KG)

SPÉCIALITÉS (2 PERS.) 

Riz aux Fruits de Mer 49.00€
Assortiment de Poissons 49.00€
Riz de Lotte 49.00€
Riz aux Couteaux de la Mer 55.00€
Cataplana de Poisson 55.00€
Riz de Mérou ou de Bar 61.00€
Cataplana de Morue 61.00€
Cataplana de Lotte 61.00€
Cataplana de Mérou ou de Bar 61.00€
Cataplana aux Fruits de Mer 81.00€
Riz au Homard 110.00€
Riz à la Langouste 130.00€

  (pommes de terre cuites, légumes et salade)

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade)

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (pommes de terre cuites, légumes et salade) 

  (sans accompagnement)

Grillé au Charbon

  (pommes de terre rôties écrasées, huile d'olive et ail, oignon, coriandre)

  (pommes de terre rôties écrasées, huile d'olive et ail, oignon, coriandre)

  (frites en rondelles, sauce tomate à la compotée d'oignons et coriandre) 

  (pommes de terre bouillies, moules, coques, crevettes, poivron et coriandre)

  (à base de tomates et coriandre)

  (crevettes, à base de tomates et coriandre)

  (palourdes, base de tomates et coriandre)

  (crustacés, crevettes, crabe, à base de tomate et coriandre)

  (à base de tomates et coriandre)

  (à base de tomates et coriandre)

  (poissons du jour, pommes de terre bouillies, moules, coques, crevettes et coriandre)

  (quatre variétés de poissons grillés du jour)

  (pommes de terre bouillies, moules, coques, crevettes, poivron et coriandre)

  (pommes de terre bouillies, moules, coques, crevettes, poivron et coriandre)

  (variété de fruits de mer et coriandre)

  (pommes de terre cuites et salade)

Nos poissons et fruits de mer varient en fonction de la
disponibilité du marché loca. Demandez à votre serveur!



PORT SÉCURISÉ
Pour ceux qui préfèrent la terre ferme à la mer agitéePour ceux qui préfèrent la terre ferme à la mer agitée

GLUTEN CACAHUÈTESOEUF LAITPOISSON FRUITS SECSCÉLERI LUPINSMOUTARDE MOLLUSQUESSÉSAME SULFITESCRUSTACÉS SOJA

ALLERGÈNES
En cas d'intolérance alimentaire, veuillez informer un membre du personnel. 

Nos plats peuvent contenir des vertiges de ces produits. 

Filet Aloyau

Sous réserve de disponibilité | TVA - INCLUS DANS LE TARIF EN VIGUEUR | MINIMUM CARTE BANCAIRE 10€.
Aucun plat ou produit alimentaire, y compris le couvert, ne peut être facturé s'il n'est pas demandé par le client ou s'il n'est pas utilisé par lui.

Tous nos plats sont préparés sur place. Temps de préparation estimé: 45 minutes.
Conformément à la politique de la maison, la facture est d'une par table; s'il est nécessaire de la diviser, elle sera divisée en parts égales.

  (sauce et tranche de jambon)

  (steak grillé aux 1 gamba tigrée)

VIANDES 

Steak à Cheval (Bœuf), frites et sauce demi glace 17.00€

Sauté de Porc à la Portugaise et ses pommes de terre sautées en dés 19.00€

Brochette de Bœuf, frites et salade 22.00€

Sauté de Porc aux Palourdes et ses pommes de terre sautées en dés 24.00€

Steak Grillé 29.00€ 22.00€
Steak à la Portugaise 29.00€ 22.00€
Steak Sauce Poivre 29.00€ 22.00€
Surf & Turf à la Rosa Branca 46.00€ 39.00€

SUGGESTIONS ENFANT 

Bâtonnets de Poulet avec frites ou riz 14.00€
Hamburger dans L'assiette avec frites ou riz 15.00€
Steak à Cheval avec frites ou riz 17.00€

SUGGESTIONS VÉGÉTARIENNES 

Hamburger de Légumes dans l'assiette avec du riz 16.00€
Riz Méditerranéen avec tomates et légumes 16.00€

EXTRAS

Pain: 1.00€   |   Oeuf: 2.00€   |   Jambon 1.00€   |   Fromage: 1.00€ 

PÂTES FRAÎCHES

Raviolis aux Crevettes et Pétoncles à la sauce crémeuse 18.90€


