
Insalatone
Caesar salad 
Insalata mista, rucola, straccetti di pollo grigliato, pancetta croccante, 
scaglie di grana, caesar dressing, velette di pane.

Tonnara
Insalata verde, rucola, olive verdi, pomodoro ramato, patate lesse, 
uova soda, tonno all’olio di oliva e velette di pane. 

Insalata mista, rucola, patate lesse, pomodoro, carote, olive verdi, olive nere e
velette di pane.

11.00

9.50

10.50

Insalata mista, rucola, carote, salmone affumicato, dressing yogurt, semi di
sesamo neri, avocado e velette di pane.

12.00

Vegetariana

11.00

8.00

16.00

11.00

Antipasti
Fritto Parthenope (consigliato per  due persone)

Tris di bruschette
Patè di funghi misti, ricotta e pomodoro secco, salsiccia e friarielli.

Tagliere Parthenope
Selezione di affettati, salumi e formaggi.

Bufala e crudo 

Arancini, crocchè, frittatine e zeppoline.

Parmigiana di melanzane  

Friggitoria

8.00

Cuoppo di zeppoline alle alghe *(15pz)
Cuoppo di anelli di cipolla* (7pz).
Bocconcini di pulled pork (6pz.)
Cuoppo di olive ascolane*(6pz).
Cuoppo di stick di mozzarella*(6pz).
Patatine fritte*.

5.50
4.00
6.00
5.00
4.50
4.50

Norvegese



Primi

Secondi
L’americano

Bistecca di vitellone (circa 300g.)

14.00

Gnoccolone
Gnocchi freschi al tegamino, fatti in casa con pomodorino, provola e grana,
gratinati al forno.

Spaghettone trafilato al bronzo con pomodorini di collina, olio evo e
basilico.

Tagliatelle con funghi porcini e grana.

Paccheri freschi con salsiccia e friarielli mantecati con ricotta e pecorino.

Panino con pulled pork, salsa BBQ, cavolo rosso e cetriolini sott’aceto.

Stinco di maiale CBT alla birra Forst.

Tagliata di bovino adulto 250g. servita su letto di rucola e grana.

Tagliata di pollo CBT servita su letto di rucola, pomodorini secchi e grana.

Panino con hamburger di manzo, insalata, pomodoro, cheddar e crumble
di pancetta.

12.00
Carbonara
Tonnarello fresco con tuorlo d’uovo pastorizzato, guanciale e
pecorino romano DOP.

11.00

Sciantosa
Fusillo gragnanese fresco alla puttanesca con datterino giallo e tarallo
sbriciolato.

Oro rosso e basilico
11.00

12.00

Il re del bosco 14.00

Paccheri alla parthenopea 13.00

16.00

Stinco di maiale
14.00

Tagliata di cuberoll 17.00

Tagliata di pollo
15.00

Cheeseburger
13.00



Contorni
4.00Insalata verde

Cicoria, bieta e spinaci ripassati.

Insalata mista

Friarielli in padella
Tris di erbette

Patate alla brace

4.50

5.00

5.00

4.50

Coperto  €1.50
Per allergeni chiedere al personale di sala.

Prodotti che potrebbero essere abbattuti o surgelati*

Dessert
Dolce autunno

Pasta di babà bagnata con punch al rhum invecchiato, agrumi e
vaniglia Bourbon.

Babà al rhum

Babà chantilly e fragoline

6.00Biscotto alle nocciole farcito con crema di ricotta e bavarese alle
castagne profumata al rhum.

6.00

Pasta di babà bagnata con punch al rhum e infuso di arancia, farcita
con crema chantilly profumata agli agrumi, ricoperta con fragoline di
bosco.

6.00

Delizia al limone
Pan di Spagna bagnato al limoncello, farcito e glassato con crema di limoni.

6.00

Coulant al Cioccolato Fondente
Tutto il piacere del buon cioccolato fondente al 70% servito caldo.

Pastiera napoletana 

Cheesecake ai Frutti di Bosco

6.00

6.00

6.00



Pizze Rosse
Marinara
Pomodoro,Aglio, Origano e Basilico. 6.00

Margherita
Pomodoro, Fior di latte e Basilico. 6.50

7.50

Provola e pepe
Pomodoro, provola e pepe. 7.00

7.50

8.50

8.00

8.50

8.50

Boscaiola
Pomodoro,Fior di latte, Salsiccia, funghi
e basilico.

Cosacca
Pomodoro, olio, pecorino romano DOP e
basilico.

Perugina
Pomodoro,Fior di latte, Salsiccia e Basilico

Wüstel e patatine
Pomodoro,Fior di latte, Wüstel, Patatine 
e Basilico

Francescana
Pomodoro,Fior di latte,Funghi, 
Prosciutto crudo e Basilico.

8.00

8.50

Bufala dop
Pomodoro,Bufala dop e Basilico.

Capricciosa
Pomodoro,Fior di latte,Carciofi,
Prosciutto cotto,Olive, Funghi e Basilico.

Napoli
Pomodoro, Fior di latteCapperi, Origano, 
Basilico e Acciughe in uscita.

Quattro stagioni
Pomodoro,Fior di latte, Funghi, Cotto,
Salame e Carciofi.

Diavola
Pomodoro,Fior di latte,Salame piccante 
e Basilico.

7.50

Il prezzo delle pizze baby rimane invariato.
Supplementi +€1.50

Aggiunta di Bufala DOP e Nduja +€2
Supplemento impasto integrale +€1.50

6.00

Consigliata con aggiunta di Nduja 

Marinara 2.0
Pomodoro, pomodoro secco, origano, 
aglio, ciuffetti di ricotta e basilico.

8.00

Nduja
Fior di latte, pomodoro, peperoncino,
 nduja

9.00

Don Nicola
Ombra di pomodoro, provola, salsiccia,
melanzane, peperoncino e basilico.

9.00

Olio e pomodoro
Pomodoro, olio evo e basilico.

5.50

Lasagna
Pomodoro, fior di latte, ricotta, 
salame Napoli, pepe e basilico

9.50



Pizze bianche
Pulcinella
Provola, salsiccia e friarielli. 9.00

Patanella
Fior di latte, salame Napoli, 
patate al forno, e basilico.

10.00

9.50

9.00

9.50

8.50

Carbopizza
Fior di latte, tuorlo pastorizzato, guanciale 
e pecorino romano DOP.

Verace
Bufala DOP, pomodorini, basilico 
e olio evo in uscita.

La selva umbra
Fior di latte, funghi porcini, guanciale e
basilico.

La saporita
Provola, salsiccia, peperoni in padella
 e basilico.

9.00

Mameli
Fior di latte, pomodorini, rucola,
prosciutto crudo, scaglie di grana e
basilico.

Diavola gialla
Fior di latte, pomodorini gialli, 
salame piccante, gorgonzola e basilico.

Bufala gialla
Pomodoro giallo, bufala DOP, 
prosciutto crudo, basilico e olio evo in uscita.

Cotto e melanzane
Fior di latte, melanzane, prosciutto cotto
e basilico.

Quattro formaggi 
Fior di latte, gorgonzola, emmental, 
pecorino romano DOP. e basilico.

La scarulella
Fior di latte, scarola, olive, capperi, 
acciughe in uscita uscita e basilico.

10.00

Nostromo
Fior di latte, pomodorini, tonno, 
cipolla rossa e basilico.

8.50

Vegetariana
Fiori di latte, melanzane, zucchine, peperoni,
pomodorini, funghi champignon e basilico.

Crocchettosa
Panna, prosciutto cotto, fior di latte,
crocchè di patate.

9.00

9.00

9.00

9.00

Margherita Gialla
Pomodoro giallo, fior di latte e basilico.

7.50

9.50

8.50

Le ripiene
Mariella
Ripieno fritto con ricotta, provola, 
pomodoro, cicoli e pepe.

Classica
Ripieno fritto con provola, pomodoro e pepe.

9.50

8.00

Consigliata con aggiunta di Nduja 

Calzone Parthenope
Calzone al forno con ricotta, salame, 
fior di latte, basilico e pepe.

9.00



Bar
Caffè
Caffè decaffeinato 
Caffè corretto 
Caffè macchiato
Cappuccino 
Orzo
Ginseng
Aperol Spritz 
Campari Spritz

Bibite
Acqua naturale 0,75L
Acqua frizzante 0,75L
Coca Cola 0,33L  (Lattina) 
Coca Cola zero 0,33L  (Lattina)
Fanta 0,33L  (Lattina)
Estathè limone / pesca 0,33L  (Lattina)
Sprite 0,33L  (Lattina)
Vino bianco alla spina Verduzzo 0,25/0,50/1L
Vino rosso alla spina Montepulciano 0,25/0,50/1L
Calice di prosecco 

2.50
2.50
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80

4.00 6.50 12.00
4.00 6.50 12.00

4.50

Limoncello
Meloncello
Amaro del capo
Amaro del capo peperoncino
Montenegro
Jägermaister
Jefferson 
Unicum
Fernet-branca
Branca menta
Sambuca
Rum imperial
Grappa bianca 
Grappa barrique
Anice 

Amari e distillati 
4.00
4.00
4.00
4.50
4.00
4.50
5.00
4.00
4.00
4.00

6.00
4.50
4.50
3.50

1.50
1.50
2.00
1.60
2.00

2.00 2.50 
2.00 2.50

6.50
6.50

Per allergeni chiedere al personale di sala. 
Coperto €1.50

*In assenza di prodotti freschi verrà
sostituito con uno congelato o
abbattuto.

4.00
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