Hausgebrautes Bier House brew beer specialities

Naturtriib und Vollmundig

Sophie’s Helles ,, house brew bright

Sophie’s Helles ,, house brew bright

Sophie’s Schwarzbier, house brew dark beer
Sophie’s Schwarzbier , house brew dark beer
Sophie’s Hefeweizen ) yeast wheat beer :
Sophie’s Hausbrdu im Pitcher, house brew pitcher
Sophie’s Radler () house brew beer with sprite
Alkoholfreies Weizen 5y non-alcoholic wheat beer

Sophie’s Cola- oder Bananenweizen 3,
house brew beer mixed with Cola or banana juice

Alkoholfrei Non-alcoholic

Pepsi Cola 3,9, Pepsi Cola Light g, 9, Fanta g, Seven Up; s

Schweppes, Tonic Water, Bitter Lemon

Mineralwasser mineral water

Stilles Wasser mineral water without gas

Apfelnektarschorle /Apple juice mixed with mineral water
Apfelnektarchorle /Apple juice mixed with mineral water
Kirschnektarschorle, Cherry juice mixed with mineral water
Johannisbeernektarschorle g Currantjuice mixed with mineral water
Johannisbeernektarschorle Currantjuice mixed with mineral water
Orangensaft, Johannisbeernektar Orange juice or currant juice
KiBa, Banana and cherry juice
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3,00 €
4,80 €
3,00 €
4,80 €
5,30 €
17,30 €
4,50 €
5,30 €
5,30 €

3,50 €
4,40 €
3,80 €
4,70 €
4,70 €
3,30 €
4,20 €
4,50 €
3,80 €
4,50€
3,80€
3,90 €



Sophie’s Schnitzel-Spezialitdten Sophie’s schnitzel

Tellerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Schwarzbiersofse (191, 18,90 €
Breaded escalope of pork whit French fries and black beer sauce

Rahm-Schnitzel (Natur) vom Schwein mit Spdtzle, RahmsofSe und Beilagensalat (4.4) 20,90 €
Escalope of pork, spdtzle and room sauce with salad

Putenschnitzel (Natur) mit Spdtzle, RahmsofSe und Beilagensalat (4.4) 21,90 €
Natural turkey escalope with spdtzle and room sauce with salad

Bauernschnitzel mit Kartoffelecken, Spiegelei und geschmelzten Zwiebeln in Bratensofie1,20,90 €
Breaded escalope of pork, whit Potatos and egg

Braumeisterschnitzel in Schwarzbiersifle gefiillt mit Zwiebeln und Speck, Salat(1,2,34104F1) 20,90 €
“Master brewer schnitzel” breaded escalope of pork filled with onions and bacon, mixed salad

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Preiselberen und Beilagensalat 5z, 25,50 €
“Viennese Schnitzel”, breaded escalope of veal, served with French fries and mixed salad

Flammkuchen Elscisser Art

Flammkuchen mit Rahm, Speck und Zwiebeln(1,23,454,1)
Tarte Flambee thin pizza bread with cream, bacon and onions

Flammkuchen mit Rahm, WeifSkdse und Peperoni(i,2345A,1) 13,50 €
Tarte Flambee thin pizza bread with cream, white cheese and pepperoni



Marktfrische Salate salads

Hirtensalat Griinersalat, Oliven, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Fetakdse (1,mF) 16,50€
Farmer salad: olives, tomatoes, cucumber, onions and feta cheese

Maultaschensalat ein Beryg frische Salate der Saison mit gebratenen Maultschenstreifen ,:,16,80 €
fresh salads of the season with fried pasta squares strips

Brauhaussalat ein Berg frische Salate der Saison, garniert mit Hihnchenbrust 19,40€
Salad with slices of sautéed chicken breast

Mediterrane frische Salatvariation mit gebratenen LachsstreifensFn 20,50 €
fresh salads of the season with salmon strips

Gemischter Beilagensalat frische Salatvariation als Beilage (r, 5,50 €
Fresh mixed side salad

Vegetarisches For vegetarians

Hausgemachte Kds spdtzle mit Beilagensalat (3104BF1) 15,90 €
Kdsespdtzle with roasted onions and mixed salad

Panierter Fetakdse mit Salat-Bouquet (aF,)) 15,90 €
Breaded feta cheese whit salad

Gemiisemaultaschenpfdnnle mit Champignons-Rahm-SofSe und Kise tiberbacken, Salat .y 16,90 €
Filled pasta squares with cheese, mushrooms and mixed salad

Geschmadlzte Gemiisemaultaschen in Champignon-Rahm-SofSe 16,30 €
mit glasierten Zwiebeln und Kartoffelsalat(i,4F1
Vegetarian pasta squares with onions, served with potatoes salad

Gerostete Gemiisemaultaschen mit Ei und Salat(i,aFrn 16,60 €
Roasted vegetarian pasta squares with egg and mixed salad

Kartoffel-Cordon Bleu gefiillt mit Spinat und Kdse, dazu frischen Salat (i, 44,BF) 17,90 €
Potato-Cordon Bleu filled with spinach and cheese and fresh salad



Leckeres im Pfdannle Delicious in the pan

Bauernfriihstiick Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln, Eier und Gurke (1,23 15,40 €
Farmers Breakfast, roasted potatoes, bacon, onions, eggs and gherkin

Maultaschenpfidnnle mit Champignons-Rahm-SofSe und Kdse tiberbacken, Salat 16,90 €
Filled pasta squares with cheese, mushrooms and mixed salad

Brauhauspfinnle Fleischkds” mit Schwarzbiersofile, Bratkartoffeln und Spiegelei (1,24,104) 16,90 €
Bavarian style meat-loaf with a sunny side up egg and roasted potatoes

Spdtzlepfdnnle mit gebratenen Schweinertickenstreifen und BratensofSe (4rAl 17,50 €
Spdtzle pan with roasted pork strips, leeks and gravy

Jdgerpfinnle Schweinertickensteak mit ChampignonrahmsofSe, Spdtzle und Speck (1,23r4) 21,90 €
Pan with pork steak and champignon sauce, spdtzle and bacon

Cannstatter Pfdnnle Maultdschle, Rostbridtle, Spdtzle und ChampignonrahmsofSe (4ran 22,90 €
Pan with pasta squares, roast beef, spdtzle and champignon sauce

Nudelgerichte Noodle dishes

Tagliatelle mit Tomaten-Sahne-SofSe (1,23FAl 12,90 €
Tagliatelle (Italian noodle) with tomato creamy sauce

Tagliatelle mit Lachswiirfeln in Tomaten-Sahne-Sof3e (1,23 Al 16,90 €
Tagliatelle (Italian noodle) with salmon pieces in tomato creamy sauce



Suppen Soups

Fladlesuppe Rinderkraftbriihe mit Krduterflddlezar
Clear swabian style meat soup with omelette - slices

€

Maultaschen Supper
Soup with swabian pasta squares

Kleine Gerichte snacks

Hausgemachte Gebackene Kartoffelecken mit KnoblauchsofSe(.rs)-
Homemade Fried potatoes with a garlic or herb sauce

Obatzter Kdse wiirzig angemachter Weichkdse mit Zwiebelringe und Bauernbrot (ar)
Bavaria chees with onion rings and fresh bread

Herzhafter Wurstsalat in Bieressigmarinade mit Brot (1,311,F)
Swabian sausage salad with fresh bread

Schweizer Wurstsalat in Bieressigmarinade
mit Kdse und Brot (1,311,4)
Swiss sausage salad with fresh bread

Herzhafter Wurstsalat in Bieressigmarinade mit Bratkartoffeln (1,311,4)
Swabian sausage salad with roasted potatoes

Panierter Fetakdse mit Bauernbrot s
Breaded feta cheese with salad bouquet

Panierter Fetakdse mit Salat-Bouquet (s
Breaded feta cheese with salad bouquet

1 Paar Weifd3wiirste mit siifSem Senf und frischer Ofenbrezel (2494)
Pair of Bavarian style pork and veal sausage with sweet mustard and pretzel

Ofenkartoffel mit Krduter-Créme-fraiche, Rducherlachs und Salat-Bouquet (1, 4555
Baked potato with herbal cream, smoked salmon and salad

Cannstatter Kdsebrett reichlich garniert, verschiedenen
Kdsesorten, Butter, saure Gurke und Zwiebelringen(i,311)
Snack plate with cheese, butter, gherkin and onion rings

6,90 €

6,90 €

7,40 €

8,50 €

13,70 €

14,40 €

16,60 €

11,90 €

15,90 €

10,90 €

17,90 €

15,90 €



Wein & Sekt Wine & Sparkling wine

Fellbacher Trollinger red wine
Fellbacher Riesling white wine

Fellbacher Weifsherbst rose wine
Weinschorle wine mixed with mineral water

Montepulciano d'Abruzzo red wine
Merlot 1.G.T red wine

Chianti Italian red wine

Chardonnay Italian white wine

Sekt Hausmarke sparkling wine

Sekt Hausmarke sparkling wine

Aperitif Aperitif
Sekt Hausmarke mit Cassis ;g sparkling wine with cassis

Sekt Hausmarke mit Aperol ;, ;) sparkling wine with Aperol
Aperol Sprizz Aperol mit Prosecco 5 Aperol with sparkling wine

0,251
0251

0,251
0,251

0,201
0,201
0,201
0,201

0,11
0,751

0,11
0,11
0,251

6,00 €
6,00 €

6,00 €
5,00 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
5,90 €
28,90 €

5,90 €
5,90 €
7,50 €



Spirituosen & Longdrinks Spirits & Long-drinks

Bierschnaps 2cl 3,50 €
Bierschnaps Mini-Glas zum mitnehmen beer snaps 2cl 5,90 €
Obstler snaps 2cl 3,00 €
Williams Birne pearsnaps 2cl 3,60 €
Jdagermeister herb snaps 2 cl 3,00 €
Ouso clear greek snaps 2cl 2,80 €
Ramazotti herb snaps from Italy 2cl 3,50 €
Tequila silver or gold 2cl 3,50 €
Alte Pflaume plum snaps 2cl 4,20 €
Asbach Uralt* brandy 2cl 4,20 €
Vecchia Romagna brandy 2cl 4,50 €
Tullamore Dew irish whiskey 2cl 4,50 €
Jack Daniels* bourbon whiskey 2cl 4,50 €
Wodka Hausmarke* vodka 2cl 2,80 €
Bacardi* Rum 2c 2,80 €
Erdbeer Limes) Strawberry limes 4 cl 4,90 €
Bailey’s 4 cl 4,90 €
*mit Schuss 4 cl with a twist +1,00 €
*als Longdrink 4 cl as long-drink +3,90 €
Kaffee & Tee coffee & tea

Tasse Kaffee, Cup coffee 3,50 €
Milchkaffeeyy, Caféau lait .-~ Jede Tasse frisch 3,90 €

direkt aus der Bohne!

Latte Macchiato _— 440 €
Cappuccino, I@T’j‘. 4,00 €

Espresso, M 2,70 €

Tee tea 2,90 €



Unsere Spezialititen Our specialities

Hausgemachte Kds 'spdtzle mit Beilagensalat (3451
Kdsespdtzle with roasted onions and mixed salad

Linsen mit Spdtzle und ein Paar Saitenwiirstchen(i,aFk)
Lentil dish with spdtzle and sausages

Geschmdilzte Maultaschen in SchwarzbiersifSle
mit glasierten Zwiebeln und Kartoffelsalat(i10,4F1
Pasta squares with onions, served with potatoes salad

Gerostete Maultaschen mit Ei und Salat(1,4F1)
Roasted pasta squares with egg and mixed salad

Gebratene Hdhnchenbrust mit Ofenkartoffel und Krduter-Creme-fraiche (1,8r)
Fried chicken breast with baked potato and herb créme fraiche

Gebratene Hdhnchenbrust mit Pommes frites, Kriuterbutter und Salat-Bouquet (1,8)
Fried chicken breast with french fries and herb butter

Putensteak mit Krduterbutter und hausgemachten Kartoffelecken (r)
Turkey steak with herbal butter and homemade fried potatoes

Schweineriickensteak mit Krduterbutter und hausgemachten Kartoffelecken r)
Saddle of pork steak with herbal butter and homemade fried potatoes

Gebratenes Lachsfilet mit Gemiise ()
Fried salmon fillet with vegetables

Schwdbischer Zwiebelrostbraten mit glasierten Zwiebeln,
wahlweise mit Spdtzle,y oder Bratkartoffeln
Swabian beef steak with roasted onions and spdtzle or roasted potatoes

Cevapcici mit Pommes frites, frischen Zwiebeln, Ajvar (1,34,7AF)
Cevapcici with French fries, fresh onions and Ajvar

Grillteller kleines Schweinesteak, 1 Hahnchenspiefs, Rinderleber und 2 Cevapcici
dazu Pommes frites und Ajvar (1,347,4)

Mixed grill plate: Small pork steak, grilled chicken skewer, liver of beef, Cevapcici
served with French fries, and Ajvar

Rinderleber mit Pommes frites, Zwiebeln, Ajvar und Beilagensalat (1,4F)
Liver of beef with French fries and Salat

15,90 €

17,60 €

16,30 €

16,60 €

19,40 €

19,90 €

21,90 €

19,90 €

24,50 €

28,90 €

18,50 €

27,60 €

17,90 €



Offnungszeiten

Reservierungen
Montag bis Donnerstag Telefon: 0711/90797286
von 11.30 bis 23.00 Uhr Fax: 0711/90797287
) Felgergasse 7
Freitag und Samstag 70372 - Stuttgart

von 11.30 bis 00.00 Uhr

Sonntag www.sophies-brauhaus-badcannstatt.de
Von 12.00 bis 22.00 Uhr sophies-brauhaus-badcannstatt@web.de

Warme Kiiche

Montag bis Donnerstag
von 11.30 bis 21.30 Uhr

Freitag und Samstag
von 11.30 bis 22.00 Uhr

Sonntag
Von 12.00 bis 20.30 Uhr

Wir verarbeiten Uberwiegend frische Produkte ohne Zusatzstoffe.
Doch einige Lebensmittel sind ohne zuldssige Zusatzstoffe nicht erhaltlich.

Zulassige, kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergenen

(1) mit Konservierungsstoffen (A) Getreide Glitenhaltig
(2) mit Nitritpdkelsalz (B) Fisch
(3) mit Antioxidationsmittel (C) Krebstire
(4) mit Geschmacksverstarker (D) Schwefeldioxide und Sulfite
(5) mit SuRstoff (oder S&auerungsmittel) (E) Sellerie
(6) chininhaltig (F) Milch und Laktose
(7) mit Phosphat (G) Sesamsamen
(8) Phenylalaninquelle (H) Nusse
(9) mit Koffein (I) Eier
(10) mit Farbstoff (J) Lupinen
(11) geschwefelt (K) Senf
(L) Soja

(M Erdnusse


http://www.sophies-brauhaus-badcannstatt.de/

