
ANTIPASTI 

Cialda di salsiccia di cinghiale al miele  con spuma di senape  e marmellata di 

peperoncino      € 7,00 

Luna di miele   € 7,00 

Coccoli crudo e stracchino  € 8,00 

Burratina in crosta di pane su carpaccio di  pomodori   € 8,00 

Carpaccio di manzo con rucola, scaglie di grana e aceto balsamico invecchiato   € 12,00 

Millefoglie di melone e caprino con pistacchi e aceto di xeres    € 8,00 

  

Gran tagliere di salumi e formaggi con composte e marmellate (per due persone)  € 18,00 

  

PRIMI 

N.B.   TAGLIATELLE ,   SPAGHETTI  ALLA  CHITARRA  E  PICI  SONO  TUTTI  DI  PASTA  FRESCA  

Pappa al pomodoro  € 8,00 

Risotto con cipolla brasata all’aceto di mele pecorino e salvia  € 11,00 

Tagliatelle al ragù di verdure con scaglie di pecorino  € 10,00 

Pici al cinghiale  € 13,00 

Pici al ragù di maialino e scaglie  di tartufo estivo  € 14,00 

Spaghetti alla chitarra con alici, cipolla fondente e briciole di pane  € 11,00 

Cappellacci d’agnello arrosto con pasta alla birra doppio malto, con crema di topinambur 

e prezzemolo  € 17,00 

  

  

SECONDI 

Parmigiana di melanzane con stracciatella  € 15,00 

Quattro assaggi di maialino,  sapori e tradizioni   € 18,00  

( polpettine di coscio, costine all’olio EVO cotto a bassa temperatura,  filetto alle mele, carrè alla 

senape ) 

  
Tagliata di manzo con rucola e grana  € 18,00 
Tagliata di manzo al mirto e lardo di colonnata  € 18,00 
Filetto di manzo alla brace o al pepe verde  € 20,00 
Filetto di manzo alla cenere   € 23,00 
  
Bistecca alla fiorentina           € 48,00 al kg 
  

CONTORNI 

Patatine fritte filanti della casa € 5,00 - Insalata mista € 4,00 -Insalata di pomodori 

 € 5,00 - Patate alla ghiotta  € 4,00 -  Polpettine piccanti di  fagioli  all’uccelletta   € 

6,00   Verdure  di stagione saltate  con  timo  e  basilico  €  6,00 

  

FORMAGGI 



Selezione di formaggi stagionati e erborinati con miele di castagno, marmellata di fichi e 

zenzero,  gelatina di vin santo e  pane alle noci   € 18,00 

  

DOLCI-FRUTTA 
Cantucci e vinsanto       €  5,00 
Tiramisù Diladdarno   €  6,00 
Sfogliata di frutta con sciroppo di sangria   €  7,00 
Dolce preferito dello chef:  Mannori campione del mondo di pasticceria 1997    €  9,00 
Cremoso ai tre cioccolati con salsa di caramello salato   €  8,00 
Spugna pisco sawer   €  7,00 
(Pan di spagna con crema al limone e pisco) 
  
Ananas arrosto con menta, zucchero di canna e rum   (per due persone)   € 16,00 
  

Sorbetti  alla frutta di stagione   €  5,00 
  

  

CAFFE’  € 1,50 - LIQUORI  € 3,00 -  GRAPPE INVECCHIATE   €  5,00 
 


