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,,Namaste!‘, herzlich willkommen!




Mittagstisch

Dienstag bis Freitag (auBer an Feiertagen) |1:30 - 14:30 Uhr

Jedes Angebot wird mit einem Softgetrank nach Wahl und Basmatireis serviert.

Vegetarische Gerichte

. Subji Ka Sangam verschiedenes Gemiise in pikanter CurrysoRe 9,90 €
. Dal Tarhka Linsen in einer pikanten SoB3e 9,90 €
. Saag Panir hausg. indischer Rahmkése in Spinat 10,50 €
. Mattar Panir hausg. K&se mit grinen Erbsen 10,50 €
. Chana Masala Kichererbsen mit Kartoffeln 10,50 €

Hahnchen Gerichte
. Chicken Curry Héhnchenbrustfilet in CurrysoBe 10,50 €
. Chicken Mango Curry Héhnchen mit Mango-CurrysoBe und Mandeln10,50 €

. Chicken Banana Héhnchen mit Banane in CurrysoBe 10,50 €
. Chicken Champignon Héhnchen mit fr. Champignons in wiirziger SoBe 10,50 €

Lamm Gerichte

. Lamm Curry Lammfleisch in CurrysoBe 10,90 €
. Lamm Saag Lammfleisch in Spinat 10,90 €
. Lamm Aalu Lammfleisch mit Kartoffeln 10,90 €

. Lamm Korma Lammfleisch in spezieller milder SoBe 10,90 €

Enten Gerichte

. Mango Ente Entenbrustfilet in Mango-CurrysoRe 11,90 €
. Ente Curry Entenbrustfilet in CurrysoRe 11,00 €

Fisch Gerichte
. Fisch Curry Rotbarschfilet-Wiirfel in pikanter CurrysoBBe 10,90 €

. Scampi Mango GrofBgarnelen in Mango-CurrysoBBe 12,00 €




Vorspeisen

Gobi Pakora

Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken;
mit SoBe und Salat

Panir Pakora
Hausgemachter Kase aus Biomilch;
gebacken in Kichererbsenmehl mit SoBe und Salat

Bengan Pakora
Gebackene Aubergine in Kichererbsenmehl;
mit SoBBe und Salat

Chicken Pakora
Hihnerbrust in Kichererbsenmehl gebacken;
mit verschiedenen Gewirzen, So3en und Salat

Gemischte Pakora

Blumenkohl, Aubergine, Kase, Hihnerbrustfilet
in Kichererbsenmehl gebacken;

mit verschiedenen Gewirzen, So3en und Salat

Kartoffel Pakora
Kartoffeln in Kichererbsenmehl gebacken;
mit SoBBen und Salat

Fisch Pakora

Rotbarschfilet in Kichererbsenmehl gebacken;
mit verschiedenen Gewirzen, So3en und Salat

Mushroom Pakora
Champignons in Kichererbsenmehl gebacken;
mit verschiedenen Gewirzen, SoBen und Salat

Onion Pakora
Zwiebeln in Kichererbsenmehl gebacken

. Scampi Pakora
GroBe Garnelen in Kichererbsenmehl gebacken,
mit versch. Gewirzen, SoBen und Salat

I7. Vegetarisch Pakora
verschiedenes Gemise paniert und frittiert, mit Kichererbsenmehl,
SoBBen und Salat

I8. Fisch Finger

Rotbarschfilet in Paniermehl gebacken, mit SoBen und Salat




Suppen

Subji Shorba Gemiisesuppe

Dal Shorba rote Linsensuppe
Tomaten Shorba Tomatensuppe
Chicken Shorba Hihnersuppe
Maharaja Shorba

Suppe aus Hihnerfleisch,
Linsen und Basmatireis; sauver pikant gewirzt

Salate

mit Joghurtdressing und Olivendldressing

Gemischter Salat
Salat aus Eisbergsalat, Gurken,
Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Mais und Oliven

Maharaja Salat
aus verschiedenen Frichten mit Papadam

Chicken Salat

Salat aus Huhn mit Ananas, Tomaten,
Kokos, Krdautern und Gewirzen

Tomaten Salat
Tomaten mit ind. Gewirzen
und Zwiebeln




Vegetarische
Gerichte

(auch vegane Gerichte)

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.
Saag Alu 10,50 €

Kartoffeln und Spinat in pikanten Gewirze gekocht

Mango Panir 1,50 €

hausgemachter Kdse in Mango-CurrysoBe mit Mandeln und Kokos

Bhindi Masala 10,90 €

Frisches Okra in herzhafter Sauce

Bhartha 11,50 €

Traditionelle Auberginen Gericht in Lehmofen auf Holzkohle gebacken,
mit Zwiebel und Tomaten gebraten, mit Cocosmilch

Alu Mattar 10,50 €

Kartoffeln, Erbsen, pirierte Tomaten, Ingwer, Zwiebeln und
Gewirze in spezieller So3e gekocht

Alu Gobi 10,50 €

Blumenkohl mit Kartoffeln, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch
und pikanten Gewirzen

Mattar Panir 10,90 €

hausgemachter Kése mit griinen Erbsen, Zwiebeln, pirierten
Tomaten, mit speziellen Gewiirzen gebraten und gekocht

Mushroom Mattar 10,50 €

frische Champignons mit Erbsen gebraten, Knoblauch,
Ingwer in wiirziger Sof3e

Dal Tarhka 10,50 €

Linsen in pikanter SofBe

Subji Ka Sangam 10,50 €
Verschiedene, wechselnde Gemisesorten (Blumenkohl,

Erbsen, Brokkoli, Karotten, Bohnen);

mit Kase und Champignons

Chana Masala
Kichererbsen mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer

. Alu Zucchini

Zucchini mit Kartoffeln, Ingwer, Zwiebeln,
Knoblauch und pikanten Gewiirzen




Vegetarische
Gerichte

(auch vegane Gerichte)

Subji Korma 10,50 €

Verschiedene Gemisesorten;
in SahnesoBe mit Nussen, Kokos und Mandeln

Sahi Panir 10,90 €
Indischer Rahmkase in milder Sof3e;
mit Rosinen, Mandeln, Cashewnissen und Kokosraspeln

Dal Makhani (schwarze Linsen) 10,50 €

indisches Nationalgericht mit Butter So3e zubereitet

Kala Chana Masala (schwarze Kichererbsen) 10,90 €

mit Kartoffeln, Zwiebeln, in kraftiger Currysauce mit frischen Tomaten,
Ingwer, Cocosmilch

Saag Panir 10,90 €

Indischer Rahmkaése in Spinat

Mushroom Korma 10,90 €

Frische Champignons in Kokosmilch mit Mandeln, Kokos und Rosinen

Kashmiri Kase 11,90 €

hausgemachter Kdse in Tomatensahnesofle,
mit Paprika, frischen Tomaten, Zwiebeln und pikanter Sof3e

Brokkoli Alu 10,90 €

Kartoffeln, Brokkoli, pirierte Tomaten, Ingwer, Zwiebeln
und Gewiirze in spezieller So3e

Spezialitaten aus dem
Tandoori-Ofen

Der traditionelle indische Tonofen ist bekannt dafir, dass er bei Fisch und Fleisch
ein einmaliges Aroma erzielt. Alle Fleischsorten werden 24 Stunden mariniert!

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.
Tandoori Chicken 12,90 €

24 Std. mariniertes Huhn (mit Knochen) in Joghurt,
Safran, 21 verschiedenen Gewirzen und Sof3en




~“Spezialititen aus dem
Tandoori-Ofen

Der traditionelle indische Tonofen ist bekannt dafir, dass er bei Fisch und Fleisch
ein einmaliges Aroma erzielt. Alle Fleischsorten werden 24 Stunden mariniert!

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.
Chicken Tikka 13,90 €

In Joghurt mariniertes Huhn;
im Tandoori-Ofen auf dem Spiel3 gegrillt und SoBRBe

43. Lamm Tikka 15,90 €

Im Tandoori-Ofen gegrilltes Lammfleisch;
mariniert in JoghurtsafransoBe dazu SoBe

44. Chicken Tikka Masala 13,90 €

Huhn im Tandoori-Ofen gegrillt, mit Paprika, Zwiebeln,
frischen Tomaten in pikanter Sof3e

45. Fisch Tikka 14,90 €

Fisch-Filet mit Joghurt und Gewiirzen;
gegrillt, dazu SoBe

46. Tandoori Scampi 16,50 €

GroB3garnele eingelegt in Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen, gegrillt, dazu Sof3e

47. Maharaja Mixed Tandoori Grill | 16,50 €
Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Lamm Tikka und SofB3e

48. Maharaja Mixed Tandoori Grill 2 16,90 €
Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Scampi und SofBe

70. Lamm Tikka Masala 14,90 €

Lamm im Tandoori-Ofen gegrillt, mit Paprika,
Zwiebeln, frischen Tomaten in pikanter Sof3e

71. EnteTikka 15,90 €

Im Tandoori-Ofen gegrilltes Entenbrustfilet;
mariniert in JoghurtsafransoBe dazu SoBe

76. Ente Tikka Masala 14,90 €

Ente im Tandoori-Ofen gegrillt, mit Paprika,
Zwiebeln, frischen Tomaten in pikanter SoBe

97. Mixed Grill 16,90 €
Tandoori Scampi, Fisch Tikka und Sof3e

98. Maharaja Mixed Tandoori Grill 3 17,90 €
Chicken Tikka, Ente Tikka, Scampi und Sof3e
fir alle Gerichte gilt: Huhn = Héhnchenbrustfilet ohne Knochen; Lamm = Lamm ohne Knochen

N 7



ahnchenspezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.

Chicken Mango Curry 11,90 €
Huhn mit Mango-CurrysofBe und Mandeln )
50. Chicken Banana Spezial 11,90 €
4 Huhn mit Banane in Currysof3e
' 51. Chicken Curry 11,50 €
Huhn in CurrysoBBe
52. Chicken Spezial 12,90 €
Huhn mit Mandeln, Kokosflocken, SahnesoBe und Gemise
53. Chicken Saag 12,50 €
Huhn mit Spinat
54. Butter Chicken 12,90 €
Sahniges Tandoori-Chicken; TomatensahnesoBe
55. Chicken Korma 12,50 €

Huhn in spezieller milder SoBBe; mit Mandeln,
Kokosflocken und Rosinen

Chicken Vandaloo (scharf) 12,50 €

Huhn mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch;
in wirziger SoBBe

57. Chicken Jalfrezi (scharf) 12,90 €
Huhn mit frischem Gemise, Tomaten, Knoblauch,
Ingwer

58. Chicken Champignon 12,50 €

Huhn mit frischen Champignons in wiirziger Sol3e

59. Karahi Chicken % 12,50 €

Huhn mit Ingwer, Tomaten, Knoblauch, Paprika gebrgten‘

60. Chicken Madras (scharf) 12,90 €
Hahnchenbrustfilet mi’r;K&osﬂoc-i(en, Ingwer, Knoblauch und
pirierten Tomaten, in wiirziger SoBe :

Huhn = Héhnchenbrustfilet ohne Knochen; * Methi = Bockshornkleeblatter
-

N 7




Lammspezialitaten
(ohne Knochen)
Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.
Lamm Curry 12,50 €

Lammfleisch in Curryso3e

Rogen Josch 12,90 €

Lamm in Paprika-Zwiebelso3e

Sahi Korma 13,50 €

Lammfleisch in milder SoBe; mit Mandeln und Kase

Lamm Saag 12,90 €

Lammfleisch in Spinat

Lamm Vandaloo (scharf) 12,90 €

Lamm mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch;
in wirziger SofBe

Lamm Jalfrezi (scharf) 12,90 €

Lamm mit frischem Gemiise in CurrysofBe

Lamm Champignon 12,50 €
Lammfleisch mit frischen Champignons;
in wirziger Sof3e

Karahi Lamm 12,90 €

Lamm mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Paprika gebraten

Lamm Haydrabadi 12,90 €

Lamm mit Ananas, Paprika, Ingwer,
frischen Tomaten und wirziger SoBBe

Lamm Korma 12,90 €

Lamm in spezieller milder So3e mit Mandeln,
Kokosflocken und Rosinen

Lamm Mango Curry ‘! 12,90 €
Lammfleisch wngo Curry Sauce und Mand\ef\ - I
Lamm Nilgiri ~— ‘:‘ 13,50 €

zartes Lammfleisch mit Korianderblattern, Minze und Kréiu
in einer Sauce mit Kokosnussmilch und Spinat ‘I'i"

. %
& > 0

-




Entenspezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.

Ente Curry
Entenbrustfilet in CurrysoBBe

Ente Champignons
Entenbrustfilet mit frischen Champignons
in wirziger Sof3e

Mango Ente
Zartes Entenbrustfilet in Mango-Safran-Cashewnussso3e

Ente Khatta Mittha
Entenbrustfilet mit Ananas, Mangosof3e,
Mandeln und Kokos

. Ente Jalfrezi (scharf)

Entenbrustfilet mit frischem Gemuse, Tomaten, Knoblauch, Ingwer

Ente Madras
Entenbrustfilet mit Kokosflocken, Ingwer, Knoblauch
und pirierten Tomaten, in wirziger SoBe

. Ente Vandaloo
Entenbrustfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch
in wirziger Sof3e

13,00 €

13,90 €

14,50 €

14,90 €

14,50 €

14,50 €

13,90 €




Fischspezialitaten

Fisch = Rotbarschfilet ohne Graten
Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.
Fisch Jalfrezi (scharf) 14,50 €

Fisch mit frischem Gemise, Tomaten, Knoblauch, Ingwer

Fisch Bhonna (scharf) 13,00 €
Rotbarschfilet in Zwiebeln, Paprika, frischen Tomaten,

Zitrone und wirziger SoBBe

Fisch Curry

Rotbarschfilet-Wirfel in pikanter CurrysoBBe

Fisch Madras (scharf)

Rotbarschfilet in Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch, Tomaten
und wiirziger Sof3e

Fisch Masala
Rotbarschfilet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
und frischen Tomaten

Fisch Khatta Mittha

Rotbarschfilet in MangocurrysoBe, Ananas, Kokos, Mandeln

Scampispezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Brot serviert.

Scampi = GroBgarnelen ohne Kopf, ohne Schale

Scampi Curry 13,90 €

GrofB3garnelen in pikanter Currysof3e

Scampi Madras (scharf) 14,90 €
GroB3garnelen mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten

in wirziger SofBe

Scampi Masala

GroBgarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer und frischen Tomaten

Scampi Mango Curry

GroBgarnelen in Mangocurrysof3e, Mandeln

. Scampi Jalfrezi (scharf)

GroBBgarnelen mit frischem Gemuse, Tomaten Knoblquch Ingwer

{




Biryani
Reisspezialitaten

Chicken Biryani Zarte Hishnerfleischstiicke mit
Basmatireis gedinstet, mild gewirzt, mit Mandeln und
Kokosraspeln mit JoghurtsoBBe

Lamm Biryani Zartes Lammfleisch gedinstet
mit Basmatireis und orientalischen Gewirzen, Mandeln,
Kokosraspeln und Rosinen mit Joghurtsof3e

Sahi Biryani Zartes Lammfleisch, Hihnerfleisch,
Zwiebeln, Rosinen, Mandeln sowie verschiedenes Gemise
und Gewiirze mit JoghurtsoBe

Scampi Biryani Garnelen gediinstet mit Basmatireis
und orientalischen Gewirzen mit Joghurtsof3e

Vegetarisches Biryani
Basmatireis mit Gemise und feinen Gewiirzen gedinstet
mit JoghurtsoBBe

Fiir unsere kleinen Gaste

Fir unsere kleinen Gdste achten wir ganz besonders auf die
Zusammenstellung der Gewirze, damit es immer sehr mild
serviert werden kann.

Little India Teller
Hahnchenbrust in zwdlf Gewirzen eingelegt und im
Tandoori Ofen gegrillt, serviert mit einer Portion Pommes und Salat

Mabharaja Junior Teller
Leckeres Hahnchenbrustfilet in CurrysoBBe
gekocht und mit feinen Gewiirzen abgerundet

Bombay Teller

Bratwurst mit Ketchup und Mayonnaise, Pommes und Salat

Biene Maya Teller

Hahnchen Nuggets mit Pommes und Salat
Portion Pommes Frites (mit Ketchup u. Mayonnaise)
Nudeln

Nudeln mit Hahnchenfleisch in SahnesofRe

Vegetarische Nudeln
Nudeln mit frischem Gemdise in Sahnesof3e

..’J(‘




Mango Sekt
Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch:

Bombay Platte

Mumm Dry Sekt
Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch:

“105.  Vegetarische Punjabi Platte

Mentis

40,00 €
55,00 €
67,00 €

(fUr 2 Personen)
(fr 3 Personen)

(fUr 4 Personen)

Vegetarisch Pakora

Dal Tarhka (Linsen in pikanter SoBe),

Subji Korma

(verschiedene Gemiisesorten in SahnesoBe mit Nissen,
Kokos und Mandeln),

Kashmiri Kase

(hausgemachter Kdse mit grinen Paprika, Zwiebeln,

aus dem Tandoori-Ofen gegrillt)

Raita (Joghurt), Pickles (wiirzig-scharf),
Papar (Linsenbrot), Salat,
Basmatireis und ind. Brot

Mango-Eis

(fir 2 Personen) 45,00 €
(fir 3 Personen) 62,00 €
(fir 4 Personen) 80,00 €

Tomatensuppe

Mix Grill 1 (aus dem Tandoori-Ofen gegrillt:
Tandoori Chicken, Chicken Tikka und Lamm Tikka),
Lamm Curry,

Saag Alu

(Kartoffeln und Spinat in pikanten Gewiirzen gekocht)

Raita (Joghurt), Pickles (wiirzig-scharf),
Papar (Linsenbrot), Salat,
Basmatireis und ind. Brot

Mango Creme oder Milchreis

/

/




109.

Madras Fischplatte

Mumm Dry Sekt

Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch:

Maharaja Platte

Mangosekt
Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch:

Meniis

(fUr 2 Personen)
(fur 3 Personen)

(fUr 4 Personen)

Dalsuppe (Linsensuppe)

Fisch Tikka

(aus dem Tandoori-Ofen gegrillt: Rotbarschfilet),
Fisch Jalferzi (Fisch mit frischem Gemiise)
Scampi Mango Curry

Raita (Joghurt), Pickles (wiirzig-scharf),
Papar (Linsenbrot), Salat,
Basmatireis und ind. Brot

Mango-Eis

(fUr 2 Personen)
(fUr 3 Personen)

(fUr 4 Personen)

Maharaja Soup (Nr. 15)

Lamm Korma (pikante SoBe),
Chicken Tikka (geg. Héhnchen),

Subiji (versch. Gemisesorten)

Raita (Joghurt), Pickles (wiirzig-scharf),
Papar (Linsenbrot), Salat,
Basmatireis und ind. Brot

Mango Creme oder Milchreis




Taj Mahal Platte

Mangosekt
Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch

Maharani Platte

Mangosekt
Vorspeise:

Hauptgang:

Beilagen:

Nachtisch

Mentis

(fir 2 Personen)
(fUr 3 Personen)

(fr 4 Personen)

Chicken Soup (Nr. 14)

Chicken Korma (Hahnchen in pikanter SoBBe)
Lamm Tikka (Lamm gegrillt),
Palak Panir (Spinat mit hausg. Kése)

Raita (Joghurt), Pickles (wiirzig-scharf),
Papar (Linsenbrot), Salat,

Basmatireis und ind. Brot

Vanille-/ Mango-Eis

42,00 €
57,00 €
68,00 €

(fUr 2 Personen)
(fr 3 Personen)

(fUr 4 Personen)

Gemisesuppe (Nr. 11) mit Papar (Linsenbrot)

Karahi Lamm (Lamm mit Ingwer, Knoblauch,

Tomaten, Paprika gebraten),

Ente Tikka (im Tandoori-Ofen gegrilltes Entenbrustfilet),
Sahi Panir (ind. Rahmkése in TomatensahnesoBe)

Raita (Joghurt), Pickles (wirzig-scharf),
Salat, Basmatireis und ind. Brot

Vanille-/ Mango-Eis




Extra Beilagen

Knoblauch Nan Knoblauchbrot
Zwiebel Nan Zwiebelbrot

Butter Nan
Ovales Brot aus Hefeteig mit Butter (gegrilltes incl. Brot)

Batura Frittiertes Fladenbrot
Nan

Ovales Brot aus Hefeteig (gegrilltes incl. Brot)

Achar (Pickles)
eingelegte Frichte in Senfdl (wirzig-scharf)

Raita (Joghurt mit frischem Gemise und Kartoffeln)
Chawal Basmatireis
Bratkartoffeln

Bratgemuse

Indische Desserts

Mango Creme 3,50 € 123 Kheer (Milchreis)

Mango Creme 4,50 €
mit Vanille-Eis

Indische Eiscreme
Maharaja Eis 7,00 €

(4 Kugeln Erdbeer-, Vanille-, Mango und Pistazieneis mit Lycheefriichten)

Gemischtes Eis 4,50 €

(Erdbeer-, Vanille- und Schokoladeneis)

Eis mit Mangofriichten 490 €
(Erdbeer-, Vanille- und Mangoeis)




Getranke

Alkoholfreie Getranke
. Coca Cola 0,31 2,20€ 247. Bitter Lemon
. Coca Cola zero' 0,31 2,20€ (Schweppes)*

. Fanta 3 031 220€ 221. Ginger Ale
. Sprite 031 220€ 222. Tonic Water

. Spezi'y3l4 0,31 2,20€ 248. Apfelsaft

. Wasser 0,251 2,20€ 249. Apfelschorle
. Wasser 0,71 490€ 250. Orangensaft
. StillesWasser 0,251 2,20€

Indische Getranke
. Mangosaft 0,21 2,50 € 255. Mango Lassi
. Guavasaft 0,21 2,50 € 256. Mangoshake
. Lassi (salzig) 0,31 2,50 € 257. Bananenshake
. Lassi (suB) 0,31 2,50 € 341. Mangoschorle
342. Litschisaft

Bier vom FaB3 Flaschenbiere

. Warsteiner 0,21 1,60 € . Bier Alkoholfrei 0,33 |
. Warsteiner 0,31 2,30 € . Malzbier 0,331
. Radler 0,31 2,20 € . Erdinger (Hell) 0,50 |
. Alster 0,31 2,20 € . Erdinger (Dunkel)0,50 |
. Krefelder 0,31 2,20 € . Indisches Bier 0,331
. Altbier 0,331

Erdinger Weizen0,50 |
(Alkoholfrei)




Offene Weine

. Lambrusco (rot; siiB) 0,251
. Lambrusco (rot; siiB) 0,50 |
. Chianti (rot; trocken) 0,251
Chianti (rot; trocken) 0,50 |
. Frizzantino (weiB; siiB) 0,25 |
. Frizzantino (weiB: siiB) 0,50 |
. Frascati (weiB; trocken) 0,251
. Frascati (weiB; trocken) 0,501
. Offener Rot o.Weil3 0,25 |
. Offener Rot o.Weil3 0,50 |
Rose Wein 0,251
. Rose Wein 0,50 |

Indische Weine

. Indisch (rot; trocken) 0,25 |
. Indisch (rot; trocken) 0,51
. Indisch (weiB; trocken) 0,251
Indisch (weiB; trocken) 0,51
. Weinschorle (weiB oder rot) 0,25 |

Flaschen Weine
. Indisch Rotwein Flasche

. Indisch WeiBwein Flasche

. Lugana WeiBwein Flasche

. Primitivo (rot; halbtrocken)  Flasche
Italien, bester wein




Longdrinks

. Gin Tonic 4 cl
. Wodka Lemon 4 cl

. Jim Beam Cola 4 cl
. Johnnie Walker Cola 4 cI

. Old Monk Cola 4l
. Chivas Cola 4 cl

. Dimple Cola 4
. Jack Daniels Cola 4 «l

. Asbach Cola 4 cl
. Bacardi Cola 4 cl

Whisky

. Johnnie Walker

Red Label 2
. Johnnie Walker

Black Label 2l
. Dimple 2l
. Chivas Regal 2

. Jim Beam 2l

Spirituosen
. Malteser Aquavit 2l

. Buchter Weizkorn 2 cl

. Linie Aquavit 2l
. Wodka Moskowskaya 2 cl

. Wodka Gobatschow 2 cl

. Tequila Silver 2
. Tequila Gold 2
. Grappa 2

Cognac
. Remy Martin 2cl

Weinbrand
. Asbach Uralt

Likore
. Bailey's 2¢l
. Ouzo 2cl

. Sambuca 2cl

Indische-Likore
. Mango Schnaps 2l
. Lychee Likor 2l
. Old Monk; 7 years old 2 «l
. Mango Likor 2l
. Mango Sekt Glas

Krauterlikore
. Ramazotti 4 cl
. Fernet Branca 2
. Kimmerling 2l
. Underberg 2l
. Jagermeister 2l

. Kleiner Feigling 2l

Sekt
319. Mumm Dry Glas
320. Mumm Dry Flasche

Aperetifs
323.Martini 5cl
324.Campari mit Orange 4 cl
325.Campari mit Soda 4 cl

326.Sherry Medium oder
Dry 4 cl




HeiRe Getranke

Indischer Tee (mit Milch)
Schwarzer Tee
Kannchen Tee
Pfefferminz Tee

Espresso

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Cappuccino (mit Sahne)

Cappuccino
(mit aufgeschaumter Milch)

Latte Macchiato
Gruner Tee
Jasmin Tee
Ingwer Tee
Frichte Tee

Vielen Dank fiir Ihren Besuch, wir hoffen, es hat Ihnen gefallen!

Bis zum nachsten Besuch
Ilhr Maharaja-Team




