
Antipasti di Terra 
 

  

Carpaccio di Manzo Fumé con Misticanza, Mousse al Caprino e 

Confettura di Peperoni Dolci ....................................................(Allergeni: 7) 

 

 

 € 15,00 

 

Petto D’Oca e Prosciutto di Cervo Stagionati con Strudel di 

Funghi e Vellutata al Parmigiano ..................... (Allergeni: 1, 3, 7, 9) 

 

 

 € 14,00 

Culatello di Zibello con Croissant Salato e Fico Caramellato

 ..................................................................................................... (Allergeni: 1, 3, 7) 

 € 15,00 

   

Antipasti di Mare 
 

  

Insalata di Astice con Patate al Rosmarino e Olio al Limone 

 .................................................................................................................(Allergeni: 2) 

 

 

 € 16,00 

 

Code di Gamberi in Sfoglia con Mousse di Cavolfiore e Caramello 

all’Aceto Balsamico ..................................................... (Allergeni: 1, 2, 3, 7) 

 

 

 € 14,00 

Crudo di Gamberi con Crema di Mango, Yogurt Greco e Caviale 

Calvisius .................................................................................. (Allergeni: 2, 4, 7) 

 

 

 € 19,00 

Delizia di Capesante al Profumo di Zafferano e Timo con Burrata 

Croccante ........................................................................ (Allergeni: 1, 7, 9, 14) 

 € 18,00 



Primi 
 

  

Nidi di Tagliolini Neri con Code di Gamberi e Broccoletti

 .......................................................................... (Allergeni: 1, 2, 3, 6, 7, 9, 12) 

 

 

 € 15,00 

Risotto Carnaroli alla Crema di Burro di Tartufo e Carpaccio di 

Scampi ...................................................................... (Allergeni: 2, 6, 7, 9, 12) 

 

 

 € 16,00 

Mezzi Paccheri al Ristretto di Granseola e Briciole di Pane 

Aromatico .................................................................... (Allergeni: 1, 2, 6, 7, 9) 

 

 

 € 15,00 

Tortelloni di Zucca con Bacon Croccante e Granella di Amaretti 

 ......................................................................................... (Allergeni: 1, 3, 7, 8, 9) 

 

 

 € 13,00 

Tagliatelle di Pasta Fresca al Salmì di Lepre 

 ...................................................................................... (Allergeni: 1, 3, 7, 9, 12) 

 

 

 € 12,00 

Spaghettoni in Trafila di Bronzo al Cacio e Pepe con Tartare di 

Funghi Porcini .................................................................... (Allergeni: 1, 7, 9) 

 

 

 € 14,00 

  



Secondi di Terra 
 

  

Tagliata di Cavallo su Letto di Rucola e Scagliette di Grana

 ................................................................................................................ (Allergeni: 7) 

 

 

 € 15,00 

Filetto di Limousine al Gorgonzola, Cialda Croccante di Carasau e 

Radicchio Rosso Brasato ............................................(Allergeni: 1, 7, 9) 

 

 

 € 19,00 

Fiorentina di Chianina  ...........................................................................................   

 

Secondi di Mare 
 

  

Gamberoni in Panatura di Pinoli con Mousse di Cavolfiore e 

Caramello di Aceto Balsamico ......................... (Allergeni: 1, 2, 7, 8, 9) 

 

 

 € 15,00 

Turbante di Branzino ripieno di Carciofi e Patate con Salsa alle 

Vongole ....................................................................... (Allergeni: 4, 9, 12, 14) 

 

 

 € 17,00 

Catalana di Crostacei con Frutta e Verdura ............. (Allergeni: 2, 9) 

 

 € 29,00 

 

In Mancanza Di Prodotto Fresco Verrà Utilizzato un Prodotto Surgelato 

€ 4,80/hg 


