. \ ) \

Lsd 7 » 7

5/"? f‘:‘. "'%fl.‘
el X
i/"' r \l 1 = \l 1

= P g%, 2
"{/\." 4

o,

{/.J!/‘

Pesce / Fischgerichte SCAMPI / GARNELEN

CALAMARI / e 16,90
TINTENFISCH Scampi Gorgonzola

105 Calamari Fritti ' in Gorgonzola -
Ir te Tintenfischringe ] ;,”l) Sahnesobe I“, )0

k \".--."K: \ 106 Calamari ,Due Compart” 113 Scamps al Forno '
LY \) segrillte Calamarie Scampis gratiniert mit frische s
N geg ama y o !
g RN ot Olivend 13,00 e amasanitee. 19,80
r : 107 (ahman .||Vina Biancor 114 Pesce misto per 2 Persone

Tintenfischringe Remis Fischplatte

¥ welnsobe 14 00 tur 2 Pers :n-\
SALN‘ONE / LACHS Alle Fischgerichte werden -"

nach Wahl mit Salat oder

i Salmone Casa
Lachs mit Mee chten und Bechamelkartoffeln als

.:,H’wu-u ge 17 ,UO Beilage serviert

Sherry in Tom:

-~ w
< ® i
[ \ R 198 Salv:wm- .BJ"‘IT ~ ) 16.50 Wiinschen Sie andere
n f - S Lachs in Bastlikum-Sahnesobe 2,0 Fischeorten, wie 2.B.
A \ SR 110 Salmone alla Griglia Steinbutt, Seezunge us.w.,

Lachs gegrillt 15,50  wenden Sie sich bitte an die Bedienung.
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81 Sc alnppm.\ Mare ¢ \h nte

37 Al Ferri

38 Cipolla
Rumpst

Carne / Fleischgerichte
SCALOPPA /
SCHWEINEFLEISCH

schrimps 13,50

Champ
Scalop -
n Weis: lk;,A)“
81  Scaloppina Funghi
mit frischen Champignons ]4,””
4 Saltimbocca alla Romana —=
mit Parmaschinken und Salbei l),U”

BISTECCA FILETTO /
RINDFLEISCH

18,00
18,90

Rumpsteak gegrillt

psteak mit Zwiebeln

9  Funghi

Rumpsteak mit
rischen Champignons

18,90

) Pizzaiola

Rumpsteak mit Kapern, Oliven,
Knoblauch in Tomatensobe

18,90

Filetto ai Fer

Filetto ai Funghi
ol 1 '

am
n Sah Ol
)3 Filetto al Pepe Verde

Filet in grune
Pleffersahne

{  Filetto ai Gallinaccr

AGNELLO /
LAMMFLEISCH

Alla Griglia

Lammkotelett gegrilit

99 Alla
Rmmarmo
ammkotele
mit Rosmarin
100 Alla
Provinciale

Alle Fleischgerichte werden nach Wahl mit Salat oder Bechamelkartofieln als Beilage serviert.

19,50
19,90
19,50

19,50

14,60

14,90
14,90
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,: "..,o\,.' Pizze / Pizza * 4 9 “ '-/,‘
& v ‘4. o Alle Pizzen werden im Steinofen cbad.cn mit Tomatensauce, Kise und Or PR » 1
-~ . ‘ -y Minipizzen kosten 1,00 Euro weniger. ede weitere Zutat berechnen wir mit 1,00 uro mehr. * 77\ ’ ’ \
= e ';\/"&/‘
& L — e - 69 Quattro Stagion . : g
- 4 . ‘ :’ Margherita- 4’90 (h\mpl;,mrl:s &'ﬂ ami, v&*“\ a ‘/\ 2
, o ol ] P : 56 Salame:: hmnvnuk-vs(hmlun Krabben 8,50 f \’ ) ' )
Fiss < Salami 7| AR W s o S “ /“
o [ e T Prosciuttos e frischer L ’ Kra ll)(-n g g
- Jf' ¥ Ui ; hinken® 7,50 (AZ:“I,.::;; und knoblauch 10,50 AT TR
) 3 »8 Funghi 71 Cosentina s > ‘ " 4 ‘
’i/“ ’ & - f“h:ﬂ?lgm 7150 Olm-n'undKapem 7,40 f ,. f ,
{ . o E MRS 72 Brindisina+ .
‘4" 3 Formvorderschinken und Ananas 8,00 mscheTl;am;;nnmthhen 10.50 A ‘ .A ‘
— YRR . 60 Diavolo~ =+ Salami, Paprika, und Parmesankase » ~
A \ e ] Champignons, Knoblauch, schari 9,00 73 Cellino*- frische Tomaten 4 ‘ ,’
S T 61 Tonno u. frische Champignons 8,00
‘ " a Thunfisch, Zs\;'eb:I; - 9,50 C:lzomw“-'"gdiilk mit
- . Ialia+ 1 Spinat, Zwi n Cl , Salami,
b e und Formordenchinkens 9,00 Thuntisch, Formvorderschinken 9,50
AT S 63 Roma- 75 Vulcano rund S
. : - Pafxihmdlwlebeln 7,50 Champignons,Td'
Primaveras Formvorderschi )
Spiml.:n:‘l(nobhuch 7,50 Salami, Spinat |I.n (g(n)fgonzola 11 ,00
65 Bo- aiolass 76 O Sole mio*< -+« Ei, Sal
coli, Spinat, Km:h 9,50 Fomwordenchinken . 9,00
ampignons, 77 Pizzableche auf Vorbestel
Calabria~« scharfe ital. Salami ‘ mindestens einen o X
Mozzarella Tag vorher (40 x 60)

e <iges, 3,00

‘*&«C’f\f w\‘%\«f’f\f ‘é\q_ | fw\«.‘*&«fﬁ\f w\«.‘“é\«x N \fss
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Vorspeisen 7 6:2/ »

Antipasti / Vor
-
01 Antipasto Ministrone = 00 -
all’ Italiana VR f " i
gemischte Vorspeise : )9 Zuppa di Pomodoro 00 e .
Toiona DD ] . g
02 Mozarella e Pomodoro b A Pi “ ’ FA '.’ _/. d
Tomaten, Mozzarella e e 0 Zuppa di Cipolie - = — ~a.
Basilikum > 1)) Zwiebelsuppe ),()” 5 m : ‘\\ |
: 11 Zuppa di Pesce o = VX L
03 Funghi Gorgonzola f Nl ’ll\ll|v[‘:l"ll;l])(‘ 8,50 \ W~ )

frische Champignons -
in Gorgonzola

Sahnesolie /—,—)“

Insalata / Salate
12 Ir\sal.?la vﬁr(le 4,00

Y

04 Carpaccio griiner Salat -
'd 3 stetre n < y . o 4
l'\m(’h:xla tstreifen 9 00 13 Mais e Tonno™™ 3 A i . (‘
nach Parma Art ’ Mais mit Thunfisch 5,00 § . e\
.
05 Parma e Melone 14 Insalata Mista P
Parmaschinken griner Salat mit Tomaten, .
mit Honigmelone 8,50 Gurken, Mais, Zwiebel 5,()0

g 1CCl A
06 Cocktail di Gamberetti* 15 Insalata Capricciosa

5 gemischter Salat mit Thunfisch
abben Cockt: g ’ 5
Krabben Cocktail 8")0 Ei, Zwiebeln, Oliven 7,30
07 Insalata di Mare 16 Insalata dello ,Chef” per 20+
Meeresfriichtesalat 9,00 Chefsalat fiir 2 Personen 1 4,;0
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Pasta / ?\.ud(\lgcri(hl(‘

Pasta / Nudelgerichte

SPAGHETTI TORTELLINI
7,“0 44 Panna~ et 8,;()

23 Bolognese*

lum'iru-l {ackfleischsobe Formvorderschinken in Sahnes
8 P 45 Funghit =
24 Carbonara 7,5() gl 8,;)0

Speck-Ei-SahnesoBe Champignons in Sahnesobe

25 Mare 46 Spinaci® - K
Meeresiriichte in Tomatensobe 8,0“ Spinat, Knoblauch in Sahnesolse 8,._)0 (
26 Pultanesca™ 47 Gorgonzola 8.50 / . d ‘/ d
Oliven, Kapern, Champignons, iy Gorgonzola-Kase in Sahnesofie D \ LY \ .
scharf in TomatensoBe /,.')0 48 Calabria»vs — -
27 Aglio e Olio Mozzarella, scharfe ital. Salami e f ’
e Peperoncino® 750 in Tomaten-Sahnesofe 8,.)0 s > |
Knoblauch, Ol, Peperoncino 2 s .
: ! Uberbackene Gerichte . 7
MACCHERONI y
49 Lasagne
30 Quattro Formaggi* hausgemachte Lasagne 8,00
vier verschiedene Kasesorten 7,50 50 Maccheroni oder
31 Amatriciana® Tortellini al Fornors
Speck, Zwiebeln in TomatensoBe 7,50 Formvorderschinken®,

32 Tonno*» Thunfisch, Zwiebeln Champignon,
in TomatensoBe 7,50 Ei in Tomaten-Sahnesole 9 ,00
33 Sarda+« Broccoli, Sardellen, 51 Combinazionesss

Oliven in Sahnesofe 7,50 I""e”"": M"ci"! i, 4 9‘5
34 Chef Filetstreifen, asagne in BeCliaMmg 'e"."s’ ‘ ’
Knoblauch, scharf E_ )
in Tomaten-Sahnesofe 8,50 es M’unsch' 8,00
3 -

TAGLIATELLE

37 Salmone* frische Lachstrei|
in Tomaten-SahnesoBie

38 Due Compari- frischer Lachs,
Krabben, Meeresfriichte
und Knoblauch in TomatensoBe
39 Aurora s
Formvorderschinken,
in Tomaten-SahnesoBe 7,5 0
40 Paesana~+ scharfe ital. Salami
in Tomatensofe 8,00
41 Fantasia~
Champignon, Hackfleisch in
Tomaten-Sahnesafe L
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Weinkarte
ROTWEIN
Chianti Ruffino
Nero d'Avola
Cannanau-Sardegne

Salice Salentino
Leoni de Castris

Cabernet Sovignon
Chianti S. Andrea

17,80
21,90

27,90
19,90
19,90
17,90
23,50
18,90

Montepulciano

Regaleali
Merlot
WEISSWEIN
Regaleali
Verdiccio
hardonnay
not Grigio
Catarratto Sicilia

OFFENEN WEINE

22,90
18,90
19,90
19,90
17,90

Glas 025, 05U 10Lr
1472, 30 1484,00 1497,50 15014,50

Glas 025l 05l 10Lr
151 2,30 1524,00 1537,50 154 14,50

Glas
1552, 0
8 mbr

025l 05U 1,0Ltr
1564,00 1577,50 158 14,50

Gla 25un 05Un 1,0l
159230 1604,00 1617,50 162 14,50

\, V" \ - \."‘
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SPRITITUOSEN
165 Sambuca
166 Amaretto
167 Averna
168 Ramazzotti

169 Fernet
Branca

170 Vecchia
Romagna

171 Grappa

\, V" \ -\."‘
v \f‘\‘\.;@i

\, \\;" \ -\."‘
v \f‘\‘\.;@i

\




Getranke

Getrinke
APERITIF

122 Glas Sekt

123 Sherry

124 Martini (WeiB, Rot 0. Dry)

125 Campari

126 Campari Orange

127 Campari Soda

128 Cynar

ALKOHLFREIE

5,00
4,00
4,00
4,00
5,00
4,50

GETRANKE 0,3 LTR.

129 Spezi

130 Coca Cola
131 Fanta

132 Glas Wasser
133 Orangensaft
134 Apfelsaft

135 Bitter Lemon~
137 S. Pelegrino 0,25 Ltr.
138 S. Pelegrino 0,70 Ltr.

2,60
2,60
2,60
1,30
3,00
3,00
3,00
2,30

BIER
140 Kalsch vom Fass
0,2 Ltr.

141 Kolsch vom Fass
0,3 Lt

142 Pils 0,33 Ltr.

143 Pils
Alkoholfrei

144 Hefe
Alkoholirei

WARME
GETRANKE

173 Doppio
Espresso’

174 Espresso’
175 Caffer
176 Cappuccino*

177 Espresso
Corretto’

178 Tee
179 Tasse Milch
180 Milch Kaffee

3,40
1,90
1,90
2,30

4,10
1,90
1,10
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Dessert / Nachspeise

-
A \ h \0 . 116 Hausgemachter 120 Vanillecis
. - Tiramisu
119 Tartufo

Eis
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