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avvisiamo che la consumazione, oltre ad
essere segno di educazione, & OBBLIGATORIA

VENERDI E SABATO NON S| EFFETTUANO
CONTI SEPARATI

Orari

mercoledi 19 -00
giovedi 19 -00
venerdr 19 -02
sabhato 19-02

domenica 19 -00




ANALCOLICI
A OUIA OB cosvmunnversssusssonsmmsvssns s s s s amaa s 1.50

BIBITE Q.85 vcvnnnmsasnsnnmasssnssanonsness 3.00
(coca cola, coca cola zero, estathe limone /pesca, aranciata dolee /amara, sprite, lemonsodal)

RED BULL 0.33L.....cccoiiiiieiiiiieiccieric s 3.50
ACQUA TONICA 0.2L....cueeeeuicminiireinessesieaneieneenees 3.50
AMERICANO ANALCOLICO.......cueereeeenineieieeaeeranns 7.00
NEGRUNLANAICOLIC .....ocmnmemmessassssmmonssns 8.00

ALCOLICI

L Y- o T 4.00
GRAPPA MORBIDA........veoreeereeveeeesseseeeseseeseessseesens 4.00
GRAPPA BARRICATA. ...veeee e ees e seeeee e eeseesee 5.00
RUM ZACAPA 23.......oooeeeeeeeeeseeeeereeeeeessesseseereseee 7.00
JACK DANIEL'S WHISKEY.................. e da 5.00
PIRLO APEROL/CAMPARI......oveervereeerrrssseeesessenenn 4.00
AMERICANO . .....ceeees s eeeeeseseeesesesseeees s ees e 7.00
NEGRONI / NEGRONI SBAGLIATO........oeeerrrrennee. 8.00
GIN TONIC / GIN LEMON...ceveever e 10.00

CAFFETTERIA

CAFFE .ottt e e e s eee e e eneesereer e seeens 1.50
CAFFE DOPPIO......eeeeeeeeeeeeeeeseeeeeereseees s eeeaneenans 2.00
CAFFE DECAFFEINATO . ...vieeeeeeeeeeeeeeee e eeen e 2.00
CAEFE CORRETTO v st st s s o e SR auas 2.00
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Augustiner

EDELSTOFF

TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germana
GRADQO ALCOLICQO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa

COLORE: .—oe-o—o—o—.

Birra di consistenza vellutata e fresca
al tempo stesso, prodotta con le
materie prime piu pregiate. Profuma di
cereali, miele, agrumi con una leggera
nota erbacea. Considerata un'icona
nel suo stile, ha un finale secco con un
perfetto livello di amarezza. La
migliore testimone dell'antica arte
bavarese di produrre birra.

£3,50 /0.3
€550 /0.5
£10,00/ 1L



Ayinger.

BRAUNEISSE

TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germana
GRADO ALCOLICO: 5.1%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: 6—0—0—0—0—.

La Ayinger Brauweisse antica specialita
dell'arte birraia bavarese, & prodotta
secondo la legge di purezza bavarese
del 1516. Il colore & giallo chiaro
paglierino e torbido. In bocca & ricca di
sapori delicati e fruttati, dovuti al malto
di frumento. Il malto d'orzo invece le
conferisce corpo e carattere. Una
“Bavarese” dalla schiuma cremosa,
resistente e dall'aspetto opalescente.

€3,50 / 0.3
€5,50 / 0.5L



Brouwerij De Brabandere

DANGEROUSSE RED

TIPOLOGIA: Belgian Dubbel
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 6.5%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: ¢+ @@

Birra di colore ambrato, corpo pieno ed
aroma di malto tostato con un pizzico di
caramello e nel finale si riconosce una =
delicata speziatura. Nonostante la sua
apparente leggerezza e bevibilita,
bastano pochi bicchieri per lasciare il
segno.

Goditi Dangerousse come un marinaio
solitario in alto mare che desidera una
sirena come compagna o, una volta sulla
terraferma, come accompagnamento a
un pasto delizioso.

€ 4,00 /0.3L
€ 6,00 /0.5



Porta Bruciata

CONTROFIOCCO

TIPOLOGIA: DDH Ipa
NAZIONE: ltalia

GRADO ALCOLICO: 6.2%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: (D) +—+———@

Una DDH IPA brassata con lievito
Vermont, dove l'intensa aromaticita
nulla toglie alla bevibilita, grazie anche
ad una morbidezza gentile ed ad un
amaro bilanciato. Note agrumate

e balsamiche caratterizzano i profumi,
con delicati sentori di biancospino che
donano eleganza al profilo aromatico.
In bocca ritorna 'agrume (zest di
pompelmo) accompagnato da

sentori tropicali.

€350 /0.2

€6,50 / 0.4L ‘



Eight Degrees Brewing

USIHHNITRO STOUT

TIPOLOGIA: Irish Nitro Stout
NAZIONE: Irlanda

GRADO ALCOLICQO: 4.3%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: M

Una stout irlandese morbida,
cremosa e facile da bere. Questa
meraviglia nitro si versa con una
soffice e vellutata schiuma bianca,
offrendo un’esperienza di
degustazione ricca e appagante.
| profondi sapori di malto tostato
con note di espresso e cioccolato
fondente, sono bilanciati da una
dolcezza sottile con un leggero
retrogusto amaro del luppolo.
Eccezionalmente bevibile, Cush
Nitro Stout & perfetta da gustare
anche da sola.

N\ J( )/

€6,00 /0.4
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Landshuter

HELL ALKOHOLIFRE]

TIPOLOGIA: Helles Analcolica
NAZIONE: Germana

GRADO ALCOLICO: 0.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

COLORE: Qeo—o—o—o—.

Per tutti coloro che vogliono fare a
meno dell'aleol, ma non del gusto.
Hell Alkoholfrei offre tutti il sapore di
una classica Hell senza rinunciare alla
leggerezza. Una compagna
rinfrescante per ogni occasione.

< Ver Landshuts Torea gebraul &

== 111 ]

-
SEIT 1493
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€550 /0.5
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Timmermans

KRIEK BLACK PEPPER

TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea

COLORE: (- ++—+C)o—@

Il sapore inconfondibile della ciliegia si
avverte dal profumo molto

forte. Prodotta con l'uso di tre etti e
mezzo di ciliegie ogni litro d'acqua, il
suo sapore predominante & quello di
ciliegia. La nota acida che la
contraddistingue la rende dissetante,
rinfrescante ma mai stucchevole.

€7,00 /0,25L




Timmermans

PECHE CARDAMOME

TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea

COLORE: (D) +—+———@

il potente aroma fruttato della lambic
si ricongiunge spontaneamente al
gusto della pesca, ineluttabile in
questa birra originale fatta maturare e
macerare con sciroppo 100% estratto
naturale di pesche. Il sapore fruttato e
dolce lascia trapelare una punta di
amaro derivante dal nocciolo e dalla
buccia del frutto.

€7,00 /0,25L
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Timmermans

BLANCHE LAMBICUS

TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 4.5%
FERMENTAZIONE: Spontanea

COLORE: 0. (D) +—o—o——@

La Timmermans Blanche Lambicus & una
birra assolutamente unica al mondo.
Viene prodotta su una base di lambic,
alla quale si associa il processo di
birrificazione delle birre a base di malto
di frumento. Attraverso I'aggiunta di
ingredienti speziati, come il coriandolo
e le bucce di arancia, si ottiene una
birra dal sapore fruttato, leggera,
sapientemente torbida e speziata.

€7,00 /0,33L



SENZA GLUTINE

Petrognola

INTOLLERANZ\ ZERO

TIPOLOGIA: Ale Gluten Free
NAZIONE: ltalia

GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: ¢4+ () +———@

Birra chiara ad alta fermentazione.
La sua particolarita sta nel fatto che,
grazie alle moderne tecnologie produttive,
non supera i 10 ppm di glutine. Ha un
gusto pieno ma equilibrato, tra 'amaro
naturale ed il luppolo profumato. La
schiuma & morbida e consistente.

Per tutti coloro che sono intolleranti al
glutine, ma non vogliono rinunciare al
gusto pieno e armonioso di una birra
artigianale.

€6,00 / 0,33L
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De Halve Maan

BRUGSE ZO0T BLOND

TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICQO: 6.0%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: ¢+ () +———@

Birra chiara al alta fermentazione dalla
ricca schiuma e dall'aroma fruttato.
Prodotta con quattro varietd di malti
speciali e due di luppoli, che la
rendono uncia per gusto e
caratteristiche. Un bouquet fruttato e
speziato, gusto caratterizzato da note
amare e sentori di agrumi.

N\ J( )/

£95,00 /0,75L
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De Halve Maan

BRUGSE ZO0'T DUBBEL

TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE:Q+.-+e-—.

Dubbel Ale belga di colore rosso rubino
con riflessi ramati. Si tratta della
versione scura della birra di Brugse,
prodotta con sei varietd di malti
speciali. Molto amata dagli intenditori
per la sua complessita data da note di
caramello speziato e leggero
affumicato che ne completano 'aroma.

N\ J( )/

L

£95,00 /0,75L
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St. Bernardus

PATER G

TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 6.7%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE: ¢+« (Do——8

Questa birra ha il colore delle castagne
ed & una vera specialitéd come birra
d'abbazia. La sua schiuma & diricca e
cremosd, i suoi aromi e profumi
ricordano la frutta secca come la noce
e le mandorle. L'aroma spazia tra
sentori di spezie e legno di rovere ed il
finale & leggermente tostato e secco.

N\ J( )/

€6,00 /0,33L
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Poperings

HOMMEL BIER

TIPOLOGIA: Strong Ale
NAZIONE: Belgio

GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Alta

COLORE; .—0—0—9-0—0—.

Hommel deriva dal latino “humulus” che
significa luppolo. Birra bionda speciale
con fermentazione in borriglia. Colore
dorato/ambrato. Molto rinfrescante,
presenta aromi fruttati, note agrumate
di limone, arancia e pompelmo,
leggermente speziata con cumino.
Sapore dolce e piacevolmente maltato.
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€6,00 /0,33L
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