a5
Martini rouge,

Campari 8 Gin
12¢l

Vodka, ]iqueur Ae caFé,
sirop de sucre § expresso

15l

TR
Q,\ e
APEROL
SPRITZ

Apéro[, Prosecco

SARTI
SPRITZ

Sarti Rosa, Prosecco

§ eau péti”ante

20¢l

8 eau péti”ante

20l

MARTINI
SPRITZ

Martini (Blanc ou rouge),

Prosecco 8 eau péti”ante

20¢l

VIRGIN
SPRITZ

Sirop Spritz Monin,
tonic
gronAeHe (Jyorange
200l

COCRTAILS

PORNSTAR
MARTINI

Vodl«a,jus (Je passion,
citron vert

8 sirop (Je vani”e

15l

1195
SPRITZ

LILLET
SPRITZ

|_i||et (B|anc ou rosé)
8 tonic

20¢l

SANS ALCOOL

VIRGIN
HUGO

Sirop ”eur (Je sureau
Monin, tonic

8 citron vert

20¢l

Prix net en euros, service compris.

Rhum Hanc, ]ait (Je coco,

jus (J ananas & citron vert

b AN

] w

PINA BLOODY
COLADA MARY

VodI(a, jus (Je tomate, se|
de céleri & tabasco

200l

20¢|

)
HUGO
SPRITZ

Liqueur de F]eur de sureau,

LIMONCELLO
SPRITZ

I_imonce“o, Prosecco

Prosecco 8 eau péti”ante

20l

§ eau péti“ante

20¢l

CAMPARI
SPRITZ

Campari, Prosecco

8 eau péti”ante

20l

VIRGIN PINA
COLADA

Lait de coco, jus dyananas

8citron vert

200l



Traditionnelle
Créme, |ardons 8 oignons
%I% Cream, bacon & onions

a Sahne, specl< 8 zwiebeln

Champignons gratinée
Créme, Iardons, oignons, emmenta] 8 champignons
Cream, bacon, onions, mushrooms & cheese

Sahne, specl<, zwiel)e|n, emmenta]erg pi]ze

Munster &

Créme, oignons, munster, g graines de cumin
Cream, onions, munstercheese,
& cumin seeds
Sahne, zwiebe[n, munsterkése

8 Lreuzl(iimme]samen

Salade verte +4.95 / Supplément lardons +2.50

TARTES FLAMBEES

Gratinée

Créme, lardons, oignons 8 emmenta|

Cream, bacon, onions 8 SWiss clﬁeese

Sahne, spec]&, zwiebeln & emmenta|er Kése

Ail & ciboulette

Creme, |ardons, oignons, ail & ciboulette
Cream, bacon, onions, garlic & chive
Sahne, specl( zwiebe|n, knoblauch
& schnittlauch

Saumon fumé

Creme, oignons, saumon fume, roquette
& créeme de raifort
Cream, onions, smoked salmon,
horseradish cream & arugu]a
Sahne, zwiebeln, raucherlachs, rucola

8 meerrettichcreme

Prix net en euros, service compris.

Champignons

Créme, |ardons, oignons g champignons
Cream, Ioacon, onions & mushrooms

Sahne, specl(, zwiel}e|n 8 pi[ze

Chevre & Miel“

Créme, oignons, chévre, mie| & roquette
Cream, onions, goat cheese, honey 8 arugula

Sahne, zwiel)eln, ziegenkése, honig & ruco]a

Beurre d’escargot

Créme, oignons, beurre d’escargot, ai],
ciboulette & lardons
Cream, onions, herb |9utter, garlic, chives
8 bacon
Sahne, zwiebe]n, l(r'éuterbutter, Lnoblauch,
schnittlauch & specl(



Foie gras de Canard Frangais
Avec confit d’oignons & pain d‘épices
& Duck foie gras
® [ntenleher

Escargots a I’Alsacienne

6oul2
Snails & herb butter

Scnnecl(en 8 I(réutert)utter

Champignons de Paris far¢is aux escargots
AVGC Ioeurre persi”ade 8( “eur (Je se[

ENTREES

Saumon fumé

Avec l)oule &e g[ace l)il)e]esl(aes 8 toasts
SmoLe(J sa|mon plate

Geréucnerter I_acns

Paté en croute Richelieu

Avec comtit dyoignon 8 éclats de pistache
Frencn “pété en croﬁte” Witn onion com[\it

Pastete im teigmante] mit Zwie]oelcomfit

Mushrooms stut‘Fed witn snai[s

Gelfi]”te Pi[ze mit scnnecI(en

PLANCHETTES

Planchette croustillante

Tartea I'oignon & lardons

Onion Pie witn bacon
Zwiel}e[l(uchen mit spec]<

Cromeseuis de jarret de porc,
sauce Munster

Por]< Lnuc|<|e croquette witn Munster sauce

Schweinshaxenkrol«ette mit Munstersauce

Buratta crémeuse &

Avec roquette 8 hui]e d,olive au pesto
Creamy Iaurrata

Cremige Burrata

Ca]amaré [a Romaine, onion rings, pou|et Frit, potatoes 8 sauce tartare

Fried squid, onion rings, Fried cnicLen, potatoes § tartar sauce

Frittierte Tintenriscne, Zwiel)e]ringe, lfrittiertes Héhnchen, Kartorreln 8 Remoulade

Planchette fromages & charcuteries

Jaml)on Hanc, Jamkon Fumé, Fromage Heu, Comte’, Munster 8 cornichons
Cool(ed Iwam, smoked nam, B|ue cneese, Comté, Munster 8 gnerldns

Kochschinl(en, geréucherter ScninLen, B]auscnimmelkése, Comté, Munsterkase & Gewﬁrzgurl(en

Prix net en euros, service compris.



SPECIALITES ALSACIENNES

Choucroute 5 garnitures du Platz EXd

Chou de Krautergersheim préparé maison, saucisse fumée, knack élue médaille (J’or, pa[ette, lard salé & lard fumé

Alsatian sauerl«aut with Five pieces / E|sésser Sauerl«aut mit FiimC st[icL

Filet de Saumon grillé, sauce créme au Riesling & ratatouille 25.95)

Servie avec pommes Ae terre vapeur

Sa|mon Fi”et, wine cream sauce, ratatoui”e 8 steamed potatoes / Lachsmet, weine—sahnesauce, ratatoui”e 8 Lartogeln

# Fleischkiechle, sauce champignons
Bou[ettes de Pore & l)oeur servies avec des noui”es A|saciennes

Porl( 8 Ioeelfmeatloa”s with A|satian noor“es / Schweine 8 Rindﬂeisc%é”chen mit elséssischen Nudeln

Grand Jarret de porc (Waedele) 23.50|

Servi avec pommes de terre sautées a |’ai]
Braised por|< shanL 8 roasted potatoes / Geschmorte schweinhaxe 8 bratkartoﬁ‘e|n
... Grand Jarret de porc sauce Munster +3.00

Joues de porc confites a la hiere EXd
Servie avec des noui”es Alsaciennes

Por|< cheeks comfit in Ioeer 8 A|satian nood]es / Schweinebéckchen Comfit in Bierg E]séssisch nude|n

¥ Galettes de pommes dle terre, Bibeleskaes & salade verte 15.50

Potato pancakes, cottage cheese 8 green sa|ad / KartoFFelquFer, wei&kése 8 griiner Sa]at
... Aux deux Jambons (Jambon blanc & jambon fumé) 19.50
... Au Saumon fumé 21.50

% Paire de Rnacks médaille d’or & salacle dle pommes de terre 15.95|

Pair oF sausages 8 traclitional potato sa]ade / Lwei wﬁrstchen 8 traditione”er LartoFFe|sa|at

Bibeleskaes duo de Jambon 19.50

Jambon blanc, Jambon Fumé, pommes de terre sautées, Munster, bibeleskaes & salade verte
Cookec‘ ham, smoked ham, roasted potatoes, Munster, cottage cheese 8 green sala&
Gekochter schinl(en, geréucherter schinLen, l)ratLartoFFe|n, Mﬂnsterkése, weilkase & griiner salat

Bibeleskaes Saumon fumé 24.50

Saumon fumé, pommes de terre sautées, bibeleskaes, capres & salade verte
Smoked Salmon, roasted potatoes, cottage cheese, capers 8 green salad

Geréucherter I_achs, bratkartorreln, Wei&kése, Lapern 8 griiner sa[at

Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

Prix net en euros, service compris.



BRASSERIE

Bouchée a la reine de volaille & nouilles Alsaciennes

“Bouchée a |a reine” serve(J with Alsatian nood|es / Kéniginnenpastete serviert mit elséssisch nude[n

Faux-filet grillé de hoeuf race a viande Frangaise 250qr

Servi avec Frites 8 sa]ade verte

Grilled sirloin steak with french fries & salad / Gegri”tes Rinderfilet mit pommes 8 salat
... Sauce au choix, beurre maitre d’hétel, sauce champignons ou sauce Munster

Fish & Chips de Cabillaud & sauce tartare

Fish 8 chips Wit[’l tartar sauce / “Fisch 8 chips” mit Remou|ade

. . A
% Quiche aux poireaux & salade verte
I_eel( quiche & green sa|ad / Lauchquiche 8 griiner sa[at

% Assiette de Carpaccio de hoeuf Black Angus & frites

Hui[e d'o]ive au Pesto, cépres, Grana Padano g roquette

B[ack angus beef carpaccio p|ate with French Fries / B|acl< angus Rin&ercarpaccio-Te”er mit pommes
... Supplément burrata sur votre assiette +5.00

... Assiette supplémentaire +5.00

Burger Alsacien § frites
Pain krioché, steal( haché ]00% pur boeur, poé|ée de champignons,jambon Fumé § sauce Munster

Bun, pure beermince, mushrooms, smoked ham 8 Munster sauce

Brioche-Brétchen, 100 % Rinderhacl(steal(, gebratene pi]ze, geréucherterSchinl(en 8 Munster-Sauce

Salade César au Poulet croustillant

Poulet crousti”ant, sa|ade, tomates, wu”ur, croiitons, oignons , grana padano g sauce césar
Crispy chicl(en, green salad, tomatoes, egg, croutons, grana padano g Caesar sauce

Knuspriges Héhnclﬁen, Sa]at, Tomaten, Eier, Croutons, Zwiehe]n, grana padano 8 Caesar-Sauce

Salade Chavre chaud, Miel & Noix *

Toasts (Je chévre chaud, mie[, noix, oeu”ur, sa|ade verte, tomates 8 oignons rouges
Warm goat cheese toast, honey, nuts, eggs, green salad, tomatoes 8 red onions

Ziegenkése—Toast, Honig, Wa]n[isse, Ei, griner Salat, tomaten & rote Zwiebe]n
... Supplément lardons +2.50

Salade de jarret de porc

Effiloche dejarret de Pore, salade de pomme de terre, tomates, oeu”ur, oignons rouges 8 salade verte
Pulled porl< ImucL]e, potato sa|ad, tomatoes, egg, onions & green salad

Schweinshaxe, LartoFFe[salat, tomaten, ei, rote zwiebeln 8 griiner salat

Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

Prix net en euros, service compris.



MENU ENFANT (-12ANS)

Aigui”ettes (Je pou|et panées § Frites
+ Un verre de sirop a l eau
+ Une |90u|e (Je g|ace au choix (Choco|at, Vani”e ou Fraise)

ACCOMPAGNEMENTS

Grande Frites

Frenc|’1 Fries / Pommes
Choucroute

Spaetz]e

Ratatoui”e

Baba au Rhum

Carame| l)eurre sa]é & c[ﬁanti”y

Tarte aux Fruits du moment

Chanti”y

Cateau Forét noire

[_a |90u|e (Je glace

Vani”e, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Quetsch, Framlaoise,

Forat Noire, Straciate”a, Pistache.
Supp]ément chanti”y +1.50
Supp]ément coulis +1.50

(Choco|at, carame|, caFé, Fruits rouges)

6.50

Pomme de terre sautées
Roasted potatoes / Bratl(artog“eln

Salade verte

Green salad / Griner sa]at
Sauce Munster

Sauce Champignons

DESSERTS

7.95

Strude| aux pommes

Servi avec g|ace Vani”e, caramel beurre sa[é 8 chanti”y

Kouge[hoprglacé au Kirsch Vanille & raisins

Arrosé au Kirsch

l_e Fondant au choco[at

Servi avec créme Ang|aise & chanti”y

Gaul[‘l[‘re chanti”y 8 sauce Nute”a

Servie avec glace vani”e g copeaux de Cl’lOCO]at

Creme bralée 2 la pistache 8 éclats de pistache

Servie avec glace vanille, éclats de Pistache & c['\anti”y

CaFé gourmand
Assortiment de 3 Jesserts 8 expresso

Supp[ément autre boisson chaude +1.00

Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95

Prix net en euros, service compris.



BOISSONS

BOISSONS SANS ALCOOL

Lisloeth B|eue / Rouge 500|/]|

Perrier 33CL
Supplément sirop +0.40

Coca-co]a, COC& zéro 38C]

Coca cherry 33c|
Limonade 25c[ (I_e verre)
Fanta 250|

Schweppes agrumes 25¢l
Thé g[acé 250|

Sirop de the g|acé servi au verre.

Tonic 33cl

Sirop a | eau 25¢l

Diabolo 2bcl

Jus & nectar de fruit 25l

Tomate, pomme, orange, ananas.

APERITIFS

Kir Alsacien vin Manc ]ch

Cassis, Pécfne, Mare, Framboise.

Kir royal crémant 12cl
Coupe de Crémant 12¢|
Rosé Piscine 20¢l

Lillet Blanc / Rouge / Rosé 6cl
Ricard 2cl

Martini Blanc / Rouge B¢l
Campari Gcl

DIGESTIFS

Eau—de—vie A|sacienne 40[

NN N
ol © o
o & =]

=
©
al

Framboise ) viei”e Prune, Kirsch, Poire, Mirabe”e, Mare (Je gewurz.

Bailey s original 4cl
Rhum diplomatico 4cl
Rhum Don Papa 4l
Cognac 4cl

Get 27, Limoncello 4cl
Whisky 4cl

BIERES

25¢l /50l
Biere l)|onde Ancre
Biere Hanche

7.50
7.90
Biere Au moment

Picon bisre
Supp|ément sirop +0.40

Panaché

. -
© o)
o o

MOHE]CO

Heineken 0 (330|)

BOISSONS CHAUDES

Expresso ou (Jéca / Créme

Double expresso

Grand café / Viennois 3.90
Cappucino

Grand creme

Latte Macchiato

Choco|at chaud
InFusion /Tl’lé Damann

Earl grey, Cey|an, Fruits rouges, Thé menthe, Ths vert,

Camomi”e, Verveine ou Ti”eu].

|rish coFFee ou Caré A]sacien

BOISSONS CHAUDES
GOURMANDES

Latte Macchiato avec sirop

Caramel, Vani”e, Noisette ou Pistache

Chocolat Viennois
Chocolat chaud & chanti”y généreuse.

Choco|at gourmand
Choco|at ckaud, ckanti”y généreuse, mini ckama”ow

& coulis chocolat,

Chocolat chaud pain d épices
Choco|at ckaud, ckanti”y généreuse, sirop pain A'épices

& coulis carame|.

Prix net en euros, service compris. |_a maison met gratuitement Je | eau potaHe en caraFe 3 votre disposition.

/1l

7.95

7.95



VINS
BLANCS

VERRE 1/4
(12CL) (25CL)

Pinot gris - Domaine Eugene Klipfel m m

Charpenté, rond & long en bouche. Arémes de sous bois.

Pinot gris - Wolfberger “Signature”
Frais, équilibré, avec des notes de fruits jaunes.

Pinot gris Steinert grand cru - Domaine Paul Schneider
Vin demi-sec. L'élégance subtile d'un vin envodtant, riche & soyeux.

Muscat - Wolfberger “Signature”
Sec, floral & vif.

Riesling - Domaine Eugene Klipfel
Sec & minéral, notes de fruits. @ m
Riesling - Wolfberger “Signature” _

Sec, élégant & fin.

Riesling Kaefferkopf grand cru - Domaine Maurice Schoech
Vin droit avec une belle minéralité & aromes d'agrumes.

Gewurztraminer - Domaine Eugene Klipfel
Moelleux, arémes de litchi & fruits exotiques.

Gewurztraminer - Wolberger “Signature”
Moelleux, arémes de fruits exotiques, expressif.

Chardonnay - “Le coquillier”
Frais, élégant & minéral. m m

ROSES

A 'ombre de I'Olivier (2022) : Terre du Midi (IGP)
Aromatique avec douceur acidulée.

ROUGES

Pinot noir - Domaine Eugene Klipfel
Sec, arémes de fruits rouges comme la framboise & cerise.

Pinot noir - Wolfberger “Signature”
Fruité, Iéger, convivial.

Bourgogne- Cave des hautes cdtes 7.50 m

Racé & minéral.

Cotes du Rhdéne - Domaine Aubert
Ardémes de fruits rouges & notes épicées.

Bordeaux - Les Mercadiéeres
Elégant, souple & fruité.

Bordeaux Saint-Emilion grand cru - La Croix de Montlabert
Bouche suave et intense. Parfums de fruits cuits & de noisette.

Syrah - Cave de Tain
Elégant, souple & fruité.

BULLES

Crémant d’Alsace AOP - Domaine Arthur Metz -

Prix net en euros, service compris.

1/2
(50CL)

BOUTEILLE
(75CL)

36.50]
29.50]



	11.95
	EXPRESSO MARTINI
	PORNSTAR MARTINI
	11.95

	PINA COLADA
	BLOODY MARY
	11.95
	9.95
	11.95
	9.95

	SARTI SPRITZ
	9.95

	LIMONCELLO SPRITZ
	HUGO SPRITZ
	9.95
	9.95

	MARTINI SPRITZ
	9.95

	LILLET SPRITZ
	8.95

	CAMPARI SPRITZ
	9.95

	VIRGIN  SPRITZ
	5.95

	VIRGIN  HUGO
	5.95

	VIRGIN PINA COLADA
	6.95

	COCKTAILS
	NEGRONI

	SPRITZ
	APÉROL SPRITZ

	SANS ALCOOL
	TARTES FLAMBÉES
	Traditionnelle
	Crème, lardons & oignons Cream, bacon & onions  Sahne, speck & zwiebeln
	12.95


	Gratinée
	Crème, lardons, oignons & emmental Cream, bacon, onions & swiss cheese Sahne, speck, zwiebeln & emmentaler Käse

	Champignons
	Crème, lardons, oignons & champignons Cream, bacon, onions & mushrooms Sahne, speck, zwiebeln & pilze
	13.95
	13.95


	Champignons gratinée
	Crème, lardons, oignons, emmental & champignons Cream, bacon, onions, mushrooms & cheese  Sahne, speck, zwiebeln, emmentaler & pilze
	14.95


	Ail & ciboulette
	Crème, lardons, oignons, ail & ciboulette Cream, bacon, onions, garlic & chive Sahne, speck zwiebeln, knoblauch  & schnittlauch
	13.95


	Chèvre & Miel
	Crème, oignons, chèvre, miel & roquette Cream, onions, goat cheese, honey & arugula Sahne, zwiebeln, ziegenkäse, honig & rucola
	15.95


	Munster
	Crème, oignons, munster, & graines de cumin Cream, onions, munstercheese,  & cumin seeds Sahne, zwiebeln, munsterkäse  & kreuzkümmelsamen
	14.95


	Saumon fumé
	Crème, oignons, saumon fumé, roquette  & crème de raifort Cream, onions, smoked salmon,  horseradish cream & arugula Sahne, zwiebeln, räucherlachs, rucola  & meerrettichcreme

	Beurre d’escargot
	Crème, oignons, beurre d’escargot, ail,  ciboulette & lardons Cream, onions, herb butter, garlic, chives  & bacon Sahne, zwiebeln, kräuterbutter, knoblauch, schnittlauch & speck
	17.50
	14.95

	Salade verte +4.95 / Supplément lardons +2.50


	ENTRÉES
	Foie gras de Canard Français
	16.95

	Escargots à l’Alsacienne  6 ou 12
	9.50
	15.95

	Saumon fumé
	Tarte à l’oignon & lardons
	18.50
	9.50

	Cromesquis de jarret de porc, sauce Munster
	Pâté en croute Richelieu
	10.95
	9.50

	Champignons de Paris farçis aux escargots
	8.95

	Buratta crémeuse
	9.95


	PLANCHETTES
	Planchette croustillante
	18.95

	Planchette fromages & charcuteries
	19.50


	SPÉCIALITÉS ALSACIENNES
	Choucroute 5 garnitures du Platz
	22.95
	Chou de Krautergersheim préparé maison, saucisse fumée, knack élue médaille d’or, palette, lard salé & lard fumé Alsatian sauerkraut with five pieces / Elsässer Sauerkraut mit fünf stück

	Filet de Saumon grillé, sauce crème au Riesling & ratatouille
	25.95
	Servie avec pommes de terre vapeur Salmon fillet, wine cream sauce, ratatouille & steamed potatoes / Lachsfilet, weine-sahnesauce, ratatouille & kartoffeln

	Fleischkiechle, sauce champignons
	17.50
	Boulettes de Porc & boeuf servies avec des nouilles Alsaciennes Pork & beef meatballs with Alsatian noodles / Schweine & Rindfleischbällchen mit elsässischen Nudeln

	Grand Jarret de porc (Waedele)
	Servi avec pommes de terre sautées à l’ail Braised pork shank & roasted potatoes / Geschmorte schweinhaxe & bratka﻿rtoffeln
	... Grand Jarret de porc sauce Munster +3.00
	23.50


	Joues de porc confites à la bière
	23.50
	Servie avec des nouilles Alsaciennes Pork cheeks confit in beer & Alsatian noodles / Schweinebäckchen Confit in Bier & Elsässisch nudeln

	Galettes de pommes de terre, Bibeleskaes & salade verte
	15.50
	Potato pancakes, cottage cheese & green salad / Kartoffelpuffer, weißkäse & grüner Salat
	... Aux deux Jambons (Jambon blanc & jambon fumé) 19.50 ... Au Saumon fumé 21.50

	Paire de knacks médaille d’or & salade de pommes de terre
	15.95
	Pair of sausages & traditional potato salade / Zwei würstchen & traditioneller kartoffelsalat

	Bibeleskaes duo de Jambon
	19.50
	Jambon blanc, Jambon fumé, pommes de terre sautées, Munster, bibeleskaes & salade verte Cooked ham, smoked ham, roasted potatoes, Munster, cottage cheese & green salad Gekochter schinken, geräucherter schinken, bratkartoffeln, Münsterkäse, weißkäse & grüner salat

	Bibeleskaes  Saumon fumé
	24.50
	Saumon fumé, pommes de terre sautées, bibeleskaes, câpres & salade verte Smoked Salmon, roasted potatoes, cottage cheese, capers & green salad Geräucherter Lachs, bratkartoffeln, Weißkäse, kapern & grüner salat
	Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00


	BRASSERIE
	Bouchée à la reine de volaille & nouilles Alsaciennes
	19.95

	Faux-filet grillé de boeuf race à viande Française 250gr
	31.50

	Fish & Chips de Cabillaud & sauce tartare
	21.50

	Quiche aux poireaux & salade verte
	17.50

	Assiette de Carpaccio de boeuf Black Angus & frites
	... Supplément burrata sur votre assiette +5.00 ... Assiette supplémentaire +5.00
	16.50

	Burger Alsacien & frites
	19.95

	Salade César au Poulet croustillant
	19.50

	Salade Chèvre chaud, Miel & Noix
	... Supplément lardons +2.50
	19.50

	Salade de jarret de porc
	19.95

	Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

	MENU ENFANT (-12ANS)
	Aiguillettes de poulet panées & frites + Un verre de sirop à l’eau + Une boule de glace au choix (Chocolat, Vanille ou Fraise)
	13.95


	ACCOMPAGNEMENTS
	Grande frites
	Choucroute
	Spaetzle
	Ratatouille
	6.95
	6.50
	7.50
	5.95

	Pomme de terre sautées
	Salade verte
	Sauce Munster
	Sauce Champignons
	6.95
	4.95
	3.50
	3.50


	DESSERTS
	Baba au Rhum
	9.95

	Tarte aux fruits du moment
	7.95

	Gâteau forêt noire
	10.95

	Strudel aux pommes
	10.95

	Kougelhopf glacé au Kirsch Vanille & raisins
	9.95

	Le fondant au chocolat
	9.95

	La boule de glace
	2.60

	Gauffre chantilly & sauce Nutella
	10.95

	Crème brûlée à la pistache & éclats de pistache
	9.95

	Café gourmand
	10.95

	Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95

	BOISSONS
	BOISSONS SANS ALCOOL
	BIÈRES
	3.90
	Lisbeth Bleue / Rouge 50cl/1l

	7.60
	Perrier 33CL

	4.50
	Coca-cola, Coca zéro 33cl

	4.50
	Coca cherry 33cl

	4.60
	Limonade 25cl (Le verre)

	3.20
	Fanta 25cl

	4.20
	Schweppes agrumes 25cl

	4.20
	Thé glacé 25cl

	3.80
	25cl   /    50cl     /   1l
	Bière blonde Ancre

	4.00
	7.50
	14.50
	Bière blanche

	4.20
	7.90
	14.90
	Bière du moment

	4.50
	8.50
	16.50
	Picon bière

	4.60
	8.60
	16.90
	Panaché

	4.20
	7.90
	14.90
	Monaco

	4.50
	8.50
	16.50
	Heineken 0 (33cl)

	4.60
	Tonic 33cl

	4.20
	Sirop à l’eau 25cl

	3.00
	Diabolo 25cl

	3.60
	Jus & nectar de fruit 25cl

	4.20

	BOISSONS CHAUDES
	Expresso ou déca / Crème
	2.60
	2.90
	Double expresso

	4.90
	Grand café / Viennois

	3.90
	5.00

	APÉRITIFS
	Kir Alsacien vin blanc 12cl
	6.50
	Kir royal crémant 12cl

	8.50
	Coupe de Crémant 12cl

	7.95
	Rosé Piscine 20cl

	7.50
	Lillet Blanc / Rouge / Rosé 6cl

	6.50
	Ricard 2cl

	4.50
	Cappucino
	Grand crème
	Latte Macchiato
	Chocolat chaud
	Infusion / Thé Damann
	Irish coffee ou Café Alsacien

	5.00
	4.50
	5.50
	5.00
	3.90
	9.95
	Martini Blanc / Rouge 6cl

	6.00
	Campari 6cl

	6.00

	DIGESTIFS
	Eau-de-vie Alsacienne 4cl
	7.95
	Bailey’s original 4cl

	6.00
	Rhum diplomatico 4cl

	9.00
	Rhum Don Papa 4cl

	9.00
	Cognac 4cl

	6.00
	Get 27, Limoncello 4cl

	6.00

	BOISSONS CHAUDES GOURMANDES
	Latte Macchiato avec sirop Caramel, Vanille, Noisette ou Pistache
	5.95
	Chocolat Viennois

	6.00
	Chocolat gourmand

	7.95
	Chocolat chaud pain d’épices

	7.95
	Whisky 4cl

	6.00
	Prix net en euros, service compris. La maison met gratuitement de l’eau potable en carafe à votre disposition.



	VINS
	BLANCS
	VERRE (12CL)
	1/4 (25CL)
	1/2 (50CL)
	BOUTEILLE (75CL)
	Pinot gris - Domaine Eugene Klipfel
	Pinot gris - Wolfberger “Signature”
	5.95
	10.95
	19.95
	27.50
	Pinot gris Steinert grand cru - Domaine Paul Schneider

	36.50
	Muscat - Wolfberger “Signature”

	6.00
	11.50
	20.50
	29.50
	Riesling - Domaine Eugene Klipfel

	5.95
	10.95
	19.95
	Riesling - Wolfberger “Signature”
	Riesling Kaefferkopf grand cru - Domaine Maurice Schoech
	Gewurztraminer - Domaine Eugene Klipfel

	5.95
	Gewurztraminer - Wolberger “Signature”
	Chardonnay - “Le coquillier”

	5.95
	10.95
	10.95
	19.95
	19.95
	26.50
	39.50
	28.50
	27.50


	ROSÉS
	À l’ombre de l’Olivier (2022) : Terre du Midi (IGP)
	5.00
	9.50
	17.50
	25.50

	ROUGES
	Pinot noir - Domaine Eugene Klipfel
	5.50
	Pinot noir - Wolfberger “Signature”
	Bourgogne- Cave des hautes côtes

	7.50
	Côtes du Rhône - Domaine Aubert

	5.95
	Bordeaux - Les Mercadières

	5.95
	Bordeaux Saint-Emilion grand cru - La Croix de Montlabert

	10.50
	14.50
	10.95
	10.95
	19.50
	27.50
	19.95
	19.95
	28.50
	35.50
	27.50
	27.50
	46.50
	Syrah - Cave de Tain

	5.95
	10.95
	19.95
	27.50

	BULLES
	Crémant d’Alsace AOP - Domaine Arthur Metz
	7.95
	37.50
	Prix net en euros, service compris.




