
LES ENTRÉES

 

NOTRE FOIE GRAS DE CANARD BASSE TEMPÉRATURE À LA RHUBARBE,

GELÉE DE VIN CHAUD À LA CANNELLE & BRIOCHE TOASTÉE *

*(SUPPLÉMENT DE 2,50€ AVEC VOTRE MENU)  

*****

CROMESQUI DE BOUDIN NOIR PANÉ À LA CHAPELURE PANKO & PISTACHE,

 PURÉE DE POIRE

*****

VELOUTÉ DE BUTTERNUT, GRAINES DE COURGE CARAMÉLISÉES,

CHANTILLY AU YAOURT GREC & POINTE DE PESTO DE COURGE

 LES PLATS

SURPRISE DE BOEUF MARINÉE, OIGNONS CARAMÉLISÉS, 

JUS CORSÉ AU ROMARIN & ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE AU BEURRE DEMI-SEL 

*****

DOS DE CABILLAUD, RIZ VÉNÉRÉ À L’ENCRE DE SEICHE,ÉCHALOTES AU VINAIGRE BALSAMIQUE 

& CHOUX KALE *

*(SUPPLÉMENT DE 3,00€ AVEC VOTRE MENU)

***** 

RISOTTO CRÉMEUX AU PARMESAN & TRUFFE, 

GRAINES DE COURGE CARAMÉLISÉES

LES DESSERTS OU L’ASSIETTE DE FROMAGE 

CHOU “XXL” CHOCO-CAFÉ, COEUR DE CONFITURE DE LAIT

& NOIX DE PÉCAN CARAMÉLISÉES

*****

FINGER ROCHER À LA VANILLE & NOISETTE, INSERT PASSION-MANGUE-ANANAS,

FINANCIER & CROUSTILLANT PÂTE À TARTINER DE COURGE

*****

L’ASSIETTE DE FROMAGE & SON MESCLUN

 “FROMAGERIE LAMY HALLES-CENTRALES DE LIMOGES”*

*(SUPPLÉMENT DE 2,00€ AVEC VOTRE MENU)

M E N U  3 9€

( P R I X  T T C  S E R V I C E  C O M P R I S )

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T  O U  F R O M A G E
C E  M E N U  E S T  D I S P O N I B L E

L E  J E U D I  &  V E N D R E D I  S O I R  A I N S I  Q U E  L E  S A M E D I  M I D I  &  S O I R  
T O U T  C H A N G E M E N T  S E R A  F A C T U R É  À  L A  C A R T E

 

E N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  M E R C I  D E  P R É V E N I R  N O T R E  É Q U I P E


