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Langouste a la sauce piquante sur ploque chauffante 28,00€
S FaRE

Langouste au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 28,00€
fELELEN

Marmite de langouste 28,00€
LR

Marmite aux fruits de mer 15,00€
ER 3

Marmite aoux delices vanes 15,00€
AR

Fruits de mer au sate sur plagque chauffante J 15,00€
REFESN

Fruits de mer au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 15,00€
fELELAN

Crevettes a lail et a la vapeur 15,00€
L E 24

Brochettes de gambas grillées (3pcs) 15,00€
$RLH

Cambas a lo sauce piquante sur plaque chauffante v 15,00€
SEFRLN

Crosses crevettes au sel et au poivre 15,00€
gy

Grosses crevettes au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 15,00€
LS S 5.2

Cuisses de grenouille au gingembre et a la ciboulette s/pc 15,00€
(L PS L L}

Cuisses de grenouille au sel et au poivre 15,00€
oy

Cuisses de grenouille au saté sur plaque chauffante w 15,00€
LS L

Brochettes de poulet grillées (3pcs) 9,50€
$as

Brochettes de boeuf grillées (3pcs) 950€
$at+A

Barbecue de boeuf + 2 accompagnements® a partir de 2 personnes 45,00€

+han
Barbecue de fruits de mer + 2 accompagnements® a partir de 2 personnes 50,00€

Anan
Fondue chinoise (2 pers) 48,00€
4 Bl

‘nouwllles aux lsgumes ou Nz cantonnais ou Natwe

1Tous nos PLITF- ne sont +as SCTVIS aviee Uil accoln FJ'_LLHL‘H"'.E'[H.



HL. Hors d'oceuvre varié froid et chaud (10pcs + salade) 15,00€
L L 1

H2. Néms au porc [4pcs) 5.80€
LTS S

H3. Nems aux crevettes (4pcs) 6,80€
AL

H4. Beignets de crevettes (6pcs) 7.00€
5T

HS. Beignets de calamars (Bpcs) 7.00€
L E

3-8 Crevettes a la tempura Bpcs) 7.00€
LR R 8

H7. Raviolis frits gux crevettes (Spcs) 7.00€
LA

H8. Raviolis gnillés au porc (Spcs) 7.00€
t4an

H9. Rwhrfe printemps froid oux crevettes et ou poulet (@ lunke) 3180€
Miry

H10. Bo-bun - Vermicelles de riz ou beeuf avec néms ou porc 11,00€
At han

HIL Omelette aux légumes 6,00€
Les

HIZ. Omelette aux crevettes 7.00€
RS 3

H13. Samoussa au boeuf (2pcs) 6,00€
RPN |

ISINE £ VAPEU 3

CUISINE A LA VAPEUR / ¥ a5 ¥

V. Raviolis gux crevettes « Ha-kao » (4pcs) 5.00€
Moar 4

va. Bouchées au porc « Siu-mai » [4pcs) 5,00€
LLEX

V3. Petite brioche au porc « Xiao Long Bao » (Spcs) 6,50€
R

V4. Bouchées aux crevettes « Ha-mai » (4pcs) 5.00€
el

V5. Hssortiment a la vapeur (Spcs) 6,50€
A5 L=

SOUPES / b %

Pl.  Potage pékinois i ¥ 6,00€
i

P2. Soupe de vermicelles au poulet 6,00€
LN

P3. Soupe de raviolis aux crevettes 7.00€
Rirsad

P4. Soupe thai gux crevettes et a la citronnelle J J 7.00€
AEMKFD

SALADES / W43 %

on Salade au poulet 6,00€
48

03. Salade aux crevettes 6,50€
Rirprda

04. Salade thai aux crevettes et a l'ununua\‘ J 7.00€
IS4

05. Salade thai au beeuf et @ lananas i @ 7,00€
A+ Apa

HORS D’EUVRE / 3+ & ¥

-

Tous nos pl&.tﬂ ne sont pas servis avec un accompagnement.




FRUITS DE MER / & 3% %

10. Crevettes a lo sauce piquante J 12,00€
+ &

1. Crevettes au curry 12,00€
o % IF

12. Crevettes sgutées aux champignons Noirs 12,00€
L& W N

13. Crevettes sautées au basilic sur plaogue chauffante JJ J 13,00€
S a B

14. Crevettes sautées au saté sur ploque chauffante J 13,00€
S B

15. Noix de Saint-Jacques a la sauce piquante J 14,00€
Fafa

16. T:ix *d: Saint-Jacques sautées au gingembre et a la ciboulette v 14,00€

17. Noix de Saint-Jacques sautées au sate sur ploque chauffante 15,00€
Sy EFA

18. Noix de Saint-Jacques sautées au basilic s/pc i I 15,00€
St raFaR

19. Noix de Saint-Jacques sauteées aux legumes 14,00€
Favd L

20. Calamars sautés au basilic sur plaque chauffante J J J N,00€
ST LAEL

2. C‘all'a;n:rs sautes au gingembre et a la ciboulette 10,00€

22. Calaomars sautés au sel et au poivre 10,00€
M

23, Filet de poisson @ la sauce piquante - 10,00€
Faxh

24. Filet de poisson a la sauce aigre-douce 10,00€
anhr

25. Filet de poisson au gingembre et a la ciboulette 10,00€
IS RN

26. ilel zi ioiﬁun a la thai sur plaque chauffante J J J N,00€

o

27. Daurade entiére a la sauce piquante s/p chauffante v 17,00€
fEfFarssEd

28. Daurade entiére au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 17,00€
SELL N

VOLAILLES / 38, 8, %

3. Poulet aux champignons noirs 9,00€
£tAn

32. Poulet croustillant du chef sur plaque chauffante J 10,00€
S LN 3

33. Poulet saute aux powvrons 9,00€

34, thyay
Poulet au curry 9,00€
%4

35. Poulet au saté sur ploque chauffante 10,00€
SErEY

36. F;o;lit a l'imperial 7 9,00€

37. Poulet sauté au basilic sur plaque chauffante S 10,00€
L ESX Y}

38. %Tmmm“é 1N.50€

39. Canard sauté au basilic sur plaque chauffante @ & & 12,00€

fEtran

lous nos [JL‘:I:-; ne sont pas servis avec un accompagnement.



BEUF/ 4} A £

50. Boeuf aux oignons 10,00€
AL+ A
5. Boeuf aux champignons noirs 10,00€
LAY A
52. Boeuf a la sauce piqunntewn‘\’ 10,00€
Fat+a
53. Beoeuf a la sauce poivré et pimenté sur plaque chauffante 7 N,00€
SRy th
54. Boeuf au gingembre et a la ciboulette sur ploque chauffante N,00€
AL tA
55. Boeuf au saté sur ploque chauffante w N,00€
SErEtA
56. Boeuf au basilic sur plagque chauffante 7 1N,00€
et TAtA
PORC/ # A %
60. Porc a la sauce aigre-douce 9,00€
LE E L
61l Porc au caramel 9,00€
¥itAa
62. Travers de porc au sel et au poivre 10,50€
“ewt
63. Travers de porc au caramel 10.50€
fitag
ACCOMPAGNEMENTS / B % @ 44 %
70. « Mapo » Tofu g & 7,00€
REEiA
7. Pommes de terres sautées 6,00€
i
72. Chou chinois sauté 7,00€
L ZAE
73. Germes de soja sautés 6,00€
ALy
74. Nouilles sautées aux crevettes 750€
ik
75. Nouilles sautées au poulet 750€
L 4
76. Nouilles sautées au boeuf 750€
+avE
77. Nouilles sautées aux legumes 6,00€
LEvE
78. Riz cantonnais 5,00€
rFivK
79. Riz nature 2,00€
LR
80. Riz sauté au curry 6,00€
L £ L
81. Riz sauté a la thailandaise 7,00€
LAWK
82. Riz saute aux fruits de mer 7,00€
CR R g

Tous nos plats ne sont pas servis avec un accompagnement.



NOS MENUS DU MIDI

(Rucune modification dans les menus)
(Servis du lundi midi au vendredi midi sauf jours fériés)

Menu Midi a 13€°°
Entrée au choix :

- Néms au porc (3pcs)
- Salade au poulet

Plat au choix:

- Porc 4 la sauce aigre-douce
- Boeuf aux oignons
-Poulet & limpérial &

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
-1 Boule de glace
(voir liste)

- L ™
Menu midi a 14€°°
Entrée au choix :
- Néms au porc (3pcs)
- Salade aux crevelles

- Potage pékinois & &

Plat au choix :
- Beeuf & la sauce piquante < & §

- Poulet au saté & '

- Filet de poisson & la sauce piquante ¥ §
- Poulet aux champignons noirs '

Accompagnement au choix:
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
-1 Boule de glace
(voir liste)

Menu midi Vapeur a 13€”°
Assortiment de vapeur constitué de :
- 2 Bouchées au porc
- 2 Bouchées aux crevetltes

- 2 Raviolis aux creveltes
- 2 Brioches au porc

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
- 1 Boule de glace (voir liste)

Nos parfums :

vanilie, chocolat, café, caramel, coco, menthe, frase, atron, rhum-rmuisins, péche, pistache,

mangue, vanille-framboise mermguee.



NOS MENUS MIDI ET SOIR

(Rucune modification dans les menus)

Menu a 17€°°
Entrée au choix:

- Néms au porc
- Salade au poulet
- Polage pékjnoisJ v

Plat au choix :
- Beeuf aux champignons noirs

- Poulet & limpérial ~# «#

. Crevettes & la sauce piquante & |

- Calamars au gingembre
el a la ciboulette

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
- Beignet de pomme
fananas/banane nature
- 1 Boule de glace (voir liste)

Nos parfums :

Menu a 20€°°
Entrée au choix :

- Néms au porc
- Salade aux crevelles

- Soupe de raviolis aux creveltes
- Raviolis frits

Plat au choix :

: - Poulet croustillant du chef sur plaque

chauffante
- Fruits de mer au gingembre et
a la ciboulette sur ploque chauffante -
- Beeuf au saté sur plaque chauffante 4@
- Canard laqué

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature
- Nouilles sautées nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
-Beignet de pormme/
ananas/banane flambé au saké
- 2 boules de glace (voir liste)

vanille, chocolat, cale, caramel coco, menthe, frarse, ctron, rhum-rasins, peche, pestache,

mangue, vanilie-framboise menngues



