
Bij binnenkomst:
Toscaans vloerbrood met verschillende smeersels en olijven

Voorgerecht:
Carpaccio

of
Zalm op drie wijzes; bonbon van gerookte zalm gevuld met kwartelei, tartaar van zalm en

gemarineerde zalm met citroen parels
of

Pastrami van ree, verschillende bietjes, eendenlever met balsamico siroop en pistache kruim.

Tussengerechten (vervalt bij 3-gangen):
Visbouillon met krab ravioli, gember en bosui

of
Gevogelte soep gevuld met toscaanse palmkool paddestoelen en gebakken duivenborst

of
Aardpeer knolselderijsoep gevuld met spinazie en gegrilde coquille

Hoofdgerechten:
Wildzwijn medaillons met zwarte bessen wildjus

of
Hertenrugfilet met Valpolicella jus en een vleugje zoethout

of
Gebakken kalfshaas met truffeljus

of
Gegrilde Corvina filet met een Bergamot martini saus

Dessert:
Kerstdessert zoet

of
4 Italiaanse kazen met stroop en brood

3 gangen - €55 
4 gangen - €65
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