Biéres & Cidres

Pression Draught

Blonde 25
Abbaye 25d 45
Blanche 2 3.0

Bouteille Borttle

Kronenbourg Pur Malt sans alcool
Carlsberg, 1664

Pelforth brune, Desperados, Grimbergen
Heineken

Cidre doux Loic Raison

Sodas

Coca-cola, Coca-cola light, Coca-cola zéro
Orangina, Schweppes Indian Tonic

Jus de fruits

Jus de fruits pressés Fresh fruits juice
Jus de fruits servi au verre Fruis juice in a glass

Eaux
Evian avec sirop
Evian, Badoit
Evian, Badoit
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Prix nets, taxes et service compris, Net prices in euros, laxes and service included
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Apeéritifs Pre-dinner drinks

Campari d 8
Martini rosso, bianco 5ol 5
Porta blanc, rouge 5d 3
Kir cassis, mire ou péche de vigne S £.20
Kir Royal cassis, mire ou péche de vigne 5dd .50
Liqueurs Liqueurs
Malibu, Get 27 5o 8
Manzana, Bailey's, Kahlua S &
Whiskies & Bourbon Whiskies
J&B, Clan Campbell, Jameson del 9
Johnnie Walker Red Label 410
Johnnie Walker Black Label o 1l
Glenfiddich 12 ans o 1P
Chivas Regal 12 ans o 12
Jack Daniel's o 07
Bourbon Four Roses o 12
Avec un soft drink bl sl

Les Autres Alcools Others alcohols
Vodka Absolut
Gin Gordon's
Rhum Saint-James blanc
Tequila Camino Real
Cachaga Mangaroca

geeal

Prix nets, laxes et service compris. Net prices in euros, taxes and service included.
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Cocktails

Pinkberry 25c1 9
vodka, jus de fraise, citron, limonade, sirop de sucre de canne
Caipirinha 75cl . 0
cachaga, citron vert, sirop de sucre de canne
Teddy’B 25 L)
vodka, miel, citron vert, ginger ale
Cosmopolitan 25¢l . .‘)
vodka, jus d'airelles, citron vert, cointreau
Mojito 25cl A 9
rhum, citron vert, cassonade, menthe fraiche, soda, angostura
Spritz 25cl 9
aperol, prosecco, perrier
Pina Colada 75¢! . 9
rhurn, jus d’ananas, créme de coco
Tequila Sunrise 25c| 9

tequila, jus d'orange, grenadine

A Partager ..... Ou pas!

Belles tranches de foie gras maison au torchon, 19
al'Armagnac et au Porto
:hulner de Tigues et toast de pain brioché

Large slices of homemade duck foie gras cocked in a cloth,
with Armagnac and Port wine

Planche de cochonailles tranchées minute )

15
Charcutene board sliced to order
Assortiment de fromages affinés 15
Assortment of mature cheeses
Planche mixte de nos fromages et cochonailles 18

Mixed board with cheeses and charcyterse

Gravlax de saumon maisen mariné aux fruits exatiques 17
Homemade marinated Gravlas salman with exotic fruits

Prix nets, laxes et service compris. Net prices in euros, taxes and service included
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b TR RERES B ARIVILE LOMPNS, Vet prices i euros, [axes and senvice inciuded.

TR TIELS, 1At EL SEIVILE WiTp IS, IYED RICES IN euros, iaxes and senvice inCiuded.

£ 5
.
Entrées Viandes
Deux ceufs frais et mayonnaise du jour isi i i
i " Chaisissez votre accompagnement et la sauce qui vous plait
Twg fresh eggs with today’s mayonnaise 7 5 Choose your g o dish and sauce you like P
Mozzarelladibufala 0.5 ifique entrecéte sur planche 255
el ses tomates fraichement pelées Large rib sieak served on @ board
Mazzarelia o bufala and ils freshly peeled tomatoes Supréme de volaille fermiére et risotto crémeux 17
Les incontournables ﬁ.l“.s de harengs 75 Fres-range poultry supreme and creamy fisoito
er:,ieurs pommes a Uhuile d'olive, servies tigdes Poulet fermier roti et juteux frites maisan 17
essential herning fillets and warm potatoes with olive oil Ruas::\d am;i:m cm:ké‘n hamemade French fries
s i L] e o ’
eliﬁﬁimgtgﬁﬁ‘;ﬂ s 4 1";5“ 9.5 Confit de canard et ses pommes sarladaises 22
French onion soup and its croutons rubbed with gariic Duck confit and ils sadada;se-,nma‘mes . .
Bloc de foie gras de canard 7 Magret de canard entier 4 'unilatéral 29
avec ses toasts et confiture de figues ! e dehlerres o gralﬂj'}: tinated potatoes
Bloc of duck fove gras served with loasts and figs jam ﬂ"le-s::dedw ole fillet odf dr.;f raast, gra r.r:l-! potatoe . o
ol uris d' e 7 heures au en son jus
%:cfmrg e ‘Iie Borpgen 221 xb 75 flosa ratadtuTrl lee:m‘al:'sun = l
iaEnCk.anaE 7-hour lamb shank with thyme in his cooking juice
and its homemade ratalowrlle
Poissons
Paveé de cabillaud i la sauce vierge 21

Formules du Jour
Entrée + Plat ou Plat + Dessert [5€00

Starter » Main course or Main course + Dessert

Entrée + Plat + Dessert [7€%)
Starter + Main course + Jessert

Entrée du Jour 6€00
Today's starter

Plat du Jour [2€50

Today's main course

Dessert du Jour G€00
Today's dessert

Prix nets, taxes el service COMPTs, Nel prices in euros, taxes and service included.
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Burgers & Tartines

et san écrasé de pommes de terre a Uhuile d'olive vierge extra

Thick slice of cod wath virgmn sauce

and its mashed potatoes with extra wirgin olive ol

Escalope de saumon snackée 18
sauce 3 'armoricaine et tagliatelles

Lightiy-seared salmon escalope

Armerican sauce and taghalelles pasla

Choisissez votre garniture :
pommes frites, écrasée de pommes de terre,
pommes vapeur, hancots verts, tagliatelles ou iz

Choose your garmsh
French fries, mashed potaloes,
steamed polatoes, green beans, taghiatells pasts or rice

Choisissez votre sauce :
blew d'Auvergne, povre, Béarnaise
. Choose your sauce -
Bleu d Auvergne cheese, peppercorn or Béarnaise sauce

Prix nets, taxes et service compris. Nel prices in euros, taxes and service included
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Desserts Maison

Le Royal Beau*b_u%‘rg i " & o 175 )
buns maison, euf @ cheval, oignans, bacon, cheddar rs Tatin
Homemade buns, fried egg on top, anions, bacon, cheddar E;‘:?"?e‘li:;cm: glacée 5 la vanille Bourbon
Filet de poulet pané N ) Ity Apple “Tatin™ tart, caramel and Bourbion vanilla ice créam .
buns maison, cheddar, lomates fraiches & oignons Créme entiére brilée 4 la cassonade
Breaded chickan filler, Whale “tréme briléa” with brown sugar P
homemads buns, cheddar, fresh tomatoes, onions il Pl el
i _ iramisu du jou:
Fish & Chips fagon burger 17.5 Today's tiramisy 8
sauce tartare maison aux capres fraiches e llewx au chocolat noir ceeur fondant
Fish & :h._pi burger-style, I\‘Dalork e g caife aliing e
homemads tartare sauce with fresh capers e &
. . . our
Bruschetta Méditerranéenne 12 {gﬁ g}: b )
sur belle tranche de pain complet de campagne s i d 10.5
Mediterranean bruschelta Café ou '!:he urm-?-']‘-,\ .
gn iarge siice of wholemeal country bread Gourmet coffee or Gourmel Te
17

Club sandwich comme i Sarasota Springs
poulet roti ou saumon fumeé

Club sandwich served like in Sarasola Springs,

with roasted chicken or smoked salman

Ham and cheese loastt IC

Croque Madamef’l Monsieur ‘Algb
ped with an egg or Ham and cheese toastie I

~
Pates
Penne 4 l'arrabiata et parmesan ou au pesto 13
Penne all arrabiata and parmesan or pesto ) iy
Tagliatelles aux deux saumons 13 Pet].t—-De_] euner Breakfast
Two-sal lratelies pasta =
o Salmartiagd g Ala Frangaise //€
boisson chaude, viennoiserie,
Grandes Sa‘lades orange pressée, tartine
G " Hot drink, rmitkbread pastry,
:E"‘:;afiqr# p:::ln saJa:fc: rsr‘.:? I:;I;; :velqegfgg}:ss veres o Ireshiy squeezed orange juice, slice of bread
Il ' A lAnglaise /i€
?r{oealt‘o&glgt é:;; }-:ﬂd;?:d? Ttoigl;tg;ocuﬁ pochés, 5 boisson‘ ch;_aud e, vileg nuis:a rie, ora ngt etpressée.
, s artine, ceuf dans tous ses états

Assartment with bacon strips and poached eggs duo, Hot drink, milkbread pastries, freshly squeezed orange juice
croutons rubbed with garbic slice of bread, egqg in different ways
La chévre chaud, . 15
sur toasts au miel el aux noix, salade, haricots verts
Warm goat's cheese on loasts with honey and walnuts, satad, green beans
La Caesar fagon Beaubourg 15
poulet, salade, crodtons, bacon, ceuf
Casar Heauboury-style: chicken, salad, croutons, bacon, egq

I5

L'ltalienne

1Iarnbon cru, mozzarella, tomates Iraiches, ceuf poché, olives noires
talian- cured ham, maozzarella, fresh tomatoes, poached egg, black olves

Prix nets, taxes et service compris. Met prices in euros, taxes and service include
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Prix nets, laxes et service compris. Met prices in guros, taxes and service included
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Vins Rouges Red Wines verre 14el bacchus 2860 75
Graves AOP Chiteau la Rose Nouet 3 It 29
Montagne St Emilion AOP Chiteau La Croi de Mission 5 1'?
Pessac Léognan AOP La Pornmeraie de Brown . ’ -5-;
Brouilly AOP Maison Louis Max 7 13 )'(J
Marsannay AOP Lous Latour 3 B ';.2
Luberon AOP Versant Sud de Marrenan % . 2%
Cétes du Rhane AOP Saint Esprit Delas 3 ] 29
Crozes Hermitage AOP Les Jalets, Paul Jaboulet Ainé . . 40
Pays d'O¢ IGP Syrah, Viognier Le Bastion 3 0 25
Pic Saint Loup AOP Lambrusques [ 11 30
Vins Blancs White Wines
Gascogne IGP Les Premiéres Grives - Domaine du Tariguet & 7 28
Chablis AOP Domaine Gautheran & 15 k2
Mercurey AOP Les Rochelles - Domaine Louis Max Bio - - [
Sancerre AOP Domaine Serge Laloue - 43
Pays d'Oc IGP Chardonnay, Les Charmeuses, Henri Fessy 3 i 21
Vins Rosés Rosé Wines
Ille de Beauté IGP Domaine Casanova 5 9 21
Cétes de Provence AOP N°2 du Chéteau Saint Martin (3 1 28

Champagnes aoc coupe 128 75l

Cordon Bleu De Venoge I &

Deutz Brut Classic 13 1o

Prix py .
els, taxes et Service com: pris. Ner Prices in eurs, laxes and service included.
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Pichets de vin Wine

nt avec les repas anly with dish

Uniqueme

Blanc White wine &
IGP Pays d'Oc Chardonnay

Rosé Rosé wine ¥

1GP Pays d'Oc Cinsault Les 4 Saisons

Rouge Red wine ) s
IGP Pays d'Oc Merlot - J. Dépagneux

Boissons Chaudes Hot Drinks

Café espresso Espresso cofiee

Café allongé Wesk coffes

Café double espresso Jouble espresso coffee

Café noisette Coffee ‘nasette”

Cappuccino Cappucaine

Caffe latte Caffe latte

Thés et Infusions Compioirs RICHARD Teas and Infusions
Chocolat chaud Hot chocolate

Vin chaud Muled wine

Irish Coffee sucre de canne, chantilyy, café expresso, whisky
cane sugar, whipped cream, colfee espressa, whisky

Digestifs After-dinner drinks

Cavaldos

Cognac

Cognac des Voyageurs X0

Bas Armagnac Tariquet Hors d'dge

‘.E::;E\:;paure willlams, mirabelle, framboise sa uvage
Gin Bombay Sapphire

Vodka Grey Gonse

T

Prix nets, tax i
. [axes et service compris. Net prices iry €UrDs, taxes and service
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