Due AMIC)

mediterranes Restaurani

Menu

Liebe Géaste,

herzlich wilkommen in unserem kleinen Stock Mittelmeer hier in Cerolstein.
Wir, Irsid und Florian, die Gronder dieses Restaurants, sind seit vielen Jahren
gute Freunde und teilen eine gemeinsame Leidenschaft fir die mediterrane
Kuche. Unsere Begeisterung fur die mediterrane Kiche entflammte vor vielen
Jahren wahrend unserer Zusammenarbeit in einem mediterranen Restaurant.
Dort entdeckten wir die Aromen, die Frische und die Herzlichkeit, die jede
Mahlzeit begleiteten. Seitdem tréoumen wir davon, diese Erfahrung mit
lhnen zu teilen. Von sonnenverwodhnten Olivenhainen bis hin zu malerischen
Fischerdorfern - jeder Bissen in unserem Restaurant erzahlt eine Geschichte
von den Reisen und Abenteuern, die uns inspiriert haben. Mit viel Liebe zum
Detail haben wir unsere Speisekarte zusammengestellt, um lhnen das Beste
der mediterranen Koche zu bieten. Jedes Cericht ist eine Hommage an die
Vielfalt der Region - frische Meeresfrichte, aromatische Krauter, kostliches
Olivensl und vieles mehr. For uns ist jedes Essen nicht nur eine Mahlzeit,
sondern ein Moment der Freude, der Gemeinschaft und des Cenusses. Wir
hoffen, dass Sie sich bei uns wie zu Hause fohlen und jeden Besuch in
unserem Restaurant als eine kleine Auszeit vom Alltag genieben. Wir freuen
uns darauf, Sie in unserem Restaurant begriBen zu dirfen und gemeinsam
unvergessliche kulinarische Erlebnisse zu schaffen. Mit sonnigen CroBen,

Irsid Gjata & Florian Lahi Die Griinder von Due Amici




« ZUPPA-SUPPEN .

Zuppa di Pomodoro V7 ¢2
(Selbstgemachte Tomatensuppe)

7,90 €

Minestrone Y7 &2
(Selbstgemachte italienische Cemusesuppe mit frischem Gemise der Saison)
7,90 €

« ANTIPASTI-VORSPEISEN .

Bruschetta Y/ &3
(3 frisch gerostete italienische hausgemachte Brote, belegt mit marinierten Tomatenwdirfeln)
7,90 €

Focaccia Classica g €2
( Pizzabrot mit Knoblauchd! und Rosmarin)
7,50 €

Vitello Tonnato
(Dunn aufgeschnittenes Kalbsfleisch, hausgemachte Thunfischcreme, Kapern)
18,50 €

Rinderfilet Carpaccio vom Black Angus
(Von Hand geschnittene, dinne Scheiben vom Rinderfilet Zitronensaft,
Olivensl Rucola, Parmigiano Reggiano)
18,90 €

Burrata Caprese W
(Tomaten, Burrata, Basilikum und selbstgemachtes Pesto Cenovese)
16,90 €

« INSALATA-SALATE .

Insalata Cesare Thunfisch Salat
(Romanasalat Crootons, Mais, Bacon, Parmesan, (Mix groner Salat Rucola, Tomaten, Gurken, Mhren,
hausgemachte Caesarsobe) Frohlingszwiebel, Thunfisch, Ei und Parmesankase)
17,90 €

-mit Hohnchenbrustfilet 17,90 €
-mit Rinderfiletwirfeln vom Black Angus 23,90 €
-mit 3 garnelen 22,90 €

Insalata Mista
(Mix groner Salat Rucola, Tomaten, CGurken, Mdhren,

Wild & Frisch Frohlingszwiebel)

(Wildkrautersalat mit Quinoa, Mango & Avocado,
Beeren dazu drei Riesengarnelen und hausgemacht-
es Dressing - frisch, leicht und voller Aroma)

22,90 €

-mit Hahnchenbrustfilet 15,90 €
-mit Rinderfiletworfeln vom Black Angus 20,50 €
-mit 3 Carnelen 17,90 €

‘ 8y Das Gericht ist schon Vegan oder
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o PIZZE-PIZZA(NURIN 330(M ERHALTLICH) »
Margherita %7 &2

(mit TomatensoBe, Edamer K&se und Oregano)
11,90 €

Mozzarella ¥7€3
(mit TomatensoBe, Mozzarella, Basilikum und Oregano)
12,90 €

Pizza Napoli
(mit TomatensoBe, Edamer Kase, Sardellen, Kopern, Oliven und Oregano)
14,90 €

Salami
(mit TomatensoBe, Edamer Kase, Salami und Oregano)
14,90 €

Prosciutto ) ,
(mit TomatensoBe, Edamer Ké&se, Kochschinken und Oregano)

14,90 €
Pizza Funghj Y7€3 ) _
(mit Tomatensobe, Edamer Kase, Oregano und Frische

Champignons belegt)
14,90 €

AK&se V7
(' mit TomatensoBe, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola,

Oregano und Edamer Kase belegt)
16,90 €

Ionno
mit TomatensoBe, Edamer Kase, Thunfisch,

Oregano und Zwiebeln)
16,90 €

vatro Stagijonni
pmif Tomcn‘ensgﬁe, Edamer Kase, Kochschinken, Salami,

Champignons, Tonno und Oregano)
16,90 €

Primavera Y7 &2
(mit TomatensoBe, Edamer K&se, Rucola, Kirschtomaten,

Parmesan und Oregano)
16,90 €

egetariang V&2
mit lomatensoBe, Edamer Kase, Frische Gemuse und Oregano)

16,90 €

Diavolo %
( mit TomatensoBe, Edamer Kase, ltalienische Scharfe Salami,

Corgonzola, Cetrockene Tomaten, Ricotta und Oregano)
18,90 €

alsiccia <@
?mif omatensoBe, Edamer Kase, Salsiccia, gegrillte

Zucchini&Auberging, Oregano)
17,90 €

?qlzn’rinq by ém

mit TomatensoBe, Edamer K&se, Getrockene tomaten,

Cetrockene Steinpilze, Pecorino Kase und Oregano)
17,90 €

nno und Pistazien

JB@/B@ Pizza mit E(?omer Kase, frisch aufgelegter Thunfisch nach
dem Backen, Pistazien und Frischk&se)

18,90 €

Pizza San Daniele ( D.O.P Rohschinken?
( Pizza mit TomatensoBe, Edamer K&se, San Daniele D.OP

Rohschinken, Rucola und Parmesan, Oregano)
18,90 €

Pizza Burrc:’ro&Mor’r%dellg
( WeiBe Pizza mit Edamer Kase, Burrata, Mortadella und Pistazien)

18,90 €

*PIZZA TOPPINGS

/  Champignions, Ei Jalopenos Rucola
geriebener Mozzarella, Oliven, Sardellen,
Papriko, Zwiebeln, Spinat Salami, glutenfreier
Pizzaboden Veganer Ké&se, Kochschinken,
Cetrockene Tomaten

je 2,00€

/ Feta, Gorgonzola, Parmesan, Salami
Piccante, Ziegenkdse

je 3,00€

/ Toskanische Salciccia  4,00€
/ San Daniele D.OP
Rohschinken 5.00€
/ Lachsstickchen 4,50€
/ H&éhnchenbruststreifen  4,00€

/ Rinderfiletworfeln 100gr 12,50€

Wir nehmen uns Zeit fir unsere Pizza:
Der Teig reift bis zu 72 Stunden -
for beste Bekommlichkeit und vollen
Ceschmack.

Unsere SoBe wird aus San Marzano
Tomaten zubereitet sonnengereift

am FuBe des Vesuvs.

**Gerne bereiten wir lhre Pizza auch mit
veganem Mozzarella oder glutenfreiem Boden
zu - gegen einen kleinen Aufpreis.

Unser glutenfreier Pizzaboden ist
hausgemacht - mit viel Sorgfalt frisch
zubereitet.
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« PASTA UND RISOTTO .

Spaghetti bolognese
(mit hausgemachtes Rindsragout)
14,90 €

Spaghetti Carbonara
(mit Speck, Ei Parmesan und SahnesoBe)
15,50 €

Penne Arrabiata Y7 €2 »
(TomatensoBe, Chilli Knoblauch, Olivendl)
15,50 €

Penne al Forno

( Uberbacken mit Mozzarella, Bacon, Ricotta, Edamer Ké&se in Sahnesobe)
15,90 €

Linguine Salmone
(mit Lachsstickchen, rosa SoBe)
17,90 €

Linguine Frutti di Mare @
(mit Meeresfrichten in TomatensoBe, pikant)
17,90 €

Linguine Aglio e Olio con Gamberi <%
( mit 5 Garnelen , Olivens! und Knoblauch, Scharf)
19,50 €

Risotto Vegetariano ¥
(mit frischem Gemuse)
17,50 €

Risotto Frutti di Mare
(Risotto mit Meeresfrochten)
18,90 €

Risotto mit Truffel ¥4

(Risotto mit Truffeloaste)
18,90 €

*Auf Wunsch mit Frischer Triffel + 10 Euro
*Rinderfiletwirfeln Black Angus 12,50 Euro

« FRISCHE PASTA-BEI UNS IM HAUS VON HAND HERGESTELLT.

Lasagna al Forno

(Hausgemachte Lasagna mit Rindsragout)
17,90 €

) Gnocchi Sorrentina %7 €3
(Uberbackene hausgemachte Kartoffelgnocchi, TomatensoBe, Mozzarella, Parmesan)
17,50 €

Gnocchi con Spinaci e Gorgonzola ¥/
(Hausgemachte Kartoffelgnocchi Corgonzola, Spinat in SahnesoBe)
17,50 €

Ravioli Aurora %

( Hausgemachte Ravioli mit Cremiger Ricottafillung in einer feiner Tomaten-SahnesoBe)
18,90 €

Unsere Pasta ist auf Wunsch auch glutenfrei erhéltlich - gegen einen kleinen Aufpreis

Das Gericht ist schon Vegan oder
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« CARNE-FLEISCH .

Scaloppine di Pollo ai Funghi 17,50 €
(Hahnchenbrustfilet in Champignon-RahmsoBe)

Scaloppine al Gorgonzola 18,50 €
(Schweinemedallions in CorgonzolasoBe)

Scalopinne ai Funghi 18,50 €
(Schweinemedallions in ChampignonrahmsoBe)

Saltimbocca alla Romana 29,90 €
(Kalbsrocken mit San-Daniele-DOP-Rohschinken und Salbei)

Argentinisches Steak (Black Angus) 2409r 30,50 €
(Rumpsteak vom Crill mit Kr&uterbutter) 350gr 4090 €
Argentinisches Rinderfilet (Black Angus) 39,90 €

( 230-250gr Rindeffilet Vom Crill mit Kr&uterbutter)

« PESCE-FISCH .

Dorade vom Girill 26,90 €
Gambas al Ajillo 26,90 €
(6 Riesengarnelen in Knoblauchd! mit Paprika aus dem Ofen, Scharf)

Gegrillte Calamareti 23,90 €

(Mariniert nach Haus Rezept mit selbstgemachter Pesto Genovese.)

Zum Fisch und Fleischgerichten servieren wir ihnen Salat.

DIE BEILAGEN

Pommes Frites %7 €2 3,90 €
Rosmarin Kartoffeln %7€3 4,50 €
Frische Kartoffelpiree 7 6,50 €
Gegrilltes Gemise &3 590 €
Gebratener Spinat Y7/ &3 5,90 €
Getriffeltes Kartoffelpiree %7 850 €
Getriffelte Pommes %2 7.50 €
SOREN

Gorgonzola 3,50 €
Griner Pfeffer 3,50 €
Champignons 3,50 €
Rotweinsobe 4,00 €

Beilagen kénnen nur in Kombination mit einem Hauptgericht bestellt werden.”

Das Gericht ist schon Vegan oder
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FUR UNSERE KLEINE GASTE

Pizza Margherita "7 €3 850 €
Pizza Mozzarella Y7 €3 9,00 €
Penne mit Butter Y7 €3 850 €
Penne Napoli V7 €3 8,50 €
Spaghetti Bolognese 9,50 €
2 o

DOLCI-,,UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS"”

Pannacotta 8,90 €
Klassisches Tiramisu 8,90 €
Mousse au Chocolat 10,90 €
Créme Bralée 10,90 €
Pistazien Parfait 11,50 €

.Neugierig auf neue Desserts? Sprechen Sie uns gerne an!”

8, Das Gericht ist schon Vegan oder
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. HEIRE GETRANKE .

Espresso

Espresso doppio

Espresso Macchiato

Espresso Cortado

Tasse Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato mit Pistaziencreme
Latte Macchiato (mit versch. Flavour + Teuro)
Irish Coffee

HeiBe Schokolade (mit sahne + Teuro)
Ellies Tee Diamond (versch. Sorten)
Hausgemachter “Grippekiller Tee” (Frische Pfefferminze, Ingwer, Honig)

. GETRANKE KARTE .

UNSERE SPRITZ:

Best Aperol Ever (Aperol, Prosecco, Soda)

El Bandarra Spritz (E/ Bandarra Vermut, Tonic)

Limoncello Spritz (Limoncello, Soda, Basilikum)

Sarti Spritz (Sarti, Prosecco, Soda)

Hugo Spritz(Holunderblittesirup, Prosecco, Soda, Limette)

Wild Berry Lillet (Lillet Blanc, Schweppes wild Berry, Soda)
Maracuja Aperol Spritz(Aperol, Maracujanektar, Prosecco, Soda)

UNSERE ALKOHOLFREIE SPRITZ:
Alkoholfrei Bitter Spritz (Bitter, Alkoholfreie Sekt 0.0%, Soda)
Hugo Alkoholfrei (Holunderblittesirup, Sekt 0.0%, Soda, Limette)

APERITIVI:

Bellini (auch Alkoholfreie méglich)

Kir Royal (Cassis, Sekt)

Campari 5¢l( mit Soda, Tonic oder O-saft)
Martini Bianco / Rosso 7cl

Porto / Sherry Medium 7cl

Prosecco Frizzante 0.1l
Prosecco Due Amici

Brut markensekt 0.2fl

. SOFTDRINKS .

Cerolsteiner Sprudel (Medium, Naturell) 0,251 FI / 0,75 Fl.
San Pellegrino 0,51 Agua Panna 0,5l

Coca Cola ( Cola light, Cola Zero, Fanta, Sprite, Mexo Mix)
Rhababerschorle Fl. 33cl

3,00 €
5,00 €
3,30 €
4,50 €
3,00 €
5,00 €
8,50 €
6,00 €
9,30 €
6,00 €
3,80 €
5,50 €

8,90 €
8,50 €
8,50 €
8.90 €

8.50€
850 €

10.90 €

7,80 €
7,80 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
4,00 €

5,00 €
8,50 €

300€/720€
7,50 €
4,90 €
5,20 €
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0,251 0,4l
Schorle (Apfel, Maracuja, 0-saft, Mango) 3,00€ 520¢€
Safte ( Apfel, Maracujanektar, Orange, Traubenektar,- Johanisbereenektar) 3,50 € 6,50 €
Thomas Henry Tonic 0,2fl 550 €
Pfirsich-Eistee 3,00€ 500¢€
Fentimans Rose Lemonade 275ml 870 €
Fentimans Connoisseurs Tonic Water 275ml 8,00 €
« BIERE .
0,3l 0,51
Bitburger Pils ( vom FaB) 4,00 € 580€
Radler (Colabier,SchuB) 400 € 580€
Friih Kolsch Fl. 33cl 4,20€
Peroni Nastro Azzurro FI. 33cl 4,50 €
Kostrizier Schwarzbier Fl. 33cl 4,50 €
Benediktiner WeiBbier (vom FaB)0,5! 5,80 €
« ALKOHOLFREIE FLASCHENBIER .
Bitburger Pils 0,0 FI. 33cl 4,50 €
Bitburger Radler 0,0 FI. 33cl 4,50 €
Bitburger Radler naturtriib 0,0 F1. 33cl 4,80 €
Kandi Malzbier 0,0 FI. 33cl 4,50 €
Benediktiner WeiBbier 0,0 FI. 0,5l 6,00 €
Femntimans Ginger Beer 275 ml 8,00 €
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OFFENE WEINKARTE
WeiBweine:

0,21
Riesling (Lieblich, Trocken) 6,50 €
Chardonnay del Veneto DOC ( Halbtrocken) 6,70 €
Hambacher SchloB Grauburgunder (Trocken) 6,70 €
Bianco Sicilia DOC (Trocken) 6,70 €
Lugana DOC (Trocken) 8,00 €
Weinschorle (0,3) 5,50 €
Rotwein:
Lambrusco Emilia ( Lieblich) 6,50 €
Nero d’Avola DOC (Trocken) 6,80 €
Montepulciano d’Abruzzo DOC 6,80 €
Chianti Classico DOC (Trocken) 6,80 €
Doppio Passo Primitivo IGT (Halbtrocken) 8,50 €
Rioja D.0.Ca. (Trocken) 7,50 €
Vino Rosato:
Montepulciano d’Abruzzo Rose (Trocken) 6,80 €
Rose Lieblich 6,80 €

.Unsere Weinkarte mit einer vielfaltigen Auswahl an WeiB-, Rot- und Roséweinen aus mediterranen und inter-
nationalen Regionen halten wir gerne auf Anfrage fiir Sie bereit.”
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(Gin, Gurkensirup, frischer Zitronensaft und ein Hauch Zuckersirup)

COCKTAILS
Mocktails:
Virgin Mojito (+3 Euro mit Erdbeeren/Mango) 9,50 €
(Frische Limetten, Minzbldtter, Brauner Zucker,)
Drive Home Safe 920 €
(Orangensaft, Ananas, Maracujasaft, Lime Juice, Zitronensaft, Grenadine)
I&F 9,50 €
(Minzbldtter, Mangosaft, Alkoholfreie Ginger Beer )
Tee am Strand 9,00 €
(Hausgemachter Eistee mit Frischekick: Orangen- und Limettenscheiben, Maracuja,
Zitrone, Bitter Lemon, frische Minze und ein Hauch Maracujasirup - alkoholfrei & bele-
bend)
Cocktails:
Mojito (+3 Euro mit Erdbeeren/ Mango) 10,90 €
(WeiBer Rum, Frische Limetten, Minzbldtter, Brauner Zucker)
Pina Colada 13,50 €
(WeiBer Rum, Ananassaft, Malibu, Kokosnusscreme)
Due Passion 14,80 €
(Tanqueray 10 Gin, Mango Likér, Limettensaft, Maracuja, Mangosaft, EiweiB)
Moscow Mule 13,00 €
(Frische Limette, Wodka, Ginger Beer)
Daiquiri (WeiBer Rum, Limettensaft, Zuckersirup) 14,50 €
(Classic oder mit Erdbeeren/ Mango)
LonglslandIce Tea 15,00 €
(Gin, Tequila, Wodka, Rum, Cointreau, Cola, Zitronensaft)
Espresso Martini 14,00 €
(Wodka, Kaffeelikér, Frisch gebriihter, Espresso, Zuckersirup )
Vodka Sour 12,00 €
(Wodka, frischer Zitronensaft, Zuckersirup, Maracujasirup, Passionfruit)
Tequila Sunrise 14,00 €
(Tequila, Lime Saft, Orangensaft und Grenadine)
Eleonore 13,80 €




LONG DRINKS

Cuba Libre 7,50 €
Vodka Cola/Sprite 7,50 €
Gin Tonic 7,50 €
Whiskey Cola 7,50 €
Rum-Ananas 7,50 €
Gin Lemon 7,50 €
DIGESTIVI

Grappa 3cl 3,20 €
Grappa Oro 3cl 5,50 €
Fernet Branca 4cl 3,90 €
Averna 4cl 3,90 €
Ramazzoti Long 4cl 580 €
Hierbas 3cl 3,90 €
LIKORE UND DESTILLIES

Limoncello 4cl 3,90 €
Amaretto 4cl 3,90 €
Baileys 4cl 3,90 €
Sambuca 4cl 3,90 €
Gentelman Jack 4cl + Cola 8,80 €
Grey Goose Vodka 3cl 4,30 €
Tequila shot 2cl 280 €
Leo Blum Edelspirituose versch.Sorten 3cl 430¢€

Sie erhalten eine Karte mit den Zusatzstoffen und Allergenen an der Theke.

LWir bieten lhnen eine vielféltige Auswahl an Gin sowie feine Spirituosen wie

Whisky, Cognac und mehr - sprechen Sie uns gerne an.”



Gruten CAppetit!

&b
Due AMic

mediterranes Restaurani

Sarresdorferstrafle 53
54568 Gerolstein

& 065916650570
Q, +4915161427666

Dueamici?2024@gmail.com / https://dueamicimetro.rest



