AROMA

Ristorante - Pizzeria

Proposte/ Empfehlungen

Aperitif
Sarti Sprizz Erdbeer-Hugo
Sarti Rosa/ Prosecco/ Soda Alkoholfrei
0,2l 7,5 0,2l 7,50
Vorspeise

_ Dreierlei Antipasto
Vitello Tonnato/ Bruschetta mit Taggllgsca—Ohvenpaste/ Tomaten & Burrata

, _ Carpaccio di manzo con tartufo .
Carpaccio vom Rind/ Champlgnons/lG6rana Padano/ Rucola/ Sommertriiffel

Frische Miesmuscheln in pikanter Kirsch-Tomaten-Sosse
Vorspeise 11,80€ Hautgang 14,80€ mit Pasta 18,30€

Pasta
3 Orecchiette salsiccia, zucca e burrata
Ohrchennudeln/ Salsiccia/ Kiirbis/hellesosse/ Burrata
17

Spaghetti alla chitarra al parmigiano

Gitarren-Spaghetti aus dem Grana-Padano-Laib
17 (+6€ auf Wunsch mit gehobelten Sommer-Triiffel)

Fleisch
Bistecca al tartufo con tagliatelle

Rosa gebratenes Rumpsteak (Argentinien) in Truffelsosse
g Bancfnugel:in/ g%%ogelgengsc warzén Tru e? /
2

<

Fisch

Branzino con zucca e patate al rosmarino
Wolfsbarschfilet/ Kurbzlé/ Rosmarin-Kartoffeln

Pizza

Pizza Crema di zucca

ohne Tomatensosse/ Fior di latte/ Kiirbisscreme/ Salsiccia/ Gorgonzola/ Niisse
17 (+6€ auf Wunsch mit gehobelten Sommer-Triiffel)

Pizza Bianca

ohne Tomatensosse/ Fior di latte/ Parma/ Rucola/ Biiffel-Mozzarella/ Kirschtomaten
17 (+6€ auf Wunsch mit gehobelten Sommer-Triiffel)

Dessert
Affo\gat,o al Pistacchio =
Espresso mit Vanilleis & gehackte Pistazien
6,5
WEINEMPFEHLUNGEN
Rot Weiss
Chianti 0,21. 7,00€ Pinot Grigio 0,2l. 7,00€
Barbera 0,2l. 7,00€ Chardonnay 0,2l. 7,00€
Primitivo 0,2l. 7,50€ Rosato T-Bianco Cuvée 0,2I. 7,50€
Nero D’Avola 0,2l. 8,00€ Rosato 0.2]. 7.00€

Alle Preise in €uro



