Restaurant & Pizzeria

Da C\/mm

im
Waschenbacher Hof

Ortsstraf3e 15
64367 Muhltal - Waschenbach

Tischreservierung ab sofort maoglich.
Alle Speisen auch zum Mitnehmen.

Offnungszeiten
taglich 11:00 - 14:30 Uhr
und 17:00 - 23:00 Uhr

FUr Ihre Firmen- oder Familienfeier bieten wir Ihnen
Platz fur bis zu 80 Personen und Sie kdnnen vom
Buffet essen. Sprechen Sie uns jederzeit gerne an.



uZ(thpagﬂ und Vorspeigen

Carpaccio di Manzo
Rindercarpaccio mit Rucola und
Grana Padano-Streifen

Insalata di Mare 8PN
Fischsalat

Vitello Tonnato P
Kalbfleisch mit ThunfischsoBe

Melanzane al Forno ©
Vorspeise nach Art des Hauses

Funghi Misti Trifolati
Gemischte gebratene Pilze

Verdura Mista alla Griglia
Gemischtes Gemiise vom Grill

Antipasto della Casa “?
Vorspeise nach Art des Hauses

Suppa - Suppen
10 Minestrone - Gemiisesuppe

11 Zuppa di Pomodoro - Tomatensuppe
12 Stracciatella

Inealate - Salat

15 Insalata Mista’
gemischter Salat der Saison

16 Insalata Italia “®
gem. Salat mit Schinken, roten Zwiebeln,
Mozzarella, Thunfisch, Ei, Oliven, griine Peperoni

17 Insalata Da Vinci’
gemischter Salat mit Putenbruststreifen und
fr. Champignons in Balsamicoessig gebraten

18 Insalata Tonno <P/
gemischter Salat mit Mozzarella,
Thunfisch und Oliven

19 Rucola con Grana Padano ¢’
Rucola mit Grana Padano

20 Caprese®

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

21 Insalata Rossa®’
Tomaten mit roten Zwiebeln




Cp. Alle Pizzen” mit Tomaten und Mozzarella,
L%%a nach Wahl auch glutenfrei. @ 30cm

25 Pizza Margherita 8,90

nur mit Tomaten und Mozzarella

26 Salami %10 9,90

mit Salami

27 Prosciutto 291 9,90
mit Schinken

28 Peperoni29101 9,90
mit Peperoniwurst

29 Mista 29101 9,90
mit fr. Champignons, Salami, Schinken
und Peperoniwurst

30 Marinara®BPN 13,90
mit Meeresfriichten

31 Vesuvio 11,90
mit Oregano, frischen Tomaten und Basilikum

32 Vegetaria 12,90
mit Spinat, Brokkoli, Artischocken,
Champignons und Zwiebeln

33 Quattro Stagioni 12,90
mit Schinken, frischen Champignons,
Oliven ¢ und Artischocken

34 Hawaii%%121250 10,90
mit Schinken und Ananas

35 Speciale ¢%1012 13,90
mit Salami, Schinken, Paprika, Artischocken,
Oliven und Ei

36 Parma’ 14,90
mit TomatensoBe, frischen Tomaten,
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und
Grana Padano-Streifen

Tonno®
mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Salmone®
mit mariniertem Lachs, Brokkoli und Knoblauch

Da Vinci %1012
mit italienischer Salsiccia, Auberginen,
Cocktailtomaten und griinen Oliven

Pugliese >210.12
mit Sardellen, Kapern, Oliven,
roten Zwiebeln und Knoblauch

Taceno *1912
mit Putenstreifen, Schafskase,
roten Zwiebeln und Jalapeiios




Pasta - Nudeln

45

46

47

48

49

50
51

52

53

54

55

56

57

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino”
mit Knoblauch und Peperoni

Penne 4 Formaggi*®

mit 4 verschiedene Kasesorten 2'°

in einer SahnesoBe

Penne alla Norma*¢

mit Auberginen, Knoblauch, Mozzarella
und TomatensoBe

Penne Amatriciana

mit Speck °, roten Zwiebeln, Krautern
und Kirschtomaten in TomatensoBe
Tortellini alla Panna*¢

mit Schinken in SahnesoBe

Tortellini Ragu mit FleischsoBe ¢!
Spaghetti ai Frutti di MareA8PLN
mit Meeresfriichten

Ravioli con Rucola?¢
mit frischen Tomaten, Rucola und Knoblauch

Tortelloni con Porcini?¢
gefiillt mit Steinpilzen, Salbei und Butter

Pasta Mista”¢
3 Sorten Nudeln mit 3 verschiedenen SoB3en

Gnocchetti Gorgonola?€
mit Gorgonzola-SahnesoBe

Tagliatelle Salmone PS¢
mit Lachs und Knoblauch in SahnesoBe

Tagliatelle PestoAPGt
Basilikumpesto und SahnesoBe

Pasta mit Kase iberbacken

60
61

62

Lasagne al Forno*%' mit FleischsoBe

Cannelloni Vegetari*&!
vegetarische Cannelloni

Tris Pasta*%' mit BolognesesahnesoBe




Maiale - Sehweinefleisch

Zu allen Fleischgerichten gibt es zwei Beilagen nach Wahl:
Salat, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Pommes, Pasta, Gemiise
oder Basmati-Reis

65 Bolognese Superba”¢629.10.12 17,90
paniertes Schnitzel mit Schinken
und Kase iiberbacken

66 Parmigiano speciale A¢61210 17,90
paniertes Schnitzel mit Hackfleisch
und Kase iiberbacken

67 Filetto di Maiale al Gorgonzola© 21,90
Schweinelendchen in Gorgonzola-SahnesoBe

68 Filetto di Da Vinci© 22,90

Schweinelendchen in PfefferrahmsofBe

Vitello - Kalbfleiceh

72 Wiener Schnitzel paniert?
mit Zitrone

73 Scaloppina al Pinot Grigio*
Kalbsmedaillon in WeiBweinsoBe

74 Scaloppina ai Funghi freschi©
Kalbsmedaillon mit frischen Champignons
in einer SahnesoBe

75 Saltimbocca alla Romana '*A6t
Kalbsmedaillon mit Salbei und
Parmaschinken in WeiBweinsoBe

Mango - Rindfleisch
80 Bistecca Tradizionale © 24,50
gegrilltes Rumpsteak mit Krauterbutter

81 Bistecca alla Tommy, scharf 26,50
Rumpsteak mit Krautern, Peperoni und Knoblauch

82 Bistecca ai Funghi %t 26,50
Rumpsteak mit frischen Champignons,
Frithlingszwiebeln in SahnesoBe

83 Filetto Tradizionale© 30,90
gegrilltes Rinderfilet mit Krauterbutter

84 Filetto Da Vinci® 31,90
Rinderfilet in PfefferrahmsofBe

85 Filetto al Pepe Verde ¢ 31,90
Rinderfilet mit griinem Pfeffer
in einer Cognac-CremesoBe




Pogce - Fisch

Zu allen Flschgerichten gibt es zwei Beilagen nach Wahl:
Salat, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Pommes, Pasta, Gemd(ise
oder Basmati-Reis

90 Calamari fritti mit Aioli >N 17,90

91 Calamari alla Diavola ®NPtN scharf 21,90
Calamari mit frischen Tomaten, Krautern,
Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Kapern und
Sardellen in Tomaten-WeiBweinsoBe

92 Calamari Griglia®"
gegrillte Calamari auf einem Rucola-Bett

93 Salmone alla Griglia®?
gegrillter Lachs auf einem Rucola-Bett

94 Salmone al Pinot Grigio >'2
Lachs in WeiBweinsoBe

95 Scampi Tranciati 8Pt?
gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch

96 Scampi Da VinciBPL2
Riesengarnelen mit Tomaten, Schalotten
und Krdutern in ProseccosoBe

97 Pesce Misto 2P
gemischter Fischteller

Kindergenichte (bie 12 Jaheo

100 Kinderportion Nudeln”!
Rigatoni oder Spaghetti mit
Tomaten- oder BolognesesoBe

101 Kinder-Pizza*
Pizza mit einem Belag nach Wahl

102 Kinder-Schnitzel*

Schnitzel von der Pute mit Pommes

Degaente

110 Tiramisu”¢G!

111 CassataA<6H

112 Panna Cotta “¢

113 Tartufo Classico ¢!
114 Tartufo Limoncello <5t
115 Tartufo Pistacchio &+
116 Gemischtes Eis “¢




Apenitifs

Aperitivo Casa (alkoholfrei)
Bitterino (alkoholfrei)
Prosecco

Ramazotti Rosato

Aperol Spritz

Wildberry Lillet

Hugo

Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Dry
Campari Orange
Campari Soda
Bacardi Cola
Bacardi Orange
Wodka Lemon

Wodka Orange




Stalienische Weipweine

Frascati secco 0,251 5,70
Chardonnay 0,251 5,70
Pinot Grigio secco 0,251 6,40
Lugana 0,251 6,60

Atalienicche Rotweine

Chianti 0,251 6,70
Lambrusco 0,251 6,40
Montepulciano 0,251 6,70
Primitivo 0,251 7,40

Rosé & Sehonle

Rosé 0,251
Weinschorle 0,251




Biene

Bier vom Fass

Pils alkoholfrei

Radler

Radler alkoholfrei
Hefeweizen
Hefeweizen alkoholfrei
Kristallweizen

Softdrinks

Coca Cola
Coca Cola zero
Fanta

Sprite

Bitter Lemon
San Pellegrino
Acqua Panna

Siifte

Orangensaft
Johannisbeersaft
Traubensaft
Apfelsaft
Saftschorlen

Warme Getéinke

Glas Tee

Tasse Kaffee
Cappuccino
Espresso

Latte Macchiato




Spitituogen { Whicky

Baileys

Jack Daniel’s

Absolut Vodka
Limoncello

Amoro Averna
Ramazotti

Remy Martin

Grappa

Sambuca

Tullamore Dew Scotch
Black & White Scotch

Ballantine's Scotch

Kennzeichnung Allergene:

A=Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel), B=Krebstiere, C=Eier und -erzeugnisse,
D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch und -erzeugnisse (Laktose), H=Schalenfriichte/Nisse, I=Sellerie
und -erzeugnisse, J=Senf, K=Sesam, L=Schwefeldioxid und Sulfite, N=Weichtiere

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

1=koffeinhaltig, 2=mit Farbstoff(en), 3=chininhaltig, 5=geschwefelt (enthalt Sulfite), 6=geschwérzt, 7=mit Phosphat,
8=mit StiBungsmittel, 9=mit Antioxidationsmittel, 10=mit Konservierungsstoff(en), 11=enthalt eine Phenylalanin-
quelle, 12=mit Geschmacksverstérker(n), 13=gewachst, © April 2025; Anderungen vorbehalten, fiir Druckfehler
keine Haftung.






