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Lo T o Menu — carte

T 3 séquences (aw cholx: entrée/plat/dessert) 50 euros
* 3 séquences notre version végétarienne (entrée/plat/dessert) 39 euros
* 6 séquences le menu en version dégustation 58 euros

A cholstr pour L'ensentble de La table

* Fromage « notre sélection du moment » et noix de Flolrac & euros
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros
Entrées
(0 la corte 16 ewros)

F o o S S

Travaill autour de Lartichaut, gel aw vaifort, friabilité de parmigiano

ow/et
Harlcots verts et courgettes grillées o Lamande et aux ograines de tournesol,
réduction béarnaise, haddock des « Mattres-Fumeurs J-C David » en textures
(Eglefin origine atlantique nord-est)

Plats

(& Lo carte 29 euros)

koo
Fenoull fondant aw waturel, cabillawo demi-sel (origine atlantique word-est),
condiment sicilien au safran flotracols

ou/et
Secreto thérique auw colombo, échalion votl o L'anchols de Cantabrie, aubergine
confite et fumée

Pesserts
(@ la carte 13 euros)
okt
Poélée de fruits déglacés au balsamique, basilic, polvron rouge en créme glacée
ou/et
Emineé de melons, sabayon sans ceufs i La prune sauvage du clrque de Flolrace,
ras el hanout et biscult aw charbon végétal

Prix nets - Service compris carte des allergines & disposition ‘




