Menu

*‘A Partager pour deux ”

Assiette de Charcuterie
paté de campagne, jambon cru, chorizo et saucisson 12,50 €

Assiette de Fromage
assortiment de fromage 12,50 €

Plateau Mezze
Tapenade, olives, houmous, dés de feta 12,50 €

Assiette Asiatique
nems au porc, gyoza au poulet, brochettes de magret de canard

marinade asiatique 12,50 €

Supplément par personne en plus 6 €

Les Entrées

Soupe Thailandaise
lait de coco, crevettes , poulet et I€égumes 8,50 €

Salade César Classique petite 11,50 €
poulet croustilant, lardons, croutons a I’ail, parmesan grande 17,50 €

Saumon fumé et oignons marinés a la moutarde 12,50 €
Foie gras mi-cuit avec chutney aux figues et toasts 13,50 €
Crevettes a I’ail avec huile d’olive et vin blanc 10,50 €

Burrata ( selon saison ), tomates d’antan et pesto 13,50 €



Nos Plats
Daube de Boeuf au Pécharmant et épices 18,50 €

Magret de canard grillé aux herbes fraiches,
miel et touche de lavande 19,50 €

Confit de Canard au Grand Marnier et marmelade d’orange 17,50 €
Dos de Cabillaud au four , tomates confites et fond crustacés 21,50 €

Hamburger Périgourdin (100% Boeuf)
fromage Echourgnac, échalottes grillées, mayonnaise aux cepes 18,50 €

Sandwich Poulet croustillant fagcon burger
mayonnaise a la moutarde et miel, cornichons, tomates et laitue 16,50 €

* tous nos plats sont accompagnés de frites
ou pomme de terre au four et salade

Menu enfant nuggets frites 7,50 €

Nos Desserts
Crumble aux fruits avec glace vanille 7,50 €
Cheesecake au caramel beurre salé ou fruits de saison 8,50 €
Brownie au chocolat avec glace noix de coco et amandes 7,50 €
Tartelette aux noix et sa boule de glace caramel beurre salé 7,50 €
Baba au rhum avec sa glace vanille et imoncello 8,50 €

Boule de glace 2,50 €

* Tous nos produits sont préparés quotidiennement et une rupture de stock est
momentanément possible. Nous nous en excusons par avance .

* Malgré notre vigilance concernant la composition des ingredients composants nos
plats , nous ne pouvons pas exclure a 100 % la presence d’allergenes.



