
SUGERENCIAS 
Coquinas de Huelva 
Croquetas Caseras 

Calamares del Campo 
Pavía Casera XL 

Cazuela Tio Diego 
Cachopo de Solomillo 

Rollito Santino 
Cola de Toro 

A LA BRASA 
Chuletón de Vaca Frisona 

Presa  Paleta 
Abanico Ibérico 

Salmón Noruego a la Parrilla 
Entrecot de Ternera 

Costillar a la Barbacoa 
(Precios en la Carta) 

 

CHACINAS Tapas 1/2 R. Ración 

Paletilla Ibérica (100 grs rac. aprox)……………….. 4,00 9,50 15,50 

Queso Viejo  (175 grs. rac. aprox.)…………………….. 3,70 9,00 12,50 

Caña de Lomo Ibérica (100 grs rac. aprox.).……. 3,70 9,00 12,50 

Chorizo Ibérico (175 grs Ración aprox.)…………... 3,70 9,00 12,50 

Salchichón Ibérico (175 grs  rac. aprox.)………. 3,70 9,00 12,50 

Bandeja Surtida Ibérica(175 grs aprox.)…...   16,50 

TAPAS FRIAS    

Ensaladilla de Gambas al Ajillo…….. 3,70 8,00 11,50 

Salpicón de Marisco……………………. 3,70 8,00 11,50 

Patatas Ali-oli…………………………….. 3,70 8,00 11,50 

Patatas Aliñadas………………………….. 3,70 8,00 11,50 

Cocktail de Mariscos (unidad)……….. 4,00   

Pimientos Aliñados………………………. 4,00 8,00 11,00 

Tomate Aliñado con Melva…………….   6,00 

Ensalada Mixta……….…………………...   6,00 

Aceitunas Gordales Sevillanas………. 2,80   

Gambas Cocidas (175 grs. Ración aprox)…………...  9,00 14,00 

Salmorejo Cordobés….………………... 4,00   

Salmorejo con Melva…..……………….. 4,20   

PANES Y REVUELTOS DE LA CASA    

Cazuela Tio Diego con Setas…..……..   13,00 

Revuelto de Bacalao..…………………...   11,50 

Revuelto de Patatas con Chorizo…....   10,50 

Pan Santino de Jamón Ibérico………..   11,00 

Pan Santino Langostino al Ajillo……...   11,00 

CASEROS    

Cola de Toro…...…………………………..   15,50 

Bacalao con Tomate………….…………. 4,00 8,50 12,50 

Espinacas con Garbanzos…………….. 4,00 8,00 12,00 

Menudo de Ternera…………...………... 4,00 8,50 12,00 

Carrillada Ibérica….……………………... 4,00 8,50 12,00 

Albóndigas de Carrillada……………….. 4,00 8,50 12,00 

Merluza a la Roteña……………………… 4,00 8,50 12,00 

Carrillada de Merluza al Ajillo……..….   13,50 

Langostinos al Ajillo……..……………….  9,00 12,50 

Papas Arrugas………….…………………..   6,50 

Papas Bravas o Mixtas…………………..   6,50 

Coquinas de Huelva……………………..   12,00 

Para cualquier consulta sobre la carta de alérgenos,  

preguntar al servicio de camareros 

C/ Santa María de Gracia nº 40, Camas (Sevilla) 

Tlfno. para reservas 665 26 57 55 —673 96 74 45 

www.bodegasantina.eatbu.com 

Estimado cliente, nuestros platos se elaboran 
al momento por lo que exigen un tiempo de  
preparación de 15 minutos como mínimo 



VINOS  

BLANCOS  

Alba Balbaina (Seco Afrutado)…………... 15,00 

Abulaga (Semidulce)………………………... 12,50 

Triana (Seco Frizzante)….…………………. 12,00 

Barbadillo (Seco-Afrutado)……………….. 11,00 

Manzanilla Solear 3/4 l…………………….. 11,00 

Vino Mosto / Blanco 1/2 l………………….. 6,00 

Verdejo Rueda (Seco)………………………. 12,00 

Barbadillo VI  (Verdejo Frzizante)……..... 11,50 

RIOJA  

Arnegui (Crianza)…………………………….. 15,00 

Beronia (Crianza)…………………………….. 17,00 

Garu Matarromerra  (Crianza)D.O.P…… 18,00 

RIBERA DEL DUERO  

Finca El Empecinado (Roble)…………….. 15,00 

Condado de Oriza (Roble)…………………. 15,00 

Finca El Empecinado (Crianza)…………. 18,00 

VARIOS  

Tinto o Mosto de Casa 1/2 l…………….... 6,00 

Sericis  Bobal…………………………………. 18,00 

Sericis  Monastrel ………………………….. 18,00 

POSTRES  

Postres Caseros………………...…………... 4,20 

Tartas Caseras con Nata………………….. 4,00 

Caja de Bombones Helados……...……... 5,30 

Postres Helados en vitrina   

FRITOS Tapa 1/2 R. Ración 

Frito Variado………………………...   16,50 
Gambas Cristal con Pimientos..   13,50 
Chocos..……………………………...  8,50 12,50 
Calamares/Pota….……………….. 4,00 8,00 12,00 
Bacalao..…………………………….. 4,00 9,00 12,50 
Adobo…………….….……………….. 4,00 8,50 12,00 
Lagrimitas de Pollo……...……….. 4,00 8,00 11,50 
Pavía Casera XL………….………...   8,00 
Calamares del Campo…………...   9,00 
Croquetas Caseras Puchero…… 3,70 8,50 12,50 
Croquetas Cas. Queso Cabra.... 4,00 8,50 13,00 
Croquetas Cas. de Jamón……… 3,70 8,50 12,50 
Croquetas Cas. Bacalao Arriero. 3,70 8,50 12,50 
Cachopo de Solomillo…………...   14,00 
Tortillitas de Camarones……….. 3,50 7,00 13,00 
Rollito Santino (Langostino, Queso, Bacón). 3,70  9,00 
San Jacobo Casero……………….. 5,00   
Flamenquín Casero…..………….. 5,00   

PARRILLA Y PLANCHA    

Entrecot de Ternera……………….   25,00 
Churrasco de Cerdo………………   8,00    
Solomillo al Whisky………………. 3,80 9,50   13,50 
Solomillo al Roquefort………….. 3,80 9,50   13,50 
Pechuga de Pollo a la Plancha... 3,80 9,50 13,50 
Solomillo Ibérico…………………..   15,00 
Salmón Noruego a la Parrilla…..   11,00 
Abanico Ibérico…………………….   16,00 
Presa Paleta.……..………………...   18,50 
Secreto Ibérico……………………..   15,00 
Chuletón de Frisona 1kg aprox……….   49,00 
Lagarto Ibérico……………………..  9,00 13,00 
Costillar a la Barbacoa….……….   13,50 
Pincho de Pollo (Unidad)……….. 3,70   
Pincho Ibérico (Unidad)…………. 3,70   
Pez Espada a la Plancha………...   12,00 
Dorada a la Parrilla………………..   13,00 

MONTADITOS    

Punta de Solomillo……………….. 4,00   
Gambas Ali-Oli…………………….. 4,00   
Melva con Pimientos…………….. 4,00   
Mantecaito al Whisky……………. 4,30   
Pringá…………………………………. 4,00   
Bombón de Carrillá………………. 4,30   
Santino (Jamón, Queso, Anchoada)…………. 4,30   
Bodega (Solomillo, Bacón, Tomate N., Ali-oli)…. 4,40   

PAN O PICOS POR COMENSAL………...0,90 € 
SALSAS……………………………….…..…...1,20 € 
TUPPERS PARA LLEVAR…………………..0,50 € 
BOLSA PARA LLEVAR………….………..….0,20 € 

Arte y Tradición 


