Le restaurant HAYBANA vous invite & un voyage culinaire entre
tradition et modernité. Niché dans un cadre chic, raffiné et
romantique, il vous propose de découvrir le meilleur de la gastronomie
marocaine, I'une des plus savoureuses au monde.

Notre cuisine est un art, celui de transformer chaque plat en une
experience de bonheur et de partage. Chaque recette, élaborée avec
soin, fait appel aux épices finement choisies, importées directement

du Maroc. Ces épices, alliées a des produits frais cuisinés au jour le
jour, permettent de sublimer chaque ingrédient et d'offrir des saveurs
authentiques et riches, typiques du royaume marocain.

Chez HAYBANA, la diversité de nos spécialités reflete la richesse
culinaire du Maroc. Venez savourer nos plats traditionnels, revisités
avec une touche moderne, pour une expérience gustative inoubliable.
Nous sommes impatients de vous accueillir et de vous faire découvrir
l'art de la gastronomie marocaine dans toute sa splendeur.




Takoutka : Salade de poivrons et tomates cuites, délicatement assaisonnées d’épices
traditionnelles marocaines pour une saveur riche et parfumée.

Zaalouk : Salade d’aubergines et tomates cuites, relevée d'ail et d'épices savoureuses,
offrant une texture fondante et un goGt raffiné.

Chlada: Salade fraiche de tomates, oignons et persil, assaisonnée en vinaigrette, pour une
touche de légéreté et de fraicheur.

Accompagnés d'une salade verte et vinaigrette

Poulet aux amandes : Bricks croustillantes farcies de poulet tendre et d'amandes grillées,
pour une explosion de saveurs.

Viande hachée et fromage : Bricks Iégéres garnies de viande hachée savamment épicée
et de fromage fondant, pour une alliance gourmande et savoureuse.

Fromages mixtes : Bricks dorées et délicates, farcies d'un mélange crémeux de trois
fromages différents, offrant une touche encore plus savoureuse.

Soupe marocaine authentique, a base de tomates, pois chiches, céleri, persil et coriandre,
délicatement assaisonnée d'épices traditionnelles pour une saveur riche et réconfortante.




Poulet et amandes, délicatement parfumée, saupoudrée de sucre glace et cannelle.

Accompagnée d'une salade verte et vinaigrette.

TAJINE DE KEFTA AUX TOMATES
Servi avec ou sans ceufs, mijoté dans une sauce tomate parfumeée aux épices.

Accompagneé d'une salade aux choix ou de frites.

TAJINE DAJJ DAGHMIRA
Poulet réti, olives et citrons confits, mijotés dans une sauce parfumée aux épices.

Accompagné d'une salade au choix ou de frites.

TAJINE DE VIANDE AUX PRUNEAUX ET ABRICOTS

Viande tendre, pruneaux, abricots et amandes, mijotés dans une sauce douce et
parfumeée.

Accompagné d'une salade au choix ou de frites.

TAJINE DE VIANDE AUX LEGUMES (RESERVATION A L'AVANCE ET SELON DISPONIBILITE)
Viande de votre choix, mijotée avec des légumes frais et épices.

Accompagné d'une salade au choix ou de frites.

Tous nos tajines sont servis avec du pain ou une assiette de
semoule




COUSCOUS LEGUMES
Couscous aux légumes frais, parfumé et savoureux.

COUSCOUS 1VIANDE
Couscous servi avec une viande de votre choix.

COUSCOUS 2 VIANDES
Couscous accompagné de deux viandes de votre choix.

COUSCOUS 3 VIANDES
Couscous généreusement servi avec trois viandes aux choix.

COUSCOUS 4 VIANDES
Couscous accompagné de quatre viandes savoureuses.

COUSCOUS ROYAL 5 VIANDES
Le couscous royal, servi avec cing viandes variées, pour une expérience gourmande
compléte.

DUO DE BROCHETTES AU CHOIX
Un assortiment de deux brochettes de viande de votre choix,
Accompagné d'une salade au choix et de frites.

TRIO DE BROCHETTES AU CHOIX
Un assortiment de trois brochettes de viande de votre choix, .
Accompagné d'une salade aux choix et de frites.

NOS VIANDES AUX CHOIX : NOS SUPPLEMENTS :
e Merguez Frites
e Brochettes de Volaille Salades aux choix
e Brochettes de Boeuf Assiette de semoule
e Brochettes d’Agneau
e Kefta




MOELLEUX AU CHOCOLAT
Servi avec une boule de glace vanille, de la creme fouettée et un coulis de caramel.

NOUGAT GLACE
Servi avec un coulis de fruits rouges.

ORANGE A LA CANNELLE
Accompagnée d'une boule de glace vanille.

CHOCOLAT LIEGEOIS
2 boules de glace au chocolat, creme fouettée et coulis de chocolat.

DAME BLANCHE
2 boules de glace vanille, creme fouettée et coulis de chocolat.

COUPE GLACEE A LA FRAISE
2 boules de glace fraise, créme fouettée et coulis de fraise.

COUPE BREIZH
2 boules de glace caramel, créme fouettée et coulis de caramel.

PARFUMS

e Chocolat

e Vanille COUPES GLACEES
e Caramel beurre salé
¢ Fraise 1boule
e Pistache
¢ Mangue, ... 2 boules
3 boules

SUPPLEMENT CREME FOUETTEE

SUPPLEMENT COULIS

Caramel, chocolat ou fruits rouges




EAU
Minérale, Gazeuse
50 cl

SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta Citron,
Schweppes Agrumes, Ice-Tea...

33 cl

JUS DE FRUIT
Orange, Fraise, Ananas, Multifruits,..
25cl

MOJITOS
Nature, Fraise, Framboise, Fruits rouges

COCKTAILS
Sunrise, Arc-en-ciel, Pina Colada

JUS DE FRUITS NATURE A BASE DE LAIT
Banane, Avocat, Fraise

VINS ROUGE / ROSE MAROCAIN
VERRE

BOUTEILLE 75 CL

BIERE GUINESS (BRUNE)
33CL

BIERE LEFFE (BLONDE)
33 CL




THE MAROCAIN DU SUD
Servi avec une petite théiére

THE MAROCAIN DU NORD
Servi dans un verre beldi rempli de menthe

CAFE
Express

CAFE
Double expresso ou long

CHOCOLAT CHAUD

CAPPUCCINO

CAFE LATTE

CAFE LATTE CARAMEL OU CHOCOLAT
Avec coulis de caramel ou de chocolat

MOCHA LATTE AUX CAFES

Café latte, créme fouettée et coulis de caramel ou
chocolat

MOCHA LATTE AUX CHOCOLATS

Chocolat chaud, creme fouettée et coulis de chocolat
ou caramel

CAFE LATTE GLACE AU CARAMEL OU CHOCOLAT
Café latte avec glagon, Avec sirop et coulis de caramel ou chocolat

THE GLACE RAFRAICHISSANT

SUPPLEMENT SIROP MONIN
Noisette, Caramel, Vanille, Spéculoos,...

SUPPLEMENT CREME FOUETTEE




Jf ot

FORMULE ENFANTS

Boisson aux choix + Plat aux choix + Coupe glacée (un parfum aux choix)
Plats aux choix:

Couscous avec une viande au choix,
Tajine Poulet Frites,

Tajine Kefta Frites,

Brochette au choix Frites,

13.00




