


-2

-+ ENTRANTES

¥ Langostinos crujlentes rebozados
pasta de katalfl, servidos con
mermelada de mandaring . . . . . .. .. .. 20.00

* Vielras con crema de bogavante . . . . . . 20.00

¥ Ensalada de salmén ahumado con racula,

tomate cherry v salsa tartara . . . . . .. .. 17.00
* Sopa de pescadoymarisco . . . ... ... 17.00
*PLATOS PRINCIPALES

* Solomlllo en salsa de boletus
al vino tinte con verduras de temporada,
papas salteadas, cebolla ¥ pimlentos. . . . . 35.00

% Plerna de cordero al herno con
un toque de romero, servida con verduras
de temporada v puré de patata . . . . . . .. 35.00

* Salmén en salsa de almendras
sarvido con verduras de temporadad
ypatatascanarlas . . . . .. .. L. .. ... 35.00

* Rodabkallo Thermidor servido con
verduras de temporada y patata chaqueta . 35.00

+POSTRES

¥k CremeosodePlstacho. .. .. .. ... .... 8.00
* Cremoso de Tarta de Queso vy Coco . . . . . B.00
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NPUBbLIBAIOLLIUA

* XpycTAwMe KpeBeTKN
nacra katavdpu KnApe, NogaeTcs
C MaHOAPWHOBBLIM BapeHeeM . . . . . . . . 20.00

¥ [pebewkn c KpemMom M3 oMapeB .. . . . 20.00
* Canar w3 Kon4yeHoro nococs

C PYKKono#, NnoMuaopamMu 4eppu u

COYCTAPTAP - - - - - -« = covn = - @ = - - 17.00

¥ Cyn U3 peiBkl U MOPpeNpoOaYKTOE . . . . . 17.00

OCHOBHBIE BNIOOA

* QunelMHan BeipesKa B coyce NOQOCUHOBMK K
KpacHOMY BUHY C CE30HHLIMK CEBOLAMM,

KapTodenem ¥apeHeld, NyK U nepey . . . . 35.00
¥ 3anevyeHHanA HoOXKa BapaHWHLI C OTTEHKOM
poaMapwuHa, NofaeTcs ¢ Ce3oHHbIe OBOLWK U
KapTodeneHOE MHOPE. . . . . v v v v v o v - 35.00
* Nocock B MMHAaNBEHOM cOyce NogaeTcs

C CE30HHBLIMW OBOWAMM W KaHAPCKUIA

KapTadlefs .. o0 o v e s el 35.00
* Typbo Tepmugop

NogaeTcA ¢ Ce30HHbIMKM OBOLWAaMM K
KapTodenbHAaA KYPTKa . . . . .7 v v = . . 35.00
AECEPTHI

¥ KpemoBeid AMCTaW . . . . . . ... .. . 8.00
¥ KpeMoBbIl Y4M3KeHK ¢ Kokocom . . . . . . . 8.00
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“+* ENTREES

* Langoustines Croustillantes
pané au katalfl pasta, servi avec

confiture de mandarine . . . . .. ... .. ..

* Coquilles Saint-Jacaues & la

crémedehomard. . . . . .. ...

* Salade de saumon fumé

with roguette, tomate cerlse et tartar sauce .

¥ Soupe de polsson et frults de mer

- PLATS PRINCIPAUX

¥ Fllet de boeul & g sauce dux cépes et
vin rouge avec légumes de salson, pommes
de terre sautées, algnos et polvrons

¥ Gigotd'agneau au four gvec une
touche de romarin, servl avec légumes

de salson et purée de pommes de terre . . .

¥ Saumon & lo sauce aux amandes
servl dvec légumes de sdlson at

pommes de terre candarlennes . . . . . .. ..

* Turbot Thermidor
servl avec des légumes de sdlson el

pmmedeterreenveste. . . . ... .. .. ..

-+ DESSERT

* Créme 4 la pistache., . . . ..

¥ Créme au fromage blanc et & la
MO HE COCO . .. v ov s v e g oo T .

20.00

20.00

17.00

. 17.00

. 35.00

35.00

35.00

35.00

4+ FORRATTER

* Crispy havsrakor
panerad med katalfl pasta,
serverad med tangerinsylt . . .. ... .. .. 20.00

¥ Ostron med hummerkaviar. . . .. ... .. 20.00

* Sallad rokt lax

med rucold, kérsbdrstomat och tartarsds . . 17.00

* Fisk och skaldjurseppd . . . . . .. .. ... 17.00
““ HUVUDRATTER

¥ Oxfllé med bolatussds och rétt vin

med sdsongsrénsaker, sauterade potatlsar,

SK Och PAPHKA .« v oo gs i B e 35.00

¥ Bakat lammben

med en touch ov rosmarin, serverad med

sasongsgronsaker och potatismes . . . . . . %25.00

¥ Lax | mandelsés

serveras med sasongsgronsaker

och kanarlskapotatls . . . . ... ....... 25.00

¥ Plggvar Thermidor serveras

ned sdsongsgronsdker och Jackd potatls. . . 35.00
“« EFTERRATTER

W PIEagEKIanT . .5 & . wii L me e e s 8.00

¥ Kokosostkakekrém . . . . .. .. .. ... 8.00



