© LAYER CAKE
CUPCAKES

Vanille Framboise
Génoise vanille insert framboise creme diplomate vanille

L'Exotique
Géateau moelleux vanille insert fruit de la passion ganache montée
chocolat

Red velvet

Gateau moelleux vanille chocolat insert fruits rouges cheese cream

Vanille Chocolat

Moelleux vanille ganache montée chocolat au lait

CheeseCake

Gateau moelleux vanille créme de spéculos cheese cream citronné

Chocolat praliné

Géateau moelleux chocolat insert ganache montée chocolat éclat praliné croustillant




NUMBER CAKES PATISSERIE

Base :

Tarte au citron meringuée
Dacquoise ou

Biscuit sablé Paris Brest

Mille feuille

Biscuit génoise

Tarte chocolat
Q associer a une

\ . Tarte bourdaloue
Créme diplomate

vanille Tarte pistache framboise

praliné Tarte pecan pomme

Choux Craquelin




LAYER CAKE

a partir de 5,9€
selon design
Minimum 10 parts

NUMBER CAKE
ET
NAKED CAKE

a partir de 5,20 € / part
min 10 parts

déco personnalisé

Sablé décoré + 2,30 /
biscuit

BISCUIT SABLE
ET
POPCAKE

a partir de 2,5 €
selon décoration
Minimum 10

CUPCAKES

CLASSIQUE
3,20 €

Minimum 6

Personnalisation
+0,75 €/ Cupcake

DESSERT
INDIVIDUEL

a partir de 3,50 €
selon décoration

Minimum &

CHOUX CRAQUELINS
ET MIGNARDISES

1,70€ / chou

minimun 10

ATELIER CULINAIRE

Pour les grands et petits

selon planning

/ Atelier 2H

Patisserie classique

Solo = 50€
Duo = 90€
Trio =130€

Atelier 2H
Cupcakes

Enfant Solo = 35€
Adulte solo= 40€

Duo adulte enfant = 70€

Privatisation Atelier pour Evenement

anniversaire, Baby shower...

Prix sur devis



