ononca 18 samer

SZEWCA

IRISH PUB

o 2000

OFERTA EVENTOWA

oferta obejmuje organizacje cateringu w wybranej przez Klienta

lokalizacji na terenie woj. lubelskiego.
Produkty zostang podane w sposoéb estetyczny,
z wykorzystaniem porcelanowej zastawy i metalowych

sztuécow.

Podane ceny sg cenami netto Oferta wazna od 15 osob.
Do kosztu cateringu doliczona zostanie optata transportowa.

Proponujemy organizacje cateringu w nastepujacych

wariantach:

OPCJA1-140ZL/0OS

s ZUpPa

« danie gtéwne

« deser

. woda z mieta i cytryna
soki

kawa, herbata

czas trwania przyjecia: 4h

OPCJA 3 - 205Zt/0S

e Zupa

« danie gtéwne

. deser

. 5 przekasek zimnych

. woda z mieta i cytryna
soki

kawa, herbata

czas trwania przyjecia 4h

OPCJE DODATKOWE

« tort -16zi/porcje

« owoce filetowane 12zt/osobe
« hapoje gazowane - 15zt/osobe

+ stodki stét

OPCJA 2 - 170Zt/0S

s ZUpPa

« danie gtéwne

« deser

. 3 przekaski zimne

. woda z mietg i cytryna
soki

kawa, herbata

czas trwania przyjecia 4 h

OPCJA 4 - 235Zt/0OS

e Zupa
« danie gtéwne

« deser

. 5 przekasek zimnych

. Il danie gorace serwowane
woda z mietg i cytryna
soki

kawa, herbata

czas trwania przyjecia 6h




MENU

ZUPA (PROSIMY O WYBOR JEDNEJ OPCJI)

« Krem z pieczonej papryki i pomidoréw (wege) Rosét drobiowo-
+« wotowy z kotdunami wolowymi lub makaronem Zupa krem z
. biatych warzyw z oliwa truflowg Krem z buraka z creme fraiche
. (wege) Forszmak lubelski Zurek na zakwasie Flaczki z boczniaka
. (wege) Chiodnik ogérkowy z melonem (wege) (sezonowo)
Gazpacho (wege) (sezonowo)

DANIE GLOWNE (PROSIMY O WYBOR JEDNEJ OPCJI)

« Piers z indyka, ryz dtugoziarnisty, kalafior romanesco, sos pomaranczowo-brzoskwiniowy

« Pieczony karczek, puree chrzanowe, suréwka z piklowanej kapusty

. Piers z kurczaka zapiekana z feta, szpinakiem i pomidorami suszonymi, maslane puree ziemniaczane

. Poledwica z dorsza, posypka z wedzonego boczku, puree ziemniaczane, pieczone pomidorki koktajlowe
. Poledwiczka wieprzowa, ziemniaki opiekane w ziotach, sos borowikowy, mix swiezych warzyw

Noga z kaczki pieczona w pomaranczach z buraczkowymi kopytkami i sosem pomaranczowym

Ravioli ze szpinakiem i ricotta (w)

Ragu warzywne z ciecierzyca i czerwong fasolg (w)

PRZEKASKI ZIMNE (PROSIMY O WYBOR W ZALEZNOSCI OD WYBRANEJ OPCJI)

« Tortille z kurczakiem i warzywami
« Tortille z musem z tososia i warzywami
« Vol-au-venty z dorszem i puree groszkowym
. Roladki z cukinii, serem ple$niowym, suszonym pomidorem, rukolg i pudrem z orzecha
Tartaletki z pesto paprykowo jaglanym (wegan)
Tartaletki ze smalcem fasolowym i prazona cebulka (wegan)
Krewetki na pumperniklu z masetkiem koperkowo-czosnkowym
Mini kanapeczki z tososiem lub/i rostbefem, na kremowym serku chrzanowym
Miesa pieczone (schab, boczek, karczek)
Deska seréw regionalnych i europejskich
Piers z indyka w miodzie i prazonym sezamie
Jajka faszerowane w kilku odstonach
Sledz w musztardzie i cebuli
Panierowane kaski z kurczaka z sosem czosnkowym
* Poledwiczka ze sliwka zawinieta w szynce parmenskiej
¢ Satatka z pieczonym burakiem, kozim serem, rukola,suszonym pomidorem, czarnymi oliwkami
* Satatka z selerem naciowym, winogronami, kurczakiem, kukurydzg; sos majonezowy
o Satatka makaronowa z tuinczykiem, papryka marynowang, czerwona fasola, oliwkami; sos
« jogurtowo-czosnkowy
Satatka z grillowanym kurczakiem i boczkiem, pieczonym ziemniakiem na mixie satat, pomidor,
« czerwona cebulka, sos miodowo-musztardowy



DESER (PROSIMY O WYBOR JEDNEJ OPCJI)

« Tarta z musem malinowym, kremem z biatej czekolady oraz mascarpone, na spodzie z
ciasteczek maslanych

« Tarta z owocami leénymi, kremem z biatej czekolady oraz mascarpone, na spodzie z

ciasteczek maslanych

Sernik nowojorski z pomarancza i polewa kajmakowa

Sernik nowojorski z lemon curdem

Mini beza Pavlova

Tarta Snickers z orzeszkami ziemnymi

Brownie

Tradycyjna szarlotka

KOLEJNE DANIE GORACE (PROSIMY O WYBOR JEDNEJ OPCJI)

+ Forszmak po lubelsku

« Potmisek mies i warzyw grillowanych (zeberka, kurczak, cukinia, papryka, pieczarki)
. Tagiatelle z kurczakiem, szpinakiem, pomidorkami koktajlowymi i $mietanka

. Boeuf Stroganow

Zeberka zapiekane w miodzie, ziemniaki opiekane

Kasza bulgur z warzywami, ciecierzycg i kminem rzymskim (w)

TORT (PROSIMY O WYBOR JEDNEJ OPCJI)

« Red Velvet Cake - czerwony biszkopt z kremowa masg z serka mascarpone

« Tort Wiosenny z musem truskawkowym - biaty, nasaczony herbatg biszkopt z musem
truskawkowym

. Tort owocowy z kremem migdatowym - biszkopt przetozony kremem patisserie

z dodatkiem mielonych migdatéw i mieszanka kolorowych owocéw: truskawek, kiwi

i banana

Tort migdatowo-czekoladowy z malinami - biszkopt migdatowo - kakaowy z masa

$mietankowa z malinami

Tort Berry and White - z owocami leSnymi i musem z biatej czekolady

100 g/osobe; minimalne zaméwienie - 15 porcji

ALKOHOL

+ WINO BIALE /CZERWONE - 85Zt/0.7L

« WODKA -130Zt/0,5L

« OPLATA KORKOWA - WODKA BUTELKA 0,5L, WINO 0,7L - 30Zt/BUTELKE
. OPLATA KORKOWA - WHISKEY 0,5L, INNE ALKOHOLE - 70Zt/BUTELKE

DEKORACJA STOLOW (OBRUSY, SWIECE, KWIATY) OD 300Zt
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