
 

!

R E S T A U R A N  T 	 & 	 P I Z Z A



 

!
Al  Patio  cerchiamo   di  utilizzare  
sempre 

ingredienti freschi e della migliore 

qualità. Ciò  nonostante   i  nostri  

piatti  ed  anche la   linea   di   

pizzeria   spesso   contengono 

ingredienti  surgelati  all’origine,  a 

seconda della   stagionalità    e   della   

che contengono ingredienti surgelati all’origine oppure da noi congelati in casa secondo 

le dovute procedure di abbattimento. 

Ricordiamo  inoltre  ai  nostri  clienti  di  voler  segnalare  -  per  la  vostra  e  nostra  

tranquillità  - eventuali ALLERGIE o INTOLLERANZE ALIMENTARI, che potrebbero 

riguardare ingredienti non espressamente segnalati in menù. 

Rimane comunque a disposizione dei clienti, il nostro specifico MENU COMPLETO DEGLI 
INGREDIENTI ED ALLERGENI. 

Basta r ichiederlo al vostro 
cameriere. 

Auguriamo come sempre una buona serata e buon 
appetito! !

Guido Ligorio 
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Antipasti - 

BRUSCHETTA  
CLASSICA...................................................... € 5,50 

CLASSIC 
BRUSCHETTA .......................................................... € 

BRUSCHETTA 
DELUXE........................................................... € 7,00 

DELUXE 
BRUSCHETTA........................................................... € 

NUOVO ANTIPASTO MISTO MARE ............................ 
€ 22,00 

NEW MIX OF OUR SEA-FOOD SPECIALTIES ........... 
€ 22,00 

NEUE MEER-VORSPEISE DES HAUSES ...................... 
€ 22,00 

INSALATA TIEPIDA DI 
MARE .......................................... € 15,00 
con! Patate,! Calamaretti,!Gamberi,!seppioline,!
insalatina!
croccante e Pachino - (*)!!
WARM SEA-FOOD 
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INSALATONA 
VULCANO ................................................... € 12,00 
insalata verde, valeriana, radicchio, pomodori, rucola, 
mozzarella!
fresca, tonno, mais, olive e crostini, servita in pasta pizza!!
VOLCANO 

C A E S A R 
SALAD ...................................................................... € 
15,00 
tiepida al Pollo (*) e Bacon croccante, con pomodorini, 
scaglie di!
grana e crostini alla paprika...da non 
perdere !!

ALETTE DI POLLO E 
PATATINE ....................................... € 12,00 
servite con salsa Sweet-Chilly leggermente piccante - (*)!!
SPECIAL SPICY CHICKEN-

VERDURE ALLA 
GRIGLIA ..................................................... € 8,00 
con formaggio alla piastra.!!
GRILLED 

PICCOLA FRITTURA DI 
CALAMARETTI E AOLINE - 
(*) .......................................... € 8,00 !
FRIED MINI-FISHES AND 

IMPEPATA DI COZZE FRESCHE (800 gr) .................... 
€ 12,00 

SAUTÈED FRESH MUSSELS (800 
gr) .......................... € 12,00 
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Pr Pi -F ourses 
LINGUINE ALL’ASTICE - 
(*)............................................... € 23,00 
per 2 persone!!
LINGUINE WITH 

RAVIOLONI FATTI IN CASA ALL’ ARAGOSTA - (*) € 
13,00 

HOME MADE LOBSTER - 
RAVIOLI ............................... € 13,00 

N O V I T À 
2018 !
PA D - T H A I C O N 

PAD-THAI WITH 
PRAWNS ............................................... € 13,00 
rice noodles sauted with prawns, spring onion, lime, 

PENNETTE AL SALMONE, PANNA E PEPE............... 

PENNETTE WITH SMOKED SALMON AND PEPPER 
€ 10,00 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI - (*). ............... 

€ 15,00 !
SPAGHETTI WITH FRESCH 
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RAVIOLI ALLA RICOTTA E SPINACI - (*).................... 

€ 10,00 
serviti in salsa pomodoro e scaglie di grana!!
HOMEMADE SPINACH&RICOTTA-RAVIOLI............ € 
10,00 
served with Tomatosauce and Parmesan!

TORTELLI ALLA ZUCCA ED AMARETTO - (*).......... 

€ 10,00 
serviti burro fuso e salvia!!
TORTELLI FILLED WITH PUMPKIN AND 
AMARETTO .. € 10 ,00 

TAGLIATELLE AI FUNGHI 
PORCINI .............................. € 12,00 !
TAGLIATELLE WITH 

PASTA AL RAGÙ ALLA BOLOGNESE - 
(*) .................... € 8,00 !
PASTA WITH BOLOGNESE 
RAGOUT.................................. € 8,00 !
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Se Piatti - 
MainCo

POLLO AL 
CURRY.................................................................. € 
13,00 

CHICKEN - 
CURRY................................................................. € 

SALAMELLA ALLA 
GRIGLIA ............................................. € 12,00 
servita con polenta e patatine (*)!!
GRILLED 
SAUSAGE ............................................................... € 

FAJITAS DI POLLO 
PICCANTI........................................... € 15,00 
Straccetti di pollo (*) saltati con spezie miste “tex-mex” e 
filetti!
di peperone, cipolla, panna acida e formaggio Cheddar.!!
SPICY CHICKEN 

TA G L I ATA D I 
MANZO ......................................................... € 17,00 
alla griglia, tenerissima e servita con rucola, pomodorini e 
patate!
al forno, la nostra “salsa al prezzemolo” della 
casa.!!
T H E B E S T ( E V E R ) B E E F -
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“ EL FRITO BANDITO! 
“ ..................................................... € 15,00 

MIXED FRIED 
FISH ............................................................... € 15,00 

FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA - (*).............. 

€ 16,00 
serviti con Salsa Tartara e Patate!!
FISH OF THE DAY ON YOUR REQUEST, GRILLED ... 

BRANZINO / PESCATRICE / SARDE DI LAGO / 
ORATA ALLA GRIGLIA - 
(*) .............................................. € 15,00 
serviti con Salsa Tartara e Patate!
(a seconda del pesce fresco del giorno)!!
FISH OF THE DAY ON YOUR REQUEST, GRILLED ... 
€ 15,00 

HAMBURGER VEGETARIANO - (*).............................. 

€ 12,00 
servito con Patate al forno e Verdure alla Griglia!!
VEGETARIAN-

BIG-BURGHER di ANGUS completo - (*) ................ 
€ 15,00 
(con Pane, Salsina alle Cipolle, Maionese-burgher, 
Pomodoro!
fresco, Cheddar, salsa barbecue, bacon croccante, 

Non si effettuano modifiche – Per richieste specifiche, 
riferirsi al!
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Spec
S
ia

p
b

HAMBURGER - WÜRSTEL - CHICKEN 
CUTLET .................€ 10,00 
(WIENERSCHNITZEL) - FISH-FINGERS 

Side C
Dis

o
h
n
e
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I delHo de

ZUPPA 
INGLESE 

HOMEMADE CUSTARD 
SPECIALTY 

CHEESECAK
E 

con salsa ai futti di bosco - 

STRUDEL DI MELE - 
(*) 

APPLE 

CROSTATA DI 
PERE 
ED 

AMARETTI 
Homemade cake with 

REGALE 
PATIO 

semifreddo alla 
crema!

con caffè, amaretto e 
croccante!
REGALE 

MERINGATA ARTIGIANALE - 
(*) 

MILK&CHOCOLAT
E 
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TIRAMISU 
TIRAMIS

U 

PANNA 
COTTA 

TARTUFO BIANCO/NERO - 
(*) 

(ANCHE AFFOGATO AL 

BONET 
CIOCCOLATO 

N.b. Tutte le torte, semifreddi  ed eventuali dessert proposti 
dai nostri 

camerieri sono rigorosamente fatti in casa, fatta eccezione per 

i prodotti di gelateria ( Meringata, gelati ai vari gusti e Tartufi ) 

che sono preparati da gelaterie artigianali di nostra fiducia. 

All our desserts are litterally“home made” with the exeption 

of ice- cream products ( such as the Meringata-cake, ice-

creams and White and Black truffles, etc, ) which are 

prepared for us by trusty ice-cream 

SORBETTO AL 
LIMONE 

E PROSECCO - 
(*) 
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MARGHERITA Pomodoro, mozzarella e 
origano ............................................................................................................... € 6,50 
Tomato, mozzarella cheese and oregano - Tomaten, Mozzarella und Oreganon !
ACCIUGHE PICCANTI Pomodoro, mozzarella e salsa di acciughe piccanti della 
casa ..................................................... € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese and spicy anchovies - Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Pfefferschoten !
BUFALONA Pomodoro, mozzarella, mozzarella fresca di bufala, pomodorini Pachino e 
basilico ..................................... € 9,00 
Tomato, mozzarella di bufala, fresh tomotes and basil - Tomaten, frische Büffelkäse, frische Tomaten und 
Basilikum !
CARBONARA Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, uova, grana, 
pepe................................................................ € 9,00 
Tomato, mozzarella and parmesan, cheese, smoked becon, egg, pepper - Tomaten, Mozzarella, geräucherter 
Speck, 
Parmesan, Eier, Pfeffer !
CAPRINO E CRUDO Pomodoro, mozzarella, caprino vaccino e prosciutto 
crudo ............................................................ € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, caprino cheese and Parma ham - Tomaten, Mozzarella, weicher Ziehenkäse und 
rohen Schinken !
NEGRESCO Pomodoro, mozzarella, cipolle e Döner Kebab di vitello 
(*) ........................................................................... € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese, onion and veal’s döner kebab - Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln und Kalbs-Döner 
Kebab !
PONDEROSA Pomodoro, mozzarella, rucola e affumicato di 
Praga .................................................................................. € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, rocket and smoked ham - Tomaten, Mozzarella, Rauke und Praga gekochten Schinken !
ZUCCHINE, GAMBERI E RUCOLA Pomodoro, mozzarella, zucchine, gamberetti (*) e 
rucola....................................... € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese, courgette, prawns and rocket - Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Garnelen und Rauke !
BRESAOLA, RUCOLA E GRANA Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e 
grana ........................................................ € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese, bresaola, rocket and parmesan cheese  - Tomaten, Mozzarella, Bresaola, Rauke, 
Parmesankäse !
HACIENDA Pomodoro, mozzarella, salsiccia e 
cipolle........................................................................................................ € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, italian sausage and onions - Tomaten, Mozzarella, Italieniche Wurst und Zwiebeln !
HAWAII Pomodoro, mozzarella, ananas e prosciutto 
cotto............................................................................................... € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, pineapple and ham - Tomaten, Mozzarella, Ananas und Schinken !
PALOMA Pomodoro, mozzarella, formaggio spalmabile tipo Philadelphia e pomodorini 
Pachino ................................... € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, Philadelphia and fresh tomatoes - Tomaten, Mozzarella, Philadelphia und frische 
Tomaten !
SAPORITA Pomodoro, mozzarella, Emmental, gorgonzola, peperoncino e salame 
piccante ............................................ € 9,00 
Tomato, Emmental, gorgonzola cheese and spicy salami - Tomaten, Emmental, gorgonzola käse und scharfes 
Salami 
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CALZONE CLASSICO Pomodoro, mozzarella e prosciutto 
cotto ...................................................................................... € 8,00 
Tomato, mozzarella cheese and ham - Tomaten, Mozzarella und Schinken !
CALZONE VERDE Pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci (*) e 
salami .......................................................................... € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese, ricotta cheese, spinach and salami - Tomaten, Mozzarella, Ricotta käse, Spinat und 
Salami !
CALZONE FARCITO Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofi 
(*) ................................................................. € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese,  ham, muschrooms and artichokes - Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze und 
Artischocken !
CARDINALE Pomodoro, mozzarella, asparagi (*), uovo e 
parmigiano ............................................................................. € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, asparagus, egg and parmesan - Tomaten, Mozzarella, Spargel, Eier und 
Parmesankäse !
EL DIABLO Pomodoro, mozzarella, fagioli neri, galapeños, pancetta affumicata, cipolle e salame 
piccante ................... € 9,00 
Tomato, mozzarella, black beans, galapeños, bacon, onions and spicy salami - T, M, schwarzen Bohnen, Galapeños, 
geräucherter 
Speck, Zwiebeln, scharfes Salami !
SCAMORZA AFFUMICATA E SPECK Pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata e 
speck ..................................... € 8,50 
Tomato, mozzarella cheese, smocked cheese and Speck - Tomaten, Mozzarella, geräucherter Scamorza-käse und 
Speck !
ORTOLANA Pomodoro, mozzarella, patate, peperoni, zucchine, melanzane e radicchio 
rosso ...................................... € 8,50 
Tomato, mozzarella, potatoes, peppers, courgettes, aubergines and red chicory - Tomaten, Mozzarella, Kartoffeln, 
Paprikaschoten, 
Auberginen und rote Zichorie !
CAPRICCIOSA Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofi 
(*) .......................................................................... € 7,50 
Tomato, mozzarella cheese,  ham, muschrooms and artichokes - Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze und 
Artischocken !
SALAME O WURSTEL (DOLCE O PICCANTE) Pomodoro, mozzarella, wurstel o 
salame ....................................... € 8,00 
Tomato, mozzarella cheese, salami or wurstel - Tomaten, Mozzarella, Salami oder Würst !
NAPOLI Pomodoro, mozzarella, 
acciughe ......................................................................................................................... € 
7,50 
Tomato, mozzarella cheese and anchovies - Tomaten, Mozzarella und Sardellen !
PROSCIUTTO E FUNGHI Pomodoro, mozzarella, prosciutto e 
funghi ......................................................................... € 7,50 
Tomato, mozzarella cheese,  ham and muschrooms - Tomaten, Mozzarella, Schinken und Pilze !
PUGLIESE Pomodoro, mozzarella e 
cipolle ....................................................................................................................... € 8,00 
Tomato, mozzarella cheese and onions - Tomaten, Mozzarella und Zwiebeln !
QUATTRO FORMAGGI Pomodoro, mozzarella, grana, edamer e 
gorgonzola .............................................................. € 9,00 
Tomato, mozzarella cheese, parmesan, edamer and gorgonzola cheese - Tomaten, Mozzarella, Parmesankäse, 
Weichkäse und 
Gorgonzola 
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C V -	

VINI DISPONIBILI 

bicchiere 
(glass) ............................................
.... € 
¼ 

PROSECCO VALDOBBIADENE “ 
Valmarone” 
BIANCO GARDA D.o.c. “Fattoria Ca’ 
Granda” ROSSO GARDA  D.o.c“Fattoria 

2,5
0 

5,0
0 

brocca 1 
litro...............................................

SANGRIA DI FRUTTA 
FRESCA 

10,0
0 

VINI BIANCHI 
Bianco “El Patio” - Fattoria Ca Granda ..... 

€ 13,00 
Custoza “Pirovano” 

DOC ........................... € 14,00 
Lugana “Provenza”  ( Cà 

Maiol) ................ € 20,00 
Lugana “Cà Dei Frati” I 

Frati...................... € 24,00 
Chiaretto “Provenza” - 

rosèe .................... € 20,00 
Prosecco Valdobbiadene “Corner”........... 

€ 20,00 
Mueller Thurghau 

“Zemmer” ................... € 22,00 
Gewuerztraminer 

VINI ROSSI 
Rosso “El Patio” - Fattoria Ca Granda ....... 

€ 13,00 
Bardolino “Domini 

Veneti” ....................... € 15,00 
Sirah “Tenute Orestiadi - Gibellina” ......... 

€ 18,00 
Nero D’Avola “Tenute Orestiadi - 

Gibellina” .. € 18,00 
Morellino di Scansano 

“Terenzi” .............. € 18,00 
Montepulciano D’Abruzzo “Masciarelli” .. € 

18,00 
Primitivo Salento 

“Solarte” ...................... € 18,00 

Birra piccola - Small 
Beer ............................ € 3,00 
Birra media / Weissbier Medium Beer ....... 
€ 5,00 
Birra analcoolica Alchol-free 
Beer ............... € 3,50 
Birre in bottiglia 33 cl: Bottled 
Beers .......... € 4,00 
(Heineken, Becks, Corona, Moretti rossa) 
Birre in bottiglia 66 cl: Bottled 
Beers .......... € 6,00 
(MORETTI Ricetta Originale) 

Soft 
Drinks..............................................
..... € 2,90 
Acqua 
Minerale........................................... 
€ 2,50 
Amari...............................................
............ € 3,50 
Grappa SARPA di Poli / MARZADRO.. € 
4,00/5,00 
Whisky e Super-Alcolici ..................... € 
4,00/6,00 

Coperto /Additional cost per person: cover charge, taxes and service......€ 
2,50 p.p. 

SUPPLEMENTO PACKAGING-ASPORTO ( TAKE-AWAY ): € 1,00 per 
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Vincitore 
2017

Ristorante El Patio

La migliore ricompensa per chi fa il nostro mestiere, è vedere i clienti davvero 
soddisfatti. 

Abbiamo più di 800 recensioni che lo confermano, ma vorremmo avere anche la 

The best TIP you can leave 
us? 

A good review on the social media is for sure the best way to let us know about your 
dining experience 
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ELENCO DEGLI 

POSSIBILMENTE PRESENTI NEL NOSTRO MENÙ:

1. Latte e prodotti derivati (incluso 

2. Uova e derivati (lisozima - proteina 

3. Cereali contenenti glutine (es. grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o 
le	

4. Semi di sesamo e prodotti 

5. Soia e prodotti 

6. Pesce e prodotti 

7. Molluschi e prodotti 

8. Sedano (compreso sedano-rapa) e prodotti 

9. Senape e prodotti 

10. Biossido di zolfo e solfiti a concentrazione superiori a 10 mg/Kg o 10 
mg/	

11. Crostacei e prodotti 

12. Lupino e prodotti 

13. Frutta secca in guscio (es. mandorla, nocciola, noce, anacardio, noce 
pecn,	

14. Arachidi e prodotti 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano 
allergie	
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CHILDREN should behave properly 
and - for safety reasons - be always under 
parental 

QUIET DOGS are admited in outside areas 
only if 
not dangerous for other customers or staff 

Fresh drinking  water is available  for them 

SMOKING is generally permited in outside 
areas 
but might disturb your neighbours. In that 

TOILETS are located in the outside area 
near the 

BABY CHANGING area is available at the first 
floor. 

SINCE 1967
R  E  S  T A  U  R  A  N  T 	 & 	 P  I Z  Z  A


