-
A .

SCHWEIZER WURSTSALAT mit
oder

WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhtfte
in Butterschmalz gebraten, Preiselbeeren und
Kartoffel-Specksalat
oder Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

MAT]JESFILET “HAUSFRAUEN ART"
mit Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

ROSA ROASTBEEF, diinn aufgeschnitten mit Salatbouquet
Preiselbeermeerrettich und Bratkartoffeln (Speck u. Zwiebeln)

Hausgemachie Lebeknédel

1 Stuck Leberknddel in der Rindsbriithe

1 Stiick Leberknodel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

2 Stiick Leberknodel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

Dfdffertingszedt
PFIFFERLINGSCREMESUPPE mit Speckknédel
PFIFFERLINGSGULASCH mit Kartoffelknodel

PFIFFERLING ala Creme mit Speckknédel

SCHNITZEL “WIENER ART” vom Schweinerticken
mit Pfifferlingsrahm und Butterspatzle

WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhtifte
mit Pfifferlingsrahm und Butterspatzle

~ Alle Preise verstehen:sichin Euro
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