


Burrata et sa focaccia - 9€
Burrata, pesto maison, poivre

Assiette de charcuteries italiennes - 14€

Mortadelle, jambon de Parme, jambon blanc aux herbes,
jambon truffé

Basta cosi - 11€
Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, basilic, huile d’olive E.V

Andiamo- 13€

Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, jambon aux herbes, basilic,
olives peranzana, huile d'olive E.V

Tremenda - 15€

Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, spianata ou ‘Nduja, oignon rouge,
créme de ricotta, origan, basilic, olives peranzana, huile d'olive E.V

Tutto bene - 16€

Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, poivrons, champignons de Paris,
tomates cerises, burrata, pesto maison, pignon de pin

Mamma mia - 16€

Créme de ricotta, provola, gorgonzolaq, fior di latte, grana padano,
poivre, basilic, olives peranzana

Toutes les pizzas sont disponibles en base créme ricotta ou sauce tomate bio sur demande et
gratuitement.



Buongiorno - 17€

Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, mortadelle, tomates cerises,
stracciatella, roquette, pistache

Dolce vita - 18€

Sauce tomate bio, grana padano, fior di latte, jambon de parme, tomates
cerises, burratg, roquette, pecorino, creme balsamique, olives peranzana

Favolosa - 18€

Créme de ricotta, fior di latte, saumon fumé, stracciatella, aneth, citron,
olives peranzana

Piu amore - 19€

Créme de ricotta, provola, jambon truffé, champignon de Paris, stracciatellq,
olives peranzana

Settimana - 16€

Elle change toutes les semaines, n'hésitez pas d demander la garniture

Les léegumes - 1€

Roquette, tomates cerises, champignons, poivrons, oignon rouge, basilic, olives
peranzana

Les charcuteries - 2,5€

Jambon aux herbes, jambon de parme, mortadelle,
‘Nduja, Spianata

Les fromages - 2€

Grana padano, copeaux de pecorino, stracciatella, gorganzola

Fior di latte, Provola - 1,50€ Jambon truffé -3€ Saumon- 3€ Burrata - 3€



Tutto bene - 15€

Salade feuille de chéne, poivrons, champignons, tomates cerises, oignon rouge,
burrata, pesto maison, olives peranzana

Buongiorno - 16€

Salade feuille de chéne, tomates cerises, mortadelle, pistache, stracciatella,
olives peranzana

Dolce Vita - 16€

Salade feuille de chéne, tomates cerises, champignons, jambon de parme,
burrata, olives peranzana, creme de balsamique

Favolosa - 17€

Salade feuille de chéne, saumon fumé, tomates cerises, poivrons, stracciatella,
aneth, citron

Pil amore - 17€

Salade feuille de chéne, jambon truffé, tomates cerises, champignons, stracciatella,
olives peranzana



Cannolo créeéme de ricotta - 5€

Biscuit sicilien fourré avec de la ricotta (demander les parfums du moment)

Tiramisu madaison - 6€

Le vrai au café

Panacotta maison - 5€

Coulis de fruits (demander les parfums du moment)

La nocciatella - 7€

Pizza garnie avec de la Nocciolata
et des noisettes concassées

-Les glaces -
1l boule - 3 € -
2 boules - 5 € -
3 boules - 7 € -

SORBET CREME GLACEE
Fraise Chocolat

Mangue Cafe
Citron Pistache

Framboise Vanille



Les boissons sans alcool

-Jus de fruits Zuegg (20cl)-

-Soda-
Coca cola /Coca cola zero/ Cherry 4€ ACE 3,50€
i Orange 4 50€
Orangina 3
Pomme 3,50€
Fuze tea 3 '
i Poire 350€
Oasis z€ '
Schweppes agrumes 3€ Fragse 350€
Schweppes tc?nic 3€ Ananas 3,50€
PP Tomates 3,50€
-Les eaux-
Evian1L 4LE
San Pellegrino (50cl) 4LE

Les boissons alcoolisées

LES COCKTAILS

Aperol Spritz 8€
Saint Germain Spritz 9€
Gin tonic de la saison 7€

LES BIERES

-Biéres pression- 25cl 50cl
Blanche - Hoegaarden 4,9° 4,50€ 7€
Blonde - Stella Artois 5° 4€ o€
Picon biere 4,5€ 7€
Monaco 4.20€ 0,80€

-Biéres bouteilles -

Peroni 5° (33cl) 5€
Poretti 5° (33cl) 4,5€
Heineken 5° (25cl) 4,30€



Les boissons alcoolisées

LES VINS

-Vin au verre- 12cl
Cotes du Rhone - Domaine A. Berthet Rayne “Les muses” 4,5€
Viognier Blanc - Domaine de Preignes Pays d'Oc 4,5€
Rosé de Provence - Chateau Petit Sonnailler 5€
- Les pots - 25cl 46c¢l
Cbtes du Rhéne - Domaine A. Berthet Rayne “Les muses” o9€ 14€
Viognier Blanc - Domaine de Preignes Pays d'Oc o9€ 14€
Rosé de Provence - Chateau Petit Sonnailler o9€ 14€
-Les vins bouteilles- 75cl
Chianti - Villa Cardini DOCG 26€
Nero d'Avola - Villa Cardini DOCG 25€
Morgon - Domaine de la Béche 26€
Macon Azé - Domaine de Rochebin 26€
Rosé - Terre Marine Vin de Pays du Var 21€
Prosecco - Riccadonna 27€

LES APERITIFS LES DIGESTIFS
Ricard 4cl  3€ Limmoncello Jacoulot 26° 4c|l 5€
Martini Blanc 5c] ©6€  Grappa Podere Becca 38° 4cl  4€

Whisky Nikka Barrel 51,4° 4cl 8€  Génépi Peres Chartreux 40°  4cl 6€

Les boissons chaudes

-Café “L’enjoleur” de la Maison Celsius Roasters - Ethiopie-

Expresso 210€
Allongé 2,90€
3,50€

Cappuccino

-Thé-
Earl Grey Original 2,50€



