O

Pression ; Pinte de Gallia 5,8% :
Pression : Demi de Gallia ;

Biere bouteille (brasserie du 24) 33cl :

e Blanche 5%
e |PA6,2%

Blanc Le Commandeur IGP Var 12% :

Rouge Cote du Rhone 14% :
Rosé le commandeur IGP Var 13% :

Rhum Le Q 6cl:

Champagne Brut Bauchet 75CL :

7€
3,90€
5,50€

4,90€
4,90€
4,90€

5,50€

45€




Raclette : 26€ /personne (mini 2)
Fondue Suisse : 28€/ personne (mini 2)
Plateau fromage apéro / fin de repas : 18 €/ personne
Plateau de fromage et charcuterie : 16 €/personne

EntrecOte sauce moutarde violette /

légumes de saison : 24€
Truffade et jambon de pays: 18,50€
Aligot et saucisse de Morteau : 18,50€
Steak frites : 14€
Formule Burger et pinte de Gallia : 21€

Burger version maxi (avec galette
de pomme de terre en plus) : 18,50€

Burger avec frites, fromage au choix: 16,50€
e Morbier

e Gorgonzola

e Brebis a la noix

Pinsa Romana raclette (pizza). 16,50€
Portion de frite : 4,50€ O

Steak frais Viande d'origine Francaise 150gr w
‘O




Burger Vége : 16,50€
Pinsa Romana ( pizza) 16,50€

Salade Brebis gourmande
(avec brebis a la noix, poitrine fumeée 14€
et crodtons)

Menu Petit Gaspard : 9€
(avec frites, jambon, Compote Bio, Sirop)

Fondant au chocolat : 5,20€
Glace 2 boules vanille et chocolat: 4,80€
Riz au lait de Touraine : 4,60€
Mousse au chocolat du Pays Basque : 5,20€
Pur jus pétillant BIO Clémence 33cl: 5,50€
Jus de réve BIO 25cl : 4,50€

(Orange / Pomme / Abricot / Ananas)

Eau des Abatilles Plate ou Pétillante 1L: 4,20€
Soda Limouzi 33cl : 3,50€

(Cola / Fresh Tonic / Limonade / Fresh Tea)




La Mentheuse (creme de menthe d’Agde) : 5,50€

Secret du moulin Ussac
Crozes- Hermitage 2021:

Cabernet Coteaux de la Vézere 2022 :

Saint cosme 2022 :
Pécharmant Neyac 2020 :

Petit Chablis 2021:
Pouilly-Fumé 2022 :

Coteaux du Layon 2022 :

Demi-sec coteaux de la Vézere 2021 :

Secret du Moulin Ussac 2023 :

Domaine des Grillons BIO 2022 :
A I'ombre des cerisiers 2022 :

24,90€

42€
34€

34€
29€

36€
34€

29€
25€
24€

25€
24€




