VORSPEISEN

BRUSCETTA // 7,90
feine Tomatenwiirfel mic Knoblauch und

Jwiebeln, serviert auffrischcn Salatbukett

CARPACCIO

14,50
VOM RIND //
hauchdiinne Scheiben vom

argentinischem Rind mit Rucola

u nd Parmesan

GARNELEN-PFANNE // 15,50
gebratene Garnelen mit Kirschtomaten,

Petersilie, Zitrone und Knoblauch

RINDERBRUHE MIT // 4,90
FLADLE

krdftige Brithe mit hausgemachten Flidle

und frischcm Schnicelauch

RINDERBRUHE MIT // 5,50
MAULTASCHEN

kl'df“g(’ Bl‘ﬁh(’ mit hausgcmachtcn

Maultaschen und frischem Schnittlauch

KLEINER // 7,50
GRIECHISCHER SALAT

Tomaten, Gurken, Zwiebeln & Feta in

feiner Olivenélmarinade

S e A

SALATE

FITNESS-SALAT // 16,50
Bunte Blattsalate mit gebratenen
Putenstreifen, hausgemachtem Salatdressing

und Kriuterbaguette

SALAT RUSTICO // 21,90
Frisches Salatbukett mit rosa gebratenen

Roastbcq/‘km'cifcn und Baguette

GROSSER BUNTER // 8,50
SALATTELLER

Tomaten, Gurken und Blactsalate

mit hausgemachtem Salatdressing

BEILAGENSALAT // 5,20
Kraut-, Karotten- und Karcoffelsalat

sowie frische Blacesalate



VEGETARISCH

KASESPATZLE // 14,50
Hausgemachte Spétzle mit Réstzwiebeln

und einem Bcilagmsalat

LINGUINE MIT

.. 14,50
SCHAFSKASE // '
mit mediterranem Gemiise
undﬁ”ischcn '1‘()matcnwiirfcln
GEBACKENER FETA- // 8,90

KASE
mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni

und Baguette

VEGAN

GEBRATENES GEMUSE // 14,50
mediterranes Gemiise auf Walnusssauce

mit Basmatireis

FISCH

ZANDERFILET // 20,90
Zartes Filet auf Hummer-Krdutersauce

mit Linguine
O

GEGRILLTES // 22,90
LACHSFILET

mit mcditcrmncm Gemiise auf einer Hummer-

Krdutersauce LH’ld SélleélT[Q/fClH



FLEISCH

PANIERTES // 15,90
SCHWEINESCHNITZEL

goldbmun paniert, dazu Pommes fritcs

RAHMSCHNITZEL // 16,50
Natur Schweineschnitzel mit
hausgemachten Spitzle und

Rahmsauce

JAGERSCHNITZEL // 16,90
Natur Schweineschniczel mit
hausgemachten Spétzle und einer

Pilzrahmsauce

CORDON BLEU VOM // 17,90
SCHWEIN

gcfiillt mit Hinterschinken und Kdse,

dazu Pommes Frites

PUTENSTEAK // 17,50
GEGRILLT

mit hausgcmach ter K?”éill[(’?’l’)llff(’l",

mediterranem Gemiise und Kroketten

FLEISCH

ARGENTINISCHES // 27,90
RUMPSTEAK

argentinisches Rumpsteak vom Black Angus
hausgemachter Krduterbutter

und Pommes Frites

ZWIEBELROSTBRATEN // 28,90
vom argentinischem Black Angus mit zweierlei
Zwiebeln, hausgemachten Spdtzle und einer

Braten-Jus.

PFEFFERSTEAK // 28,90
argentinisches Rumpsteak vom Black Angus
mit mediterranem Gemiise, Kroketten und

einer Pfeffersauce



VESPER

WURSTSALAT // 8,50
Fein geschnittene Schinkenwurst,

serviert mit Brot

SCHWEIZER
WURSTSALAT // 9,50

Natur Schweineschnitzel mit
hausgemachten Spitzle und
O

Rahmsauce

MAULTASCHEN // 12,90
hausgemachte Maultaschen mit

Réstzwiebeln und Kartoffelsalat

RAUCHERLACHS // 12,90

kalt serviert auf zwel Karrqff%lpzﬂbrn

mit Salargarnitur und Baguettc

ZWIEBELROSTBRATEN// 23,90
MIT BROT

vom argcntinisc/wm Black Angus mit

zweierlei Zwiebeln und einer Braten-Jus.

S e A

FUR UNSERE KLEINEN
GASTE

HARRY POTTER // 7,90
paniertes Schweineschnitzel

mit Pommes

MOORHUHN // 7,90
Sechs Chicken Nuggets

mit Pommes Frites

PORTION SPATZLE // 4,20

Mit Rahm- oder Bratensauce

BEILAGEN & SAUCEN

POMMES FRITES - 4,00
KARTOFFELSALAT - 3,50
SPATZLE - 4,00
KROKETTEN - 3,50
BRATKARTOFFELN - 4,50
GEMUSE - 4,50

KNOBLAUCHBAGUETTE -
2,50

RAHM- ODER
BRATENSAUCE - 0,80

PFEFFERRAHMSAUCE - 1,20
PILZRAHMSAUCE - 0,90

KETCHUP ODER
MAYONNAISE - 0,30

KRAUTERBUTTER - 0,80



DESSERT

APFELKUCHLE // 7,50

mit Vanilleeis und frischen Friichten

GEMISCHTES EIS
Drei Kugcln Eis mit Sahne
4,90

ohne Sahne

4,50

HIMBEER-EISBECHER // 6,50

Vanilleeis mit heiffen Himbeeren

und Sahne

DESSERT

WARMES // 8,50
SCHOKOSOUFFLE

mit Vanilleeis und frischen Friichten

ESPRESSO AFFOGATO // 4,50

Eine Kugcl Vanilleeis

in heiflem Espresso



KARTE

MITONETTO // 4,00
PROSETCCO 0,1

HUGO // 6,90
Sckt/Holundcrsirup/:\finze/Soda

A PEROL // 6,90
SPRITZ

Sekt/Aperol/Orange/Soda

LILLET // 6,90
WIlLDBERRY
Lillet/Wildberry/Beeren der Saison

N EGRONI // 6,90

GIN/Roter Wermu t/(fampari/()rangc

LIMONCELLO // 6,90
SPRIT?Z

Seke/Limoncello/Soda/Zitrone

CAMPARI // 5,90

mit Omngcnsq/[t oder Soda

APERITIF ALKOHOLFREI

CRODINO MIT SODA // 6,50

CRODINO MIT // 6,90
MARACUIJA

Crodino mit Maracujasaft und Soda

MINARELWASSER

GLAS TAFELWASSER 0,2- 2,00
N N 0,4- 3,00
Siif$ oder Sauer

FLASCHE ENSINGER 0,25- 2,90

0,75- 4,90
Medium, Classic oder Still



KARTE

SAFTE

APFELSAFT
ORANGENSAFT
JOHANNISBEERNEKTAR
MARACUJANEKTAR

RHABARBERSAFT

0,2 // 3,90
0,4 // 5,90

SAFTSCHORLE

0,2 // 2,90
0,4 // 4,50

HOLUNDERBLUTEN-
SAFTSCHORLE

SOFT-DRINKS

COCA COLA

COLA ZERO

MEZZO MIX
FANTA
SPRITE

0,33 // 3,90

BITTER LEMON

0,2 // 2,90
0,4 // 3,90

ELEPHANT BAY
EISTEE

PEACH,
WATERMELON,
BLUEBERRY

0,33 // 4,50

TEINACHER
GENUSS-LIMONADE

MANGO-MARACUJA-ORANGE,

ZITRONE,
RHABARBER-MIRABELLE

0,33 // 4,50



KARTE

HIRSCH
BIER VOM FASS

HIRSCH PILS
HIRSCH GOLD

HIRSCH HEFEWEIZEN

0,3// 3,50
0,5// 4,20

HIRSCH
BIER ALKOHOLFREI

HIRSCH HELLES
ALKOHOLFREI

0,33 // 3,50

HIRSCH ALKOHOLFREIES
HEFEWEIZEN

0,33 // 4,20

S e A

HIRSCH
FLASCHEN BIER

HIRSCH KRISTALL WEIZEN

0,5 // 4,20

HIRSCH DUNKLES
WEIZEN

0,5// 4,20



KARTE

LONGDRINKS &
COCKTAILS

JACKY COLA
// 6,50

BACARDI COLA
// 6,50

WODKA LEMON
// 6,50

MONKEY SCHWARZWALD 47
DRY MIT TONIC WATER

MIT TONIC
WATER //9,90

TANQUERAY LONDON DRY
GIN

MIT TONIC WATER //7,50

WHISKEY SOUR
BOURBON WHISKEY,
ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP
EIWEISS
// 8,90

SPIRITUOSEN

OBSTLER

2 CL // 3,00

WILLIAMS BIRNE
2 CL// 3,00

KIRSCHWASSER
2 CL // 3,00

GRAPPA
2 CL // 3,50

RAMAZZOTTI

MIT EIS UND ZITRONE
4 CL // 3,80

JAGERMEISTER
2 CcL // 2,50

ouzo
2 CL // 2,50

WODKA
2 CL // 2,50



KARTE

HEISSGETRANKE

CAFE CREMA
// 2,80

ESPRESSO
// 2,60

CAPPUCCINO
// 3,20

MILCHKAFFEE
// 3,20

LATTE MACCHIATO
// 3,60

GLAS TEE

VERSCHIEDENE SORTEN
// 2,80



