
m e n u  s p é c i a l

a p é r i t i f

e n t r é e

Foie gras de canard / gelée de sangria / maïs 
brioche tiède 

Ravioles de langoustines croustillantes / artichaut
bisque émulsionée 

1 4  f é v r i e r

St Valentin

p o i s s o n

Quasi de veau /topinambour / jus réduit 
chips de panais 

d e s s e r t

Dacquoise coco/bavaroise marron /fruits frais 
sorbet passion / gavottes 

mises en bouches 

v i a n d e

Menu 90 € / pers hors boissons  

Bonbon boudin blanc truffé 
Sablé parmesan ,chèvre frais / piquillos   

Croquette de polenta chorizo


