
  
  
  

MENUS GROUPE 2026  

  
  

(dès 12 personnes, choix d’un menu identique pour l’ensemble des convives)  
  

Tél. : 03 89 41 48 12 – pontdelafecht@gmail.com  
  

  
  
  

MENU TRADITION 1- 25 €  

  
  

Pâté chaud paysan en croûte, 
crudités, salade verte  

  

****  

Vacherin glacé, coulis de fruits 
rouges  

  
  
  
  
  

  
  
  

MENU TRADITION 2- 25 €  

  
  

Bœuf Gros sel, pommes de terre 
sautées et crudités  

  

****  

Vacherin glacé, coulis de fruits 
rouges  

  

  
  
  

MENU CHOU – 26 €  

  

Choucroute de mon village  

(Choucroute, pommes de terre, saucisse de 
Strasbourg et Saucisse Lorraine fumée, collet 

fumé et lard)  

****  

Mousse au kirch, coulis de fruits 
rouges  

  
  
  

  
  
  

MENU REINE - 26 €  

  
  

Bouchée à la Reine, nouilles 
fraiches   

  

****  

Vacherin glacé, coulis de fruits 
rouges  

  



  

MENU COUSCOUS - 29 € 
 

Couscous Royal  

  
(poulet, bœuf, agneau, merguez)  

  

****  

Vacherin glacé, coulis de fruits 
rouges  

  

  

MENU FECHT - 33 €  
(Entrée et plat à définir) 

  

Salade chèvre chaud  
Ou 

Salade vigneronne 
Ou 

Terrine de campagne 
  

****   

Cordon de volaille forestier 
Frites ou spaetzlé et légumes  

ou 

Poisson du marché, riz et légumes  

****  

  

Vacherin glacée, coulis de fruits 
rouges  

  

  
  

MENU PONT - 39 €  

 (Entrée et plat à définir) 
 
  
  

Truite façon gravlax 
 Ou 

Salade gourmande 
 

**** 

Pièce de veau  
Polenta crémeuse et légumes de 

saison 
ou 

Poisson du marché, risotto et légumes  
 

****  

 

Moelleux au Chocolat  
Glace vanille 

 
MENU GOURMET - 45 €  

 (Entrée et plat à définir) 
 
  
  

Truite façon gravlax 
*** 

L’œuf parfait 
*** 

Magret de canard 
Polenta crémeuse et légumes de 

saison 
 

**** 

 

Moelleux au Chocolat  Glace 
vanille  

Ou 

Kouglof glacé 
 
 
 



 
➢ Ces menus sont des suggestions, nous 

pouvons les adapter à vos souhaits 
particuliers. Vous pouvez également 
composer votre menu à partir de 
certains plats de la carte.   

 
 
➢ Dans le cadre de ces offres le menu 

devra être commandé 5 jours à 
l’avance et le nombre de personnes 
définitif devra être confirmé 48 
heures avant la manifestation.  
 

➢ La réservation ne sera considérée 
comme définitive qu'après 
confirmation écrite (courrier, 
télécopie, e-mail) de l'organisateur.   
 

➢ Modalités de paiement : sur place 
(le jour de la prestation) ou par 
prépaiement.   
  

Taxes et Service inclus   
  
  
  

 >> Un acompte de 30 % est demandé 
pour toute réservation de plus de 30 
personnes.  

 
 
 


