B 3 VORSPEISEN

S1. Spinatsalata'11

Mit Glasnudel und Knoblauch

SRR L 5.8

S2. Spinatsalats'11

Mit Seasam-erdnusssol3e

FREK3E 58

S4. Hausgemachte geschmorte Rindfleischscheiben®

Mit Essig-SoRe, Chili-Ol und Gurken

BHERTA 78

S7. Bandglasnudeln Salats’s'll(Ab Sommer)

Mit Chiliol, HGhnerfleisch, Gurken, Modhren, Sesam und Koriander

ZIMAI R 8.8

S8. Gurkensalat6

Mit Knoblauch, Essig, Sesam&l und Soja Sole

FefAEN 58

S9. Hausgemachte Yuba (Tofustangen) Salat™*"""?

Mit Gurken und Koriander in Chiliol

ZMET 6,0

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie
10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere

Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



HAUPTSPEISEN (MIT REIS)

¥ M SCHWEINEFLEISCH

Z1. Hausgemachte Gebratener Schweinefleischscheiben nach Dongbei-Art 36

Mit Porree und Moéhren

BESREA 14,8

Z2. Gebratener Schweinefleischscheiben nach Sichuan-Art6

Mit Paprika und Zwiebel in Sichuan-Chili-Bohnensauce

REIINKPA 13,8

Z3. Gebratener Schweinedarmtopfl’s’ﬁ’9

Mit Blumenkohl, Stangenbohnen Zwiebel und Kartoffel in Sichuan-Chili-Bohnensauce

TimACRs 158

Z4. Gebratener Schweinefiletstreifen (Jingjiang Rousi)6

Mit Gurkenstreifen und Tofu-Haut in Soja Solse

REAZ 138

Z5. Gebratener Scharfe Schweinefiletstreifen6

Mit Paprika und Mohrenstreifen in Sichuan-Chili-Bohnensauce

BERNZ 138

.. . . . 1,12
Z6. Frittierte Schweinefiletstreifen

Mit SUR-Sauer-Sofle und Seasame

EEEEE 158

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie

10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere
Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



Z8. Gebratener Schweinerippentopfl’s’e’9

Mit Blumenkohl, Stangenbohnen Zwiebel und Kartoffel in Sichuan-Chili-Bohnensauce

TirHER 15,8
4 B RINDFLEISCH

R1. Gekocht Rindfleisch nach Sichuan-Art6

Mit Knoblauch, Lauchzwiebeln, Sichuan Griines Pfeffer und Eisbergsalat in Sichuan- Chili-Bohnensauce

KEHHR 16,8

R2. Gebratene Tofu in Sichuan-Douban-Paste (Mapo-Tofu)6

Mit Lauchzwiebeln und Sichuan-Chili Bohnensauce

MREZE 128

R3. Hausgemachte gebratenes Rindfleisch nach Hu nan-Art °

Mit Koriander, Paprika und Zwiebeln

MR 4R 16,8

R4. Gebratene Stangenbohnena'11

Mit Rinder Hackfleisch und Chili

TREA 118
(KW LAMMPFLEISCH

L1. Gebratene Lammkeulenscheiben nach Shanxi Arta’9

Mit Paprika, Zwiebeln und Kreuzkimmel

PIIEARFEA 16,8

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie
10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere

Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



L2. Hausgemachte gebratene Lammrippen ohne Schneiden®"

Mit hausgemachtem Kreuzkummel-Chilipulver

FHRFEHE 20,8
&3 GEFLUGEL

H1. Kung Pao Chicken nach Sichuan-Art™> °

Mit Moéhren, Erdnuss und Bambusspitzen in Sichuan-Chili-Bohnensauce

ERET 138

H3. Hausgemachte Knuspriges Hahnchenkeulen in stiick nach Sichuan-Art

Mit Erdnuss, Griines Pfeffer und Chinesische getrocknete Chili

BRETE 168

H4. Gebratener Hahnchenschenkeltopf Lol

Mit Blumenkohl, Stangenbohnen Zwiebel und Kartoffel in Sichuan-Chili-Bohnensauce

F4R38 15,8
#G8f MEERESFRUCHTE

M1. Geschmorter/Gefritter Haarschwanzfisch‘t'6

Mit Koriander in Sojasolie

)5/ T 15,8

1,5,6,9,11,14
M2. Gebratene Kalmarzopfe

Mit Paprika, Zwiebeln und hausgemachtem Kreuzkimmel-Chilipulver

EHRGLED 15,8

156,11

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie

10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere
Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



. 23,6
M6. Traditionelles gebratene Garnelen

Mit Paprika, Zwiebeln und Pfeffersalz.

WERALF 18,8

=3 GEMUSE

G2. Gebratener Spitzkohl6

Mit chinesischem Chili und Sojasolie

FH#EX 10,8

G3. Gebratene Geschredderte Kartoffeln6

Mit Mohren und Paprika in Essig

Eto22 98

G4. Gebratene Saisongemi]se6

Mit Knoblauch

w118

G5. Gebratene Auberginen6

Mit Kartoffeln und Paprika

h=fF 11,8

HF B &= CHINESISCHE DESSERT

C1. Gebratene Sesambalichen ™" °

Mit Eigelb als Creme gefullt

MOPIRZRRIK 7,8

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie
10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere

Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



C2. Gebratene chinesischer Dampfbrétchen1’3’7’ ©

Mit Kondensmilch

BILEE/NEL 6,5

F B &R NUDELN UND REIS

N1. Chinesischer traditioneller Mehlfladen1

Mit lauchzwiebel und Salz
oM 4.0

N5. Gebratene Reis nach Guangdong-Artl’s’e’b’c

Mit cantonesischen gerducherten Wurst, Ei, und Gemiise

IR 10,8

N7. Gebratene Reis nach Yangzhou-Art1’3’ obe

Mit Ei, GemUse, Garnelen und Geflugel Wurstscheiben

MR 12,8

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie
10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere

Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



SOFORT DRINKS ToSEFE k]

Erdinger Alkoholfrei 0,5L 3,8€

Cola 0,33L 3,5€
Cola Zero 0,33L 3,5€
Fanta 0,33L 3,5€
Sprite 0,33L 3,5€
Eistee 0,33L 3,8€
Apfelschorle 0,33L 3,8€
Mineralwasser mit kohlensaure 0,75L 5,8€
Mineralwasser ohne kohlensaure 0,75L 5,8€
Mineralwasser mit kohlensaure 0,2L 2,4€

Mineralwasser ohne kohlensaure 0,2L 2,4€

Heisses Getrank #{%/Pro Personen

Honig Pomelo Tee ®&Z 2% 3.2€/fiL
Schwarzer Tee 2135 2,8€/fiL
Pu'er Tee EEZE 2,8€/00L
Chrysanthemen Tee %1E3% 2,8€/1L
Grintee kM &= 2,8€/41
Oolong Tee B %% 2,8€/0iL
Jasmin Tee R FI 5% 2,8€/00L
#K 1€/f1

Allergien: 1.Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3.Eier 4.Fische 5.Erdnusse 6.Sojabohnen 7.Milch 8.Schalenfriichte 9.Sellerie
10.Senf 11.Sesamsamen 12.Schwefeldioxid und Sulfite 13.Lupinen 14.Weichtiere

Zusatzstoffe: aFarbstoffe. b.Konservierungsstoff c.Geschmacksverstarker d.Phosphat e.Stungsmittel



