Vorspeisen

Soljanka ,,Art des Hauses“ — 6,00 €

Unsere hausgemachte Soljanka wird aus ausgewihlter Wurst, frischen Zwiebeln, Tomatenmark,
Ketchup, Gewiirzgurken, Paprika und einer kriiftigen Briihe zubereitet und mit Sahne sowie Kriutern

verfeinert.

Kiirbiscremesuppe ,,Art des Hauses“ — 6,00 €

Eine cremige Suppe aus frischem Kiirbis, verfeinert mit Ingwer, Sahne und Kriutern, abgerundet mit
einem Hauch von steirischem Kiirbiskernol.

Knusprig-frittierte Butterfly Garnelen — 7,90 €

Cremige, frische Burrata serviert auf gerostetem Ciabatta mit Tomatensalat, Zwiebeln, Olivenol und
aromatischen Gewiirzen.

Bruschetta — 7,50 €

Knuspriges Ciabatta mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Olivenol.

Panierte Champignonkopfe — 8,90 €

Knusprig panierte Champignonkopfe mit hausgemachter Sour Cream und frischem Salat.

Panierte Blumenkohlroschen — 8,90 €

Knusprig panierte Blumenkohlréschen mit hausgemachter Sour Cream und frischem Salat.

Pikantes Wiirzfleisch — 6,90 €

Eine feine Mischung aus Kalb-, Schweine- und Hiihnerfleisch mit Champignons in cremiger
Sahnesauce, mit Kise iiberbacken.

NUR zu Hauptgangen- ein kleiner Salat vom Buffet gratis
- ansonsten ein kleiner Salat=3,90€ -

Hauptgerichte

Flammkuchen ,,Elsasser Art“ — 13,90 €

Ein klassischer Flammkuchen mit feiner SoBe, Schinken, Zwiebeln und frischen Kriutern.

Flammkuchen ,,Italo“ — 13,90 €

Flammkuchen belegt mit Tomaten, Mozzarella und Kriautern — auch in veganer Variante erhiltlich.



Hausgemachte Bandnudeln — 17,10 €

Frische Bandnudeln mit Kriautern, aromatischem Pesto, saftigen Tomaten und feinem Olivenol — auch
vegan erhiltlich.

Deftiges Bauernfriihstiick — 13,90 €

Ein kriftiges Bauernfriihstiick aus Bratkartoffeln mit drei frischen Eiern, hausgemachtem Schinken,
Zwiebeln und Kriutern.

Hausgemachte Schweinesiilze — 15,90 €

Traditionell zubereitete Schweinesiilze aus Eisbein und Kopffleisch mit Zwiebeln, Gewiirzgurken und
RemouladensoBe.

Hausmacher Griutzwurst mit Sauerkraut — 15,90 €

Nach altem Meister Rezept zubereitete Griitzwurst, serviert mit herzhaftem Sauerkraut.

Geschmorte Kohlroulade — 16,80 €

Deftig gewiirzte Kohlroulade mit Schmorkohlso3e und einer Beilage nach Wahl.

Uckroer Rindersauerbraten — 22,90 €
Hausgemachter Uckroer Rindersauerbraten mit Apfel-Preiselbeer-Rotkohl und Kl68en.

Kalbsleber ,,Berliner Art“ — 24,90 €

Zart gebratene Kalbsleber nach Berliner Art, serviert mit geschmorten Zwiebeln und Apfel.

Geschmorte Ochsenbiackchen — 26,90 €

Geschmorte Ochsenbickchen in kriiftiger SoBe mit Rosenkohl und Beilage nach Wahl.

Deftige Rinderroulade — 21,90 €

Hausgemachte Rinderroulade, gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Senf, serviert mit
Apfel-Preiselbeer-Rotkohl

zarter Entenbraten ohne Knochen- 23,90€

Serviert mit Preiselbeerrotkohl und fluffigen KloBen, dazu kriftiger Entenjus

Heimischer Wildbraten — 23,90 €

Saftig geschmorter Wildbraten mit Apfel-Preiselbeer-Rotkohl.

zart gekochter Tafelspitzvom Rind - 23,90 €

Serviert mit feiner Sahne Meerrettich So3e



Bauernpfanne ,,Typisch der Lorsch® — 23,90 €

Drei kleine, magere Minutensteaks mit Bratkartoffeln, Kriauterbutter und geschmorten Zwiebeln.

Schnitzel ,,Hubertus*“ — 20,90 €

Ein herzhaftes Schnitzel mit Champignons, Zwiebeln und Schinken in cremiger RahmsoB8e.

Kaiser Schnitzel ,,au four“ — 20,90 €

Ein Schnitzel mit Wiirzfleisch belegt und mit Kiise iiberbacken

Schnitzel ,,BBQ*“ — 23,90 €

Knuspriges Schnitzel mit Pulled Pork, Coleslaw-Salat und Kiise iiberbacken, dazu dicke Fritten.

Lindenhofteller ,,Art des Hauses“ — 25,90 €

Drei zarte Schweinefiletsteaks mit frischen Champignons, Zwiebeln und Kriuterbutter.

Hahnchensteak ,,Italo“ — 22,90 €

Saftiges Hihnchensteak, iiberbacken mit Tomaten und Mozzarella.

Hihnchengeschnetzeltes ,,Bombay* — 23,50 €

Leicht feuriges Hiihnchengeschnetzeltes mit Ananas in cremiger Curry-Sahne-So8e.

Fangfrisches Fischfilet — 25,90 €

Edles Fischfilet nach Tagesangebot, serviert mit Senfbutter-So3e und Beilage.

Gebackene Forelle — 23,90 €

Eine ganze, entgritete Forelle, gebacken und auf Senfbutter-SofB3e serviert.

Original Wiener Schnitzel — 25,90 €

Das klassische Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit Pommes, Zitrone und Preiselbeeren.

Dry Aged Zwiebelrostbraten — 32,90 €

Zartes Dry Aged Rinderhiiftsteak (ca. 250 g) mit knusprigen Zwiebeln und Beilage nach Wahl.

Dry Aged Farsen Entrecote — 33,90 €

Saftiges Dry Aged Entrecote (ca. 250 g) mit Speckbohnen und Beilage nach Wahl.



Dry Aged Farsen Tomahawk — 58,00 €

Ein imposantes Dry Aged Tomahawk-Steak (ca. 1200 g) mit Knochen, serviert mit Speckbohnen und
Beilage. Zubereitungszeit ca. 30—40 Minuten

Kindergerichte

Schweineschnitzel mit Pommes — 6,90 €

Ein knuspriges Schweineschnitzel, serviert mit Pommes frites.

Fischstabchen mit Pommes — 6,90 €

Knusprige Fischstibchen, serviert mit Pommes frites.

Nudeln mit Tomatensof3e — 6,90 €

Klassische Nudeln mit hausgemachter TomatensoBe.

Milchreis mit Zimt und Zucker — 6,90 €

SiiBer Milchreis mit Zimt und Zucker bestreut.

Dessert
Warmer Schokokuchen — 7,40 €

Ein warmer Schokokuchen mit fliissigem Kern, serviert mit Softeis und Sahne

Warmer Apfelstrudel — 7,40 €

Traditioneller warmer Apfelstrudel, serviert mit Vanilleeis und Sahne.

Schwedeneisbecher — 8,90 €

Ein kostlicher Eisbecher mit Softeis, Apfelmus, Eierlikor und Sahne

Eisschokolade — 6,80 €

Erfrischende Eisschokolade mit Softeis, Milch, Kakao und Sahne.

Eiskaffee — 6,80 €

Ein klassischer Eiskaffee mit Softeis, Kaffee und Sahne.



NUR am Donnerstag !! Schnitzeltag :

deftiges Schnitzel mit einer Beilage und dicke Fritten 17,90

XXL Schnitzel....mit einer Beilage und dicke Fritten 25,90

PfefferrahmsofBe - BalkanArt Letscho mit Paprika/Zwiebeln/Ketchup

- Paprika-Sahne-SoBe - Hubertus mit frischen Champignon
- Italo mit Tomate/Mozzarella/Kise iiberba. - Kaiser Schnitzel ,,au four" mit Wiirzfleisch iiberb.
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Typisch der Lorsch “wat den nu noch Alles “

Herzliche Einladung zum Sonntagsbraten

Liebe Giiste,

Bei uns gibt es den Sonntagsbraten noch so, wie man es von frither bei Oma
kennt — alles kommt auf den Tisch, zum Teilen und GenieBen in geselliger Runde.

Unser Menii fiir Sie:

* Eine kriaftige Vorsuppe zum Start ¢ Ein groer Sonntagsbraten nach Wabhl:
Schwein, Rind, Ente oder Gans u.v.m.

e Dazu alle Beilagen auf den Tisch: Bratkartoffeln, Knodel, Gemiise der
Saison

e Zum Abschluss ein Dessert nach Wahl — wie bei Oma

Alles zusammen zum festen Sonntags-Preis:
38 € pro Person

(Nur mit Vorab-Reservierung, ab 6 Personen)
¢ Em

m Reservierungen: 035454 7968



Getdinke
Tasse Botknenkaffee
Pott Bolnenkafifee
Cappuccino
Latte Macclioto.
Milchkaffee

Espresso-
Clas Too  ouchitone soi BTO Ronnefolits

Aboholficie Gebuink

0,3
Pepsi, Modnda,? Up ,Pepsc Man ohno Zucken 3,70
0,2
Schuwegpes Tonic, Gingev Ale 3,00
Seltens Minevalwassev Classio/Stift 0,25 0,5
300 5,00
0,3
Ravusgemachte Linonade 4,50
Apfelschorde, Kischschode odev Rhabarberschorde
Bauey Fuchitsdifte 0,2
Apffeb, Ovange, Kivsche,Banane, Tomatensaft 3,00
Biew vom Fuss vom Allgdiver Braudiaus 0,3
Biible el it cosianat 3,90
Staropwamen Dunkel nwv Flasche
Freiberger Radle 3,90
Potsdamer mé votew Brause 3,90
Rote Tussbwause 235 3,70
Weizer alle.( Flasche,) s cosms.
Jevew Furn allof-( Flasche) it coueomet 0,33
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3,90
4,10
3,90
2,20
3,90

0,5
5,90

0,5
6,00
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6,90
0,5

6,50
0,33
3,90

0,5
6,00

0,5
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5,90
5,90
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3,90



