DRUZBA OSTROV 26

Menu: 6.4. - 10.4.

PONDELI

Cesnecka se slaninou, vejci a bramborem segenss

450

Y

Zapedené téstoviny s mletym masem, rajéaty a syrem | "

2 | ”*®" | Uzené maso, ¢ocka nakyselo, cibulka, okurka Hlergen: 110
150 0,2 250 ’ z v ’ rv rv Alergen: 1,7,9,

3 Provensalské kureci prsicko, ryze

STREDA Hraskovy krém se smetanou aeren 165,

1 |:wme | Grilovany hermelin, brusinky, crispy salat 13791082,

Nebalena jidla

wusevaora | § lresinkem, proteinové pecivo z nasi pekarny

Alergen: 1,3,7,9,

2 | 77" | Starodeska v.pecené, $penat, bramborovy knedlik
= | Madarsky hovézi gulas, ryze nebo knedlik

Alergen: 1,3,9,12,

w

Kachni vyvar se zeleninou a ryzi aeren:1s,

1 |” Jahodovy dezert s karamelovymi susenkami Biscoff Hersen 137,
150HS 250 . z ’ v v Alergen: 1,3,7,9,12,
2 Zeleninova sekana s mletym masem, brambor. kase
3 | 7" | segedinsky gulds, houskovy knedlik perseny: 1375
PATEK Gula’§OVé Alergen: 1,9,12,
1 o7 | Kufeci medailonky poddvané na cibulovém pyré, Hergen 5%
s bramborem a s krémem ze zeleného pepre
150 250 v v v s vrs v Ve . Alergen: 1,3,7,10,
2 Smazeny veprovy rizek, bramborovy salat, citron
3 |27 | Veprova jatra na slaninég, ryze nebo knedlik Hersen 135

Zména jidelniho listku vyhrazena.

Hmotnost masa uvadéna v syrovém stavu . Pokud bude uvedena hmotnost v hotovém stavu, bude u hmotnosti znatka HS

100g ss je v hotovém stavu po tepelném zpracovdni porce masa v priiméru 62gramil, nejméné viak 55 gramd.

Smazené izky, sekané pecené a plnéné rolddy v hotovém stavu nejméné 120gr. Smés v hotovém stavu maso véetné ostatnich ingredienci

BALENA JiDLA V JEDNORAZOVYCH OBALECH NEJSOU SOKOVE CHLAZENA A JSOU URCENA K PRIME SPOTREBE. JIDLA JE NUTNE PO DOBU
NEZBYTNE NUTNOU UDRZOVAT PRI TEPLOTE NAD 65°C. V PRIPADE POTREBY PRIHRAT( JIDLA V DEN VYROBY JIDLA DODRZUJTE TYTO
POKYNY: 1/ obal propichejte vidlickou na nékolika mistech 2/ obal s jidlem pokropte vodou a to i omacky!!! U pfiloh vodou nesetfete.

3/ v mikrovinné troubé ohfev na siln&;jsi vykon po dobu 3-5 minut . Doporudujeme v poloviné ohfevu obsah promichat.

Alergeny : 1/ obiloviny obsahujici lepek 2/ korysi (a vyrobky z nich - déle jen +v) 3/ vejce +v 4/ ryby +v 5/ arasidy /podzemnice olejna/ +v 6/ séjové boby +v 7/
mléko +v 8/ skofdpkové plody (mandle, liskové ofisky, ke3u ofechy, pekanové ofechy, para ofechy, pistacie, akademie) +v 9/ celer +v 10/ ho¥¢ice +v 11/
sezamova semena +v 12/ oxid sifi€ity a sifi¢itany v koncentracich vy3sich nez 10 mg/kg 13/ vI¢i bob +v 14/ mékkysi +v




