
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

NOS ENTRÉES 

FOIE GRAS MI-CUIT MARBRÉ A LA FIGUE, 

   AU PARFUM DE RHUM À LA FIGUE : 16.20€ 

 

  CASSOLETTE DE ST JACQUES, AUX PETITS LÉGUMES  

 EN BRIOCHE : 15.80€ 

          
 

  CROQUANT DE CREVETTES :12.00€ 

                  

 

RAVIOLES DE CREVETTES, CRÈME DE HOMARD : 13.80€ 

                   

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS PLATS 

 
DOS DE LOUP DE MER RÔTI, MOUSSELINE DE PATATES 

DOUCES AU LAIT DE COCO, GRAINES DE COURGES 

GRILLÉES AU CURRY : 24.50€ 

      
 

STRUDEL DE SOLE AU BEURRE BLANC : 25.50€  

 Filet de sole délicatement enveloppé dans une feuille croustillante, 

 garni de légumes, puis doré au four pour allier finesse et 

 croustillant. 

    
 

LA CARNE DE RES : 27.80€  
 Belle pièce de bœuf (entrecôte env. 250g) tendre et juteuse 

 spécialement sélectionnée pour sa qualité et sa maturité servi avec 

 une sauce maison au choix (poivre, roquefort, béarnaise, figatelli). 

 Accompagnée de frites maison et salade.  

    
    

 MAGRET DE CANARD AUX ÉPICES, PATATES DOUCES 

 RÔTIES, POMMES FORESTINE, SAUCE AU MIEL : 24.50€ 
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NOS PLATS AUTOUR DU MONDE 

 

 

ASIE : CREVETTES SAUCE AIGRE DOUCE, RIZ BASMATI : 23.00€ 

 
 

RUSSIE : BŒUF STOGANOFF, LINGUINE : 23.50€ 

Émincé de bœuf tendre sauté, accompagné de champignons et 

d’oignons fondants, nappé d’une sauce onctueuse à la crème, 

subtilement relevé. 

Un grand classique d’inspiration russe, généreux et 

réconfortant. 

   
 

MEXIQUE :  FAJITAS DE POULET : 19.50€ 
Émincé de poulet mariné, poivrons et oignons sautés aux 

épices, à déguster en fajitas pour un moment gourmand et 

convivial. 

   
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS SPÉCIALITÉS 

 LE CAMEMBERT RÔTI : 17.50€ 

 Camembert entier rôti au four, fondant à cœur, parfumé aux herbes de  

 Provence et au miel. Servi avec une sélection de charcuterie, 

 Accompagné de frites maison et salade. 

          
  

 CAVIAR DE PÂTES, SAINT JACQUES PÔELÉES,  

 CRÈME DE HOMARD : 23.50€ 

        

        

LES LIGUINES AUX GAMBAS : 26.50€ 

 
 

ROULÉ DE POULET CROUSTILLANT FACON SAVOYARD : 22.50€ 

        
 

LE WAFF BURGER : 23.00€ 

 Gaufre de pommes de terre garni d’un steak haché (150g), champignons, 

 salade, fromage à raclette. Servi avec des frites. 

        
    

   LE MENU ENFANT (- de 10 ans) 
Steak haché ou Tenders de poulet, frites + sirop + glace : 10€ 

 

 



 

 

 

 

 

NOS DESSERTS 
 

 

 

DEMANDEZ L’ARDOISE. 
 

 


