
     MENU’ 

ANTIPASTI

                Polpo* arrostito su crema di patate, terra di olive e olio al basilico 15€  (1,7,14)

Capesante scottate, gazpacho di melone e cialda all’aglio nero e timo 16€  (1,2)

Sandwich di tofu al curry con crema di fagioli neri 13€ (1,6)

                Crocchette di Wagyu con maionese al miso 14€ (1,3,7)

PRIMI

         Malloreddus alla Campidanese 15€ (1,3,7,12)

Gnocchi ripieni di Pesto Avvantaggiato, salsa di pinoli e basilico 14€ (1,3,7,8)

Spaghettoni con vongole e pesto di pistacchio 17€ (1,5,14) 

Paccheri cremosi con cozze e guanciale croccante 15€ (1,12,14)

Yaki Soba di crostacei  e molluschi con uovo fritto 16€   (1,2,3,14)

          SECONDI

Calamaro ripieno di branzino e gamberi su crema di zucchine e demi glace di pesce
18€  (2,4,7,14)

Frittura mista di calamari*, triglie, gamberi e acciughe 18€  (1, 2,,14)  

Sformato di patate e Camembert, crema di funghi e olio di nocciole 16€  (7,8)

Shakshuka di polpette di agnello e peperoni 17€  (12)

          CONTORNI

Verdure pastellate 7€ - Chips* 5€ - Verdure 7€ - Insalata 4€

XXX
Coperto 3€  -  Acqua alla spina 2.5€ – Caffé 1.5€

* La pasta fresca come anche il pane vengono prodotti in casa.                                                                                                                       
*  Il cliente è  pregato di comunicare al personale la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergiche o di 
consultare il foglio esposto.                                                                                                                                                                                     
*  I piatti contrassegnati potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. Alcuni prodotti freschi 
di origine animale, così come i prodotti della pesca, vengono sottoposti ad abbattimento (**) rapido di temperatura per garantire 
la qualità e la sicurezza.


