Dans le cadre de leurs activités pédagogiques, la filiere restauration de ACPM a le plaisir de vous communiquer les menus de Pdques.

Réservation : 0766815036 — 0491077516 ou directement sur le site acpmrestauration.fr Ici

Aucune réservation par SMS, par mail ou laissée sur la boite vocale ne sera prise en compte.
Toute annulation le jour méme sera transformée en « emporter ».
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Mercredi 01 avril 2026+,
A
Menu a 29,90€ Menu a 29,90€ b
Apéritif Apeéritif
& ses feuilletés & ses feuilletés “
* % %k % %k ..
(Euf Bénédicte au saumon Salade Gascogne '“
fumé (Fote gras, magret de canard, %@

croutons...)

| ‘*.

* %k k

* ok ok

Carré d’agneau d la créme

dLail Navarin d agneau
& &
Ses pommes de terre Sa garniture printaniére
grenaille s

Ses asperges roties

Dessert du Chef
(Douceur de Pdques)

¥k k

Dessert du Chef
(Douceur de Pdques)
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endredi 03 avril 2026 .,

AT, ) e
Menu a 39,90€ w8 I, Menu a 29,90€

Apéritif Apéritif
& ses feuilletes & ses feuilletés
Assiette de foie gras « maison » oy
Feuilleté d’asperges

Sa confiture d’olives 4
Sa sauce mousseline

* ok
* %k *k

Gigot d’agneau de pdques voti ,,
Sa sauce au jus réduit parvfumé i Filet de St Pierre au beurre
au romarin o A d’orange
& @ % &
Son paillasson de patates douces , ) )
Son risotto cremeux

et de carottes roties ) ) )
Ses petits pois princesse

ok ok
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Dessert du Chef
Dessert du Chef

(Douceur de Pdques)

& & (Douceur de Pdques)
1 coupe de champagne ) I ‘i}
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