
 

 

 

 Nous avons à cœur de vous 

proposer une                              

cuisine généreuse                 

et pleine de saveurs dans  

une atmosphère douce et 

moderne. 

 

 

Nous adaptons également nos recettes aux 

allergies et intolérances alimentaires, pensez à 

nous les signaler. 

 

Travailler des produits frais minute demande 

quelques instants supplémentaires sur certaines 

préparations. Le Chef vous remercie pour votre 

compréhension !  



 

 

CARTE 
 

EEnnttrrééeess                 Petite          Grande 

Planche Apéritive Les soirs ou sur Réservation  (Charcuteries – Fromage)   12€       20€ 

Salade vosgienne (Salade verte, croûtons, lard fumé, crème, tomate, œuf)   8€       17€ 

Salade de chèvres chauds (Salade verte, chèvre toasté, tomate, noix) Miel +1€  8 €       17€ 

Assiette campagnarde  (Crudités – charcuteries coupées minute !)   9€       19€ 

Croquinettes au Munster (Munster pané et frit, sauce crémée aux herbes)  8€       17€ 
 

  

PPllaattss  

Rognons de veau sauce au choix (Madère ou Gorgonzola)                   20€ 

Filet de poulet cuit à basse température             18€ 

Faux-filet de bœuf cuit à la plancha               22€ 

Entrecôte cuite à la plancha                 25€ 

Poisson selon arrivage                18€ 

Risotto à la tomate, Chips de Chorizo              19€ 

Sauce pour les viandes : champignons forestiers, moutarde à l’ancienne, Gorgonzola ou l’éphémère* 

   Accompagnement au Choix :   

  

DDeesssseerrttss  

Crème brûlée                   6€ 

Duo mousse chocolat blanc et noir               8€ 

Café gourmand / Thé gourmand                     9€ / 10€ 

Café ou Chocolat Liégeois                 8€ 

Dessert Amarena                           8€ 

Coupe de glace 1 boule, 2 boules ou 3 boules                   3€, 5€, 7€ 

Et pour d’avantage de gourmandises, il faudra attendre la carte des desserts … 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Nous proposons également des Bon Cadeaux avec le montant de 

votre choix. N’hésitez pas à venir vous renseigner ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

MENU DU JOUR  

16€ 

Plat seul : 11€ 

Formule Duo : 14€ 
(Entrée-Plat ou Plat-Dessert) 

 

Uniquement les midis  

du mardi au vendredi 

 Hors jours fériés 

  MENU ENFANT  

10€ 
 

Steak haché - Frites  
Ou  

Poulet Sauce Crème 
Champignon - Frites 

Ou 
Jambon blanc - Frites 

2 boules de glace 

Jusqu’à 12 ans 

Planche 

Apéritive 

Charcuteries -  Fromages 
 

 
 
 

 
 

 
Les soirs à partir de 18h 

 Petite: 12€  -  Grande: 20€ 
 

 

DIGESTIFS  4cl 
  

GGeett  2277//  3311//CCiittrroonn            55..5500€€  

FFrraammbbooiissee          66..5500€€  

MMiirraabbeellllee          66..5500€€  

PPooiirree  WWiilllliiaammss        66..5500€€  

LLeemmoonncceelllloo          55..5500€€  

VVooddkkaa          55..5500€€  

CCooggnnaacc          66..5500€€  

AArrmmaaggnnaacc          66..5500€€  

CCaallvvaaddooss          55..5500€€  

RRhhuumm  BBuummbbuu  OOrriiggiinnaall      77..5500€€  

RRhhuumm  BBuummbbuu  XXOO          88..5500€€  

RRhhuumm  DDoonn  PPaappaa        77..5500€€  

JJaaggeerrmmeeiisstteerr        66..5500€€  

BBaaiilleeyyss            66..5500€€  

AAmmaarreettttoo          55..5500€€  

 

 BOISSONS CHAUDES 
 

CCaafféé              22..0000€€  

CCaafféé  aalllloonnggéé            22..2200€€  

GGrraanndd  ccaafféé            44..0000€€  

DDééccaaffééiinnéé            22..4400€€  

CCaappppuucccciinnoo            55..4400€€  

LLaattttee  MMaacccchhiiaattoo  ((++11€€  CCaarraammeell))      66..5500€€  

CChhooccoollaatt            44..0000€€  

TThhéé  ––  IInnffuussiioonn  DDaammmmaannnn      33..6600€€  

IIrriisshh  ccooffffeeee            99..5500€€  
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la 

santé. A consommer avec modération 
 

Prix TTC service compris 

 


