
 

 

Vorweg und Tapas 
Azeitonas 
Eingelegte Oliven 

4,00  

Caldo Verde  
Kartoffel-Kohl Suppe (mit) Chouriço 

5,50  

Gazpacho  
Tomaten  Suppe (Kalt) 

4,50  

Albondigas (a, c, e) 
Handgemachte Hackfleischbällchen in würziger Tomatensauce 

8,50  

Salada mixta  
Kleiner gemischter Salatteller, Sauce Vinaigrette (g, h) 
 
Dátiles con Bacon  
Datteln im Speckmantel 
 
Pimentos de Padron 
knackige, grüne Bratpaprika 
 
Rissois Caseiros Carne (a, c) 
hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit einer Fleischsorte nach Wahl (2 Stk) 
 
Rissois Caseiros Camarao (a, b, c) 
hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Schrimps (2 Stk) 
 
Pasteis de Bacalhau (d) 
hausgemachte frittierte Stockfisch-Nocken (2 Stk) 
 
Gambas al Ajillo (b) 
Garnelen mit Knoblauchsoße 
 
Legumes grelhados  
knackig gegrilltes Gemüse mit Salsa-Verde (a) 
 
Salada de Gräo de Bico (f, g, h)  
Kichererbsensalat  
 
Tábua de queijos e enchidos Ibericos (e, i) 
Iberischer Schinken, Chouriço, Käse Variationen 
 
Chouriço assado com Aguardente (i) 
Paprikawurst flambiert im portug. Trester 
 
Salada de Gräo de Bico com Atúm e Ovo cozido (f, g, h, d) 
Kichererbsen mit Thunfisch und Ei 
 
Entrada mixta (b, f, g, h, d)     
Vorspeiseplatte  
 
 

6,50 
 
 

5,90 
 
 

5,50 
 
 

4,90 
 
 

4,90 
 
 

4,90 
 
 

13,50 
 
 
 

12,50 
 
 

8,00 
 
 

11,80 
 
 

14,50 
 
 

14,50 
 
 

19,80 
 
 
 
 

 



 

 

Snacks  
Bifanas (a, h)                   9,80 
traditionelles saftiges Schweinesteak-Sandwich mit Pommes frites 
 
Tuganas (a, h)                   8,90 
wie Bifanas, aber mit Hühnchenfleisch 

Hauptgerichte 
Cataplana de Peixe (ca. 30 Minuten) (b, d, f, l)   
traditioneller Fischeintopf mit Meeresfrüchten, Speck, Chouriço 
 
Açorda de camarão (a, b, l) 
traditionelle Schrimps “Açorda” 
 

      29,30 
 
 

19,40 

 

Paella Mixta (ca. 30 Minuten) (b, d, f, l, m) 
gemischte Paella 
 

24,90  

Paella Vegetariana (ca. 30 Minuten) (m) 

Vegetarische Paella   
 

16,50  

Filete de Frango Grelhado  
saftig gegrilltes Hähnchenfilet mit Salsa-Verde (a) und Pommes frites 

14,50  

Bitoque  
Rindersteak mit Spiegelei (c), Reis, Salat und Pommes frites 

27,00 
 
 

Francesinha (a, c, e) 
überbackenes Steak-Sandwich mit hausgemachter Sauce                                                            

16,80 
 
 

Bacalhau à Brás (c, d) 
Stockfisch Brás Art 

20,80  

Alho Francês à Brás (c)                  18,80 

Gemüse Brás Style 
 

Extras 
Portion Brot (a)                              2,50  
Portion Aioli (e) / Thunfischpaste (d)                           2,50 
Portion Pommes frites                              4,50 
 

  

Für unsere kleinen Gäste  
Filete de Frango grelhado com Batata Fritas  
saftig, gegrilltes Hähnchenfilet mit Pommes frites 

             10,00 

Ovo estrelado com Batata frita (c) 
Spiegelei mit Pommes frites 

                8,00 

Räuberteller                0,00 



 

 

 

  
 

Bitte beachten Sie auch unsere 

Tagesangebote an der Tafel 
  
 

Liebe Gäste 

Unsere Küche legt großen Wert auf die Verarbeitung von 

regionalen Produkten 

Doch ist es uns saisonal bedingt nicht immer möglich 

dies einzuhalten 

 

Alle Preise inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
  
Zeichenerklärung-Allergene: 
a)     Glutenhaltiges Getreide 
b)     Krebstiere 
c)      Eier 
d)     Fische 
e)     Milch und Milchprodukte 
f)      Schalenfrüchte 
g)     Sellerie 
h)     Senf 
i)      Schwefeldioxid und Sulfite 
j)      Soja 
k)     Fruktose 
l)      Weichtiere 
e)     einschliesslich Laktose 
m)    Lebensmittelfarbe   

 

Öffnungszeiten 
Donnerstag bis Montag    12:00-22:00  
   
Küche  12:00-15:00 

17:00-21:00  
 
Dienstag und Mittwoch Ruhetag 


