
 



Herzlich willkommen im Burgermoos-Stüble 

 

 

Schön, dass Sie bei uns sind. 

Bei uns erwartet Sie eine gemütliche, familiäre Atmosphäre, in der man gerne 
zusammenkommt und gut isst. 

Wir legen großen Wert auf frische, regionale Zutaten und eine ehrliche Küche,  
die mit Sorgfalt zubereitet wird. 

Neben unserer Speisekarte bieten wir Ihnen am Wochenende immer wieder  
wechselnde Spezialitäten, die für Abwechslung sorgen. 

Ob im kleinen Kreis oder bei besonderen Anlässen – wir richten gerne Ihre  
Familienfeier, Catering oder Firmenveranstaltung aus. 

Sprechen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gerne persönlich. 

Sollte einmal etwas nicht zu Ihrer Zufriedenheit sein, sagen Sie es uns bitte. 
Ihre Rückmeldung hilft uns, noch besser zu werden. 

Und wenn es Ihnen bei uns gefallen hat, freuen wir uns, wenn Sie uns weiterempfehlen. 

Für Allergiker halten wir selbstverständlich eine Übersicht aller Zusatzstoffe bereit. 

Genießen Sie Ihre Zeit bei uns und lassen Sie es sich gut gehen. 

Ihre Familie Mangold mit Team 



 
Gerne können Sie bei uns  

Gerichte zur Abholung bestellen. 
 

Um Reservierung wird gebeten. 

 

Regional & bewusst 

Unser Fleisch beziehen wir aus artgerechter  
Tierhaltung von der Metzgerei Buchmann. 

 

 

    Küchenzeiten:   Öffnungszeiten: 

Donnerstag:   18.00-20.30 Uhr   18.00-22.00 Uhr 
Freitag & Samstag: 17.00-20.30 Uhr   17.00-23.00 Uhr 
Sonntag:   11.00-14.00 Uhr   11.00-14.00 Uhr 
    17.00-19.30 Uhr   17.00-21.00 Uhr 

Folgen Sie uns auch auf Instagramm oder Facebook  



 

Alkoholfreie Getränke  0,3 l 0,5 l  

Coca Cola 2,11   3,40 4,20 € 

Cola Zero 2, 6,7, 11  3,40 4,20 € 

Fanta 3  3,40 4,20 € 

Spezi 2,3,11  3,40 4,20 € 

Sprite  3,40 4,20 € 

     

Apfelsaft  3,60 4,40 € 

Orangensaft  3,60 4,40 € 

Johannisbeersaft  3,60 4,40 € 

Saftschorle (aus obigen Säften)  3,40 4,20 € 

Tafelwasser/Stilles Wasser   2,60 3,20 € 

     

   1,0 l  

Karaffe Tafelwasser 
(classic oder still) 

  5,50 € 

 



 

Biere (Alle Biere von Oskar Farny)  0,3 l 0,5 l  

Pils  3,40 ------ € 

Hofgutsbier (vom Fass)  3,40 4,20 € 

Zöttler dunkel  ----- 4,20 € 

Kristallweizen  ----- 4,20 € 

Hefeweizen (vom Fass)  3,40 4,20 € 

Hefeweizen leicht  ----- 4,20 € 

Hefe-/Kristallweizen Alkoholfrei  ----- 4,20 € 

Alt Dürrener Weiße 
Hefeweizen dunkel 

 ----- 4,20 € 

Colaweizen, Ruß, Radler  3,40 4,20 € 

Most  0,3 l 0,5 l 

Apfel-Birne (weiß)  3,70 4,20 € 

Apfel-Kirsch (rot)  3,70 4,20 € 

Apfel-Himbeere(rot)  3,70 4,20 € 

Most gespritzt süß/sauer  3,70 4,20 € 

 



Sekt  0,1 l 0,75 l  

Prossecco  3,00 16,90 € 

     

  0,25 l   

Aperol Sprizz 
(Sekt, Aperol, Wasser, Orangenscheibe, Eis) 

 6,70 ----- € 

Burgermoos Sprizz 
(Most, Aperol, Wasser, Orangenscheibe, Eis) 

 6,70 ----- € 

     

     

Schnäpse & Liköre  2 cl 4 cl  

Obstler   38%  2,60 ----- € 

Williams Christ  35%  2,60 ----- € 

Haselnussgeist  40%  2,90 ----- € 

Ramazzotti  20%  ----- 3,60 € 

Jägermeister  20%  2,70 ----- € 

Liköre   20%  2,60 ----- € 

Tarifa (Likör43 mit Espresso) 31%  ----- 3,50 € 



Weißweine offen Qualitätsweine 

Württemberg  0,2 l 1,0 l  

Stettener Heuchelberg 

Riesling, halbtrocken 

 5,70 25,50 € 

Hagnauer Sonnenufer 

Müller-Thurgau, trocken 

 5,70 25,50 € 

Rotweine offen Qualitätsweine 

Württemberg  0,2 l 1,0 l  

Heuchelberg Schwaigerner Grafenberg 

Trollinger mit Lemberger, halbtrocken 

 5,70 25,50 € 

Italien  0,2 l   

Badissa Merlot, trocken  6,10 ----- € 

Württemberg     

Lauffener Katzenbeisser 

Weißherbst Rose, halbtrocken 

 5,70 25,50 € 

  0,3 l 0,5 l  

Weinschorle rot/weiß/rose  4,70 6,10 € 

(alle Weine enthalten Sulfite (Schwefel 9) 



Warme Getränke     

Kaffee 11   3,10 € 

Kaffee Hag, entkoffiniert   3,10 € 

Milchkaffee 11, Cappuccino 11   3,30 € 

Espresso 11   2,20 € 

Espresso doppelt 11   4,00 € 

Latte Macchiato 11   3,60 € 
     

Heiße Schokolade   3,00 € 
     

Kräuter-, Kamille-, Früchte-, 
Pfefferminz- oder Schwarztee 

  2,20 € 

     

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süßungsmittel Saccharin  
5 mit Süßungsmittel Cyclamat  
6 mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 
7 mit Süßungsmittel Acesulfam  
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 koffeinhaltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 

    

 



Tagessuppe     

Unsere Tagessuppe wird frisch und passend zur Saison zubereitet. 
Mal herzhaft, mal leicht – aber immer mit guten Zutaten und viel Geschmack. 
Fragen Sie gerne unser Servicepersonal nach der heutigen Empfehlung.  
 

5,90 € 

Frische Salate vom Buffet     

Knackig, frisch und mit Liebe zusammengestellt – bedienen Sie sich an unserem vielfältigen 
Salatbuffet. Hinweis: Unser Joghurtdressing ist nicht vegan, laktosefrei oder glutenfrei. 

Kleiner Salat 
Eine frische Auswahl für den kleinen Genuss. 

  6,80 € 

Großer gemischter Salat 
Bunt, abwechslungsreich und knackig frisch. 

  11,50 € 

Salatteller „Kreta“ vom Buffet 
Frische Salate vom Buffet mit würzigem 
Pfannengyros und Tzatziki 

  16,90 € 

Salatteller „Fitness“ vom Buffet 
Knackige Salate mit zarten Putenstreifen – 
leicht und lecker. 

  16,90 € 

Hinweise für Allergiker 

Bei Gluten- oder Laktoseunverträglichkeit sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.  
Bei Zöliakie bitten wir unbedingt um vorherige Rücksprache. Trotz größter Sorgfalt können wir 
aufgrund unserer begrenzten Platzverhältnisse keine Garantie für eine vollständig glutenfreie 
Zubereitung geben, da wir keine separat abgeschlossene Küche mit eigenen Geräten und Öfen 
haben. Glutenfreie Spätzle, Kässpätzle oder panierte Schnitzel bereiten wir Ihnen gerne auf 
Vorbestellung zu. 
Bitte melden Sie sich hierfür mindestens 2 Tage im Voraus an. 

Für diese Zusatzgerichte berechnen wir einen Aufpreis von 3,00 € zum regulären Preis. 



Vesper     

Herzhafte Klassiker für den gemütlichen Genuss. 

Vesperbrettle   13,50 € 

Mit Rauchfleisch, gekochtem Schinken, Emmentaler, Essiggurke, Butter und Brot. 

Wurstsalat 8 

Mit Essiggurken – klassisch angemacht. 

  13,50 € 

Schweizer Wurstsalat 8 

Mit würzigem Emmentaler. 
  13,50 € 

Schwäbischer Wurstsalat 8 

Mit Schwarzwurst 

  13,50 € 

Alle Wurstsalate servieren wir auf 
Wunsch auch mit knusprigen 
Bratkartoffeln 

Kleine Portion jeweils 2,00 € günstiger. 

  16,90 € 

Kinderkarte     

Auch für unsere kleinen Gäste ist etwas dabei.     

Kleine Kässpätzle   9,90 € 

Spätzle mit Soße   5,50 € 

Portion Pommes/Pommes   5,00 € 

Panierte Schnitzelstreifen mit 
Pommes (bis 10 Jahre) 

  8,50 € 

 



Jeden Donnerstag -Heiße Seelen   

Frisch überbacken, herzhaft belegt und einfach lecker. Ganze Halbe  

Hausmacher Seele 
Mit Schinken, Rauchfleisch, Zwiebeln, Essiggurke, Käse und 
Frischkäse. 

13,90 7,90 € 

Feuerwehr Seele 
Mit scharfer Salami, Peperoni, Käse, Frischkäse und feuriger 
Chilisoße. 

13,90 7,90 € 

Vegetarisch Seele 
Mit Tomaten, Paprika, Champignons und Frischkäse.  

13,50 7,50 € 

Champignon Seele 
Mit Schinken, Champignons, Käse und Frischkäse. 

13,50 7,50 € 

Tomaten Seele  
Mit Schinken, frischen Tomaten, Käse und Frischkäse. 

13,50 7,50 € 

Griechische Seele 
Mit Gyros, Zwiebeln, Käse, Frischkäse und Knoblauchpaste. 

15,90 9,90 € 

 

 

 



 

Warme Speisen     

Hausgemacht, frisch paniert und mit Liebe serviert. 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Vom Schwein, mit unserer hauseigenen Panade goldbraun ausgebacken.  

20,90 € 

Cordon Bleu 
Vom Schwein, gefüllt mit Schinken und Käse, frisch paniert.  

21,90 € 

Cordon Bleu „Allgäu“  

Vom Schwein, mit Rauchfleisch und Käse gefüllt – herzhaft und würzig.  
21,90 € 

Jägerschnitzel 

Vom Schwein, natur gebraten mit Champignonsoße.  

 20,90 € 

Putenschnitzel Natur 
Zart gebraten und klassisch serviert.  

 20,90 € 

Balkanschnitzel 
Vom Schwein, naturgebraten mit einer würzigen Soße aus Tomate, Paprika, 

Essiggurke und Zwiebel.  

20,90 € 

 

Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl: 

Pommes, Kartoffelchips, Schwenkkartoffeln, Salat vom Buffet oder hausgemachte Spätzle 
mit Bratensoße. 

Kleine Portion jeweils 2,00 € günstiger. 
 Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 2,50 € berechnet. 

 

 



 

Pfannengyros  
Vom Schwein, mit Kartoffelchips und Tzatziki.  

18,90 € 

Allgäuer Kässpätzle  

Mit würzigem Käse und knusprigen Röstzwiebeln.  

14,90 € 

Saure Kutteln  
Wahlweise mit Bratkartoffeln oder Brot. 

    

mit Bratkartoffeln  13,50 € 

mit Brot  10,50 € 

Schwenkkartoffel, mediterranes Gemüse  
Serviert mit Tzatziki.  

14,90 € 

Rindergulasch 

Serviert mit Spätzle und Beilagensalat vom Buffet  

23,90 € 

Extras     

Extra Portion Tzatziki 1   4,50 € 

Extra Bratensoße   3,00 € 

Extra Champignonsoße   3,50 € 

Extra Rahmsoße   3,50 € 

Extra Balkansoße   3,50 € 

 

 

 



Wild aus heimischer Jagd     

Regional, hochwertig und mit viel Sorgfalt zubereitet. 

Ragout  vom Reh (glutenfrei) 
Mit hausgemachten Spätzle, Blaukraut und 
Preiselbeeren. 

  23,90 € 

Rehschnitzel (glutenfrei) 
Mit hausgemachten Spätzle, Blaukraut und 
Preiselbeeren. 

  25,90 € 

Da wir ausschließlich Wild aus der Region verwenden,  
bitten wir um Verständnis, falls einzelne Gerichte einmal nicht verfügbar sind. 

 

 

 

 

 

 

 

 



   Unser Eissortiment    
 

Milchspeiseeis Vegan 

Schokolade Erdbeere 

Haselnuss Himbeere 

Vanille Mango 

Buttermilch-Holunder Zitrone 

Joghurt-Heidelbeere 

Stracciatella 

 

Pistazie  

 

Jeder Becher hat 150 ml Inhalt 
 

Preis pro Becher  

3,80 € 



 


