HLADNA PREDJELA / ANTIPASTI FREDDI / COLD STARTERS /

KALTE VORSPEISEN
Prsut / Prosciutto 100 g 85,00 kn
Narezak ,,Buscina“ D 100 g 80,00 kn

Piatto di affettati “Buscina” /Mixed cold cuts “Buscina” / Gemischter Aufschnitt “Buscina”

Carpaccio od istarskog goveda ,,boskarina” B, D, 100 g 80,00 kn
Carpaccio di manzo istriano “boscarino” / BoSkarin ox Carpaccio / Carpaccio aus istrischem Rind ,,Boskarin“

Ovdji sir D 100 g 50,00 kn

Formaggio pecorino / Sheep cheese / Schafskdse

Sir s tartufima D 100 g 60,00 kn
Formaggio ai tartufi / Cheese with truffles / Kdse mit Triiffeln

Mijesani sirevi D 130¢g 70,00 kn
Piatto di formaggi misti / Cheese platter / Kdseplatte

Hladni riblji pijat CHLP 1509 90,00 kn
Antipasto freddo di pesce / Cold fish plate / Kalte Fischplatte

Salata od hobotnice ili sipa C P 1209 60,00 kn
Insalata di polpo o seppie / Octopus or cuttlefish salad / Tintenfischsalat

Sirovi skampi L 120¢g 100,00 kn

Scampi crudi / Row shrimps / Rohe Garnelen

Riblji carpaccio od brancina H 120 g 120,00 kn

Carpaccio di branzino / Sea bass carpaccio / Carpaccio vom Wolfsbarsch

Tartar plavorepe Jadranske tune CH 80¢g 100,00 kn

Tartare di tonno pinna blu adriatica / Tuna tartare blufine from the Adriatic sea / Tunfisch-Tatar



TOPLA PREDJELA / ANTIPASTI CALDI / WARM STARTERS /

WARME VORSPEISEN

Jakobova kapica C D, P, kom/pezzo/piece/Stiick 30,00 kn
Capesante / Scallops / Jakobsmuscheln

Jakobova kapica s tartufima CDP, kom/pezzo/piece/Stiick 50,00 kn
Capesante ai tartufi / Scallops with truffles / Jakobsmuscheln mit Triiffeln

Juha od istarskog goveda ,boskarina” A C G, 25,00 kn

Brodo di manzo istriano “boscarino” / Istrian ox “boskarin” soup / Istrische Boskarin-Suppe

Jaja s tartufima A, 140,00 kn
Frittata con tartufi / Eggs with truffles / Riihrei mit Triiffeln

TJESTENINE / PASTE / PASTAS / NUDELN

Pljukanci ,,Buscina”— Sea Food pasta C P, por. 95,00 kn
FuZi s ,boskarinom” B, C G, por. 75,00 kn
Fusi al sugo di manzo istriano ,,Boscarino / Fusi pasta with Istrian ox “boskarin® / Fusi mit istrischem Rind- oder
Eselsgulasch

Njoki s raguom A C G, por. 60,00 kn
Gnocchi al ragti / Gnocchi with meat sauce / Gnocchi mit Ragout

Fuzi s tartufima C, D por. 140,00 kn
Fusi ai tartufi / FuZi pasta with truffles / Istrische Nudeln “Fuzi” mit Triiffeln

S bijelim tartufom / Col tartufo bianco / Whit white truffle 180,00 kn
Ravioli Mare e monti C, DL, por 140,00 kn
Ravioli ripieni con la ricotta, gamberetti e tartufo / Homemade pasta ravioli filled with cheese, shrimps and truffles
S bijelim tartufom / Col tartufo bianco / Whit white truffle 180,00 kn
Rezanci s domacom salSom od pomidora C por 50,00 kn

Pasta con salsa di pomodoro fatta in casa / Pasta with homemade tomato salsa

Tjestenina s jastogom ili hlapom C L 1kg 700,00 kn

Pasta con astice o aragosta / Pasta with lobster / Nudeln mit Hummer



JELA SA ZARA / PIATTI ALLA GRIGLIA / GRILLED DISHES / SPEISEN VOM GRILL

Biftek 250¢g 150,00 kn
Filetto / Beefsteak / Filet / Beefsteak

Biftek u zelenom papru 250¢g 170,00 kn
Filetto al pepe verde / Beefsteak in green pepper / Beefsteak in griinem Pfeffer

Biftek s tartufima 250¢ 220,00 kn
Filetto ai tartufi / Beefsteak with truffles / Beefsteak mit Triiffeln

S bijelim tartufom / Col tartufo bianco / Whit white truffle 260,00 kn
Fiorentina (junec¢a Lombata) 1kg 280,00 kn

Lombata di manzo / Beef loin

Tagliata od ,,boskarina” C 200 g 150,00 kn

4

Tagliata di “boscarino” / Istrian ox “boskarin“ tagliata / Tagliata vom ,,Boskarin“

,Stracotto od Boskarina“ s prilogom G, 200 g 130,00 kn

Stracotto di manzo ,,Boscarin®/,,Boscarin® ox Stracotto

Ombolo 200 g 65,00 kn

Lombata di maiale / Boneless Pork loin / Schweinelende

Kobasice 250¢ 55,00 kn

Salsicce / Sausages / Bratwurst

Ombolo i kobasice 250¢ 60,00 kn

Lombata di maiale e salsicce / Boneless Pork loin and sausages / Schweinelende und Bratwurst

Jela po narudzbi / Piatti preparati su ordinazione

Molimo rezervirati unaprijed — vrijeme pripreme: 3 h

Siete pregati di ordinare in anticipo — tempo di preparazione: 3 ore
Please book in advance — preparation time: 3 hours

Bitte im Voraus buchen — Zubereitung: 3 Stunden

Janjetina pod pekom 1lkg 230,00 kn

Agnello cotto sotto la campana / Roast lamb under the baking lid / Lamm unter der Backglocke

Teletina pod pekom 1kg 230,00 kn
Vitello cotto sotto la campana/ Roast veal under the baking lid / Kalbfleisch unter der Backglocke

Teleleca koljenica pod pekom 1kg 220,00 kn

Stinco di vitello cotto sotto la campana / Roast veal shank under the baking lid / Kalbshaxe unter der Backglocke



GLAVNA JELA / SECONDI PIATTI / MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE

Riblji filet u umaku od mediteranskog bilja s pecenom palentom
Filetto di pesce in salsa alle erbe mediterranee / Fish fillet in a Mediterranean herbs sauce / Fischfilet in Mediterraner

Gewiirzsauce C H, por. 140,00 kn

Riblji filet s tartufom s pecenom palentom C, D H, por. 180,00 kn
Filetto di pesce al tartufo / Fish fillet with truffles / Fischfilet mit Triiffeln

Skampi na Zaru L, 300g¢g 150,00 kn
Scampi alla griglia / Grilled scampi / Scampi vom Grill

Skampi na buzaru s palentom ili tjesteninom G L 250¢ 130,00 kn

Scampi alla busara con polenta o pasta / Scampi buzara style with polenta or pasta / Scampi nach Buzara-Art mit
Polenta oder Nudeln

Bijela riba I. kategorije H, 1kg 350,00 kn
Pesce bianco di 1° categoria / 1°* category white fish / Weiffisch I. Klasse

Bijela riba I. kategorije ispod peke H, 1kg 380,00 kn

Pesce bianco di 1° categoria in campana/ 1™ category white fish / Weiffisch I. Klasse

Bijela riba I. Kategorije u soli H, 1kg 400,00 kn

Pesce bianco di 1° categoria in sale/ 1" category white fish in salt/ Weiffisch I. Klasse in

Skarpina, zubatac, kovaé H, 1kg 440,00 kn
Scorfano, dentice, san Pietro/ Red scorpion fish, dentex, John Dory / Drachenkopf, Zahnbrasse, Petersfisch

...nije uvijek u ponudi /...non & sempre disponibile / ...not always available / ...nicht immer im Angebot

Jela po narudzbi / Piatti preparati su ordinazione
Molimo rezervirati unaprijed — vrijeme pripreme: 3 h

Siete pregati di ordinare in anticipo — tempo di preparazione: 3 ore
Please book in advance — preparation time: 3 hours

Bitte im Voraus buchen — Zubereitung: 3 Stunden

Hobotnica pod pekom 1kg 300,00 kn
Polpo cotto sotto la campana / Octopus under the baking lid / Krake unter der Backglocke

Lignja pod pekom 1kg 350,00 kn

Calamari cotti sotto la campana / Squids under the baking lid / Kalmar unter der Backglocke



PRILOZI / CONTORNI / SIDE DISHES / BEILAGEN

Restani krumpir por.
Patate in tecia / Potatoes with onion / Kartoffeln mit Zwiebeln

Palenta por.
Polenta / Polenta / Polenta

Povrce (sezonski) por.
Verdura / Vegetables / Gemlise (Seasonaly)

Blitva s krumpirom por.
Bieta e patate / Mangel with patatoes / Mangold mit Kartoffeln

Kiseli kupus (sezonski) por.
Crauti / Sauerkraut / Sauerkraut (Seasonaly — winter time)

Krumpir s tartufom D, por.
Patate col tartufo/ Potatoes with truffles cream / Kartoffeln mit Trufflen

SALATE / INSALATE / SALADS / SALATE

Zelena, kupus por.
Lattuga, cavolo / Green, cabbage / Griiner Salat, Krautsalat

Mijesana sezonska salata por.
Insalata mista / Mixed salad / Gemischter Salat

Salata istriana (radic, jaje, grah i luk) A, por
(radicchio, fagioli, uovo e cipolla / radicchio, beans, egg and onions)

Salata ,,Buscina” B,C H,L P, por.

Sezonska salata, jabuka, koromac, sjemenke, riba

25,00 kn

25,00 kn

30,00kn

25,00 kn

25,00 kn

60,00 kn

25,00 kn

25,00 kn

35,00 kn

50,00 kn

Insalata di stagione, mela, finocchio, semi e pesce / Seasonal salad, apple, fennel, seeds and fish

Salata skuta i pomidor (sezonski) D,

por.

Ricotta e pomodori / Curd cheese and tomatoes / Quark und Tomaten (Seasonaly)

40,00 kn



DESERT / DOLCI / DESSERT

Cokoladni kola& s maslinovim uljem
Torta al cioccolato con | olio d oliva
Chocolate cake with olive oil

Panna cotta

A B, C, D, por.

D,

Krema od vrhnja s raznim preljevima: sumsko voce, ¢okolada, karamel
Crema di panna con sciroppi vari: Frutti di bosco, cioccolato o caramello

Sweetened cream with differnt toppings: wild berries, chocolate and caramel

Limun torta

B, C D,

por.

por.

32,00 kn

25,00 kn

30,00kn

Torta al limone — questo dessert rinfrescante combina il gusto agro del limone con quello delle noci

Lemon cake — a combination of lemon and walnut flavours, a refreshing dessert

Mille foglie

A G

Non e sempre presente nel nostro menu. Ma quando c e, non perdetevelo!

It is not always on the menu, but when it is, we recommend it!

Pecene sljive ili smokve sa sladoledom (sezonski)
Prugne o ficchi arrosti con gelato (dolce estivo)
Roasted plumbs or figs and ice cream (depending on a season

Strudle od jabuke, sira i vi§nje

Suzi priprema za nas vise od 20 godina, uvijek izvrsne
Strudel di mele, ricotta o amarene

Apple, cheese or sour cherry strudels

Sufle od pistacija i sladoled
Sufle di pistacchio con gelato alla crema
Suffle of pistachio and ice cream — hot and cold

Sufle od ¢okolade s tartufom
Sufle alcioccolato col tartufo
Chocolate sufle with truffles

Sladoled od jogurta s maslinovim uljem, soli i acetom
Gelato allo yogurth con sale, olio EV d’oliva e aceto
Yogurt icecream with olive oil, flour de sal and aceto

Sorbetto

Sladoled, Gelato, Icecream

A B, C D,

B, C,

A B, C D,

A B, CD,

por.

por.

por.

por.

por.

por.

por.

por.

30,00 kn

32,00 kn

25,00 kn

40,00 kn

75,00 kn

32,00 kn

25,00 kn
16,00 kn



LISTA ALERGENA / ALLERGEN LIST

A —Jaja / Eggs / Eier / Uova

B — Orasasti plodovi / Nuts / Schalenobst / Frutta a guscio

C - Zitarice i gluten / Grains and gluten / Getreide und Gluten / Cereali e glutine
D — Mlijeko / Milk / Milch / Latte

E — Soja / Soybeans / Sojabohnen / Soia

F — Kikiriki / Peanuts / Erdnusse / Arachidi

G — Celer / Celery / Sellerie / Sedano

H — Ribe / Fish / Fisch / Pesce

L — Rakovi / Crustaceans / Krustentiere / Crostacei

M — Sjeme gorusice / Mustard seeds / Senfkorner / Semi di senape

N — Sezamovo sjeme / Sesame seeds / Sesamkorner / Semi di sesamo

O — Sumporni dioksid / Sulphur dioxide / Schwefeldioxid / Anidride solforosa

P — Mekusci / Molluscs / Mollusken / Molluschi



