| CONSIGLI DEL CUOCO

ANTIPASTO MISTO PER DUE GEMISCHTE VORSPEISE FUR ZWEI PERSONEN
18,50
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE MIT HACKFLEISCHSORE
12,50
SPAGHETTI ALLA CARBONARA MIT EIER, SPECK UND SAHNESORE
13,50
SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE MIT MEERESFRUCHTEN
18,50
TORTELLINI ALLA PANNA MIT SCHINKEN UND SAHNESORE
12,50
TORTELLINI AL FORNO MIT HACKFLEISCH, ERBSEN UBERBACKEN
13,50
PENNE AL GORGONZOLA E SPINACI MIT SPINAT UND GORGONZOLASORE
14,50
PENNE AL FORNQO MIT HACKFLEISCH, ERBSEN UBERBACKEN
13,50
PENNE ALLA NORMA MIT AUBERGINE UND PARMESAN
13,50
PIZZA CALZONE MIT SCHINKEN, SALAMI UND CHAMPIGNONS
13,50
P1ZZA HAWAII MIT SCHINKEN UND ANANAS
12,50
PIZZA Al FRUTTI DI MARE MIT MEERESFRUCHTEN & MOZZARELLA
18,50
COTOLETTA ALLA PARMIGIANA
PANIERTE SCHWEINESCHNITZEL MIT TOMATENSORE, MOZZARELLA & NUDELN
18,50
COTOLETTA ALLA MILANESE
PANNIERTE SCHWEINESCHNIZEL MIT KARTOFFELN
16,50
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