
“Siamo felici di condividere con voi 
la nostra passione per la cucina 
e la nostra coltura gastronomica.
Il nostro menù offre uno studio 

e lavorazione delle materie prime 
valorizzando soprattutto il territorio, 

inserendo una selezione di piatti 
che vi faranno scoprire 
nuovi sapori e aromi”

GRADITA COMUNICARE INTOLLERANZE E ALLERGIE

Anticipiamo un ringraziamento 
per averci scelto 

e un buon proseguimento di serata.





ANTIPASTI

Salumi misti, 
la nostra giardiniera e torta salata

(coppa, pancetta, salame, prosciutto crudo 
e prosciutto cotto speziato)

(Allergeni 1-3-7-12 aceto di vino bianco) 

Euro 15,00 

––––––

Tartare di manzo con salsa senape e miele 
e cannellone salato con ricotta 

ed erbe aromatiche
(Allergeni 1-7-10-12 aceto di vino) 

Euro 15,00

––––––

Carpaccio di trota affumicata 
e insalatina di finocchi, 

rapanelli e arance con salsa allo yogurt
(Allergeni 3-4-7) 

Euro 14,00

––––––

Sformatino di asparagi 
con fonduta di grana padano 20 mesi 

pomodorini caramellati 
e granella di arachidi 

(Allergeni 3-5-7) 

Euro 11,00 



PRIMI

Tortelli con la coda, al burro e salvia 
(Allergeni 1-3-7) 

Euro 13,00 

––––––

Pisarei e fasò della tradizione 
(con le cotiche)   

(Allergeni 1-7-9) 

Euro 10,00 

––––––

Tagliatelle al ragù di verdure 
e carni bianche miste 

di faraona, coniglio e maiale
(Allergeni 1-3-7-9-12 vino bianco) 

Euro 13,00 

––––––

I nostri panzerotti 
di ricotta e spinaci 

(Allergeni 1-3-7-9) 

 Euro 11,00 

––––––

Risotto al rosmarino e grana padano 
(min. due persone) 

(Allergeni 7-9-12 vino bianco) 

Euro 13,00 



SECONDI

Brasato della tradizione 
con purè di patate di montagna  

(Allergeni 7-9-12 vino rosso) 

EURO 15,00 

––––––

Il nostro tonnato
(Allergeni 3-4-10) 

Euro 12,00 

––––––

Coniglio ripieno in porchetta 
e patate al forno

(Allergeni 1-2-3-7-9-12 vino bianco) 

Euro 13,00 

––––––

Mousse al gorgonzola, 
miele e sedano 

con biscotto al grana padano
(Allergeni 1-3-4-7-9) 

Euro 11,00 



DOLCI

Zuppa inglese 
(Allergeni 1-3-7) 

 Euro 5,00 

––––––

Pasticceria secca 
e spuma allo zabaglione

(Allergeni 1-3-7-8) 

Euro 5,00 

––––––

Semifreddo alle fragole 
con salsa allo zenzero 
e granella di biscotto  

(Allergeni 1-3-7) 
Euro 5,00 

––––––

Sorbetto al limone 
(Allergeni         )

Euro 3,00 

––––––

Gelato alla crema  
(Allergeni 3-7-8) 

Euro 3,00 

––––––

Tagliere di formaggi con miele 
e confettura di cipolle

(Allergeni 7) 

Euro 10,00 





ELENCO ALLERGENI

GLUTINE

UOVA E DERIVATI

ARACHIDI E DERIVATI

LATTE E DERIVATI

SEDANO

SESAMO

LUPINI

CROSTACEI

PESCE

SOIA

FRUTTA A GUSCIO

SENAPE

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

MOLLUSCHI


