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15d 6.50€  Biéres
s dorange, curagao bisu, gin, vodka) HﬂN'mzsd
Gin tonic 6cL 6.50€ soct
Kir au vin blanc 154 4.00€ :.Imm 33d
Kir royal 15d. 8.50€ bouteille
Coupe de champagne 154 8.00€  biere Italien s34
Martini rouge ou blanc e 4.50€  EAUX
Marsala, Suze, Porto  5d. 4.50€  Evian sod
Ricard, Pastis 2d 4.50€ Evian 1L
Americano maison  6d. 6.00€  San Pellegrino sod
Whisky JB 4d 7.00€  San Pellegrino 1.
Whisky Jack Daniel 4d 8.00€  Perrier soa
ENTREES FROIDES
Salade du chef 7.00€
(Salade verte, tomate, aeuf, jambon, fromage ripé, oltve)
(Euf mayonnaise 5.00€
Avecat vinaigrette 5.50€
Avocat crevettes 8.00€
Tomate Mozzarella Di Buffalo 8.00€
Jambon de Parme 9.50€
Saumon fumé 10.00€
Salami 11.00€
(ambon de parme, Coppa, Mortadella)
Carppaccio de boeuf / supp. frites 2¢ 12.00€
SALADE REPAS
Salade Tmc-!#a
Avocat, (Euf, Olives, Mals, Carotte rapée
Salade Repas Au blanc de poulet 11.00€
Salade Repas Au jambon de parme 12.00€
Salade Repas Au thon 12.00€
Salade Repas Au quatre fromages 12.00€
Salade Repas Au saumon fumé 13.00€
Salade Repas Alla milanaise Espcalope de poulet panée) 13.00€
PATES
Spaghetti a la Bolognaise 9.00€
Rigatoni alla Pesto 9.00€
Spaghetti Carbonara 10.00€
Spaghetti Del Pescatore 10.00€
Spaghetti Del Pescatore 10.00€
Rigatoni alla Arrabiata 10.50€
Rigatoni alla Basquaise 11.00€
Pate fraiche Tagliatelle aux 4 Fromages 11.00€
Pate fraiche Tagliatelle aux crevettes 11.50€
Péte fraiche Tagliatelle au saumon fumé 12.50€
Pite fraiche Tagliatelle a la créme de truffe 14.00€
Pate fraiche Ravioli aux 4 Fromages 11.00€
Péte fraiche Ravioli & la Bolognaise 11.00€
Péte fraiche Ravioli aux cépes 12.00€
Péte fraiche Lasagnes a la Bolognaise 11.50€

BOISSONS CHAUDES
Café Italien oun Décaféiné
Thé 3.50€
Cappuccino 3.50€
Chocolat chaud 3.50€
BOISSONS FRAICHES
Coca-Cola 33cl ou 2sd  3.50€
Schweppes 25d i A 3.50€
Ice Tea 33d 3.50€
JUS DE FRUITS 25CL
Orange / Ananas/ Pommes 3.50€
Raisin/ Abricot 3.50€
ENTREE CHAUDES
Chévre chaud sur salade 8.00€
Salade aux lardons 7.00€
Minestroni 7.00€
Soupe de poisson 7.50€
A“""% m - 9.00€
RISOTTO
Risotto al 10.00€
{Champignons, créme tomates, viande hachée)
Risotto aux fruits de mer 11.00€

(Calamars, crevettes, moules, sauce tomate, créme fraiche)
Risotto a la créme de truffe 11.00€

Pavé de saumon frais grillé 14.00€
Pavé de saumon a I'oseille 15.00€

Tartare de saumon 18.00€
Gambas grillées 16.00€
Gambas a la provencale 18.00€
Saint-Jacques a la provencale  19.00€

La Maison vous propose
Le plat du jour sur I'ardoise

Chévre 4.00€
Camembert 4.50€
Provolone 5.50€

Gorgonzola 5.50€
Fromages Mixtes 9.00€

*Tous nos plats sont garnis au choix: pétes, frites, haricots verts ou salade (supplément 2éme garniture 2€)

................ 10.00€
Margherita ...................................................
sauce tomate, mozzarella, olives.
RN oo iiisgemuesrnsennacmanscsssesenansassesncesretritatarantatansanersnssosransennseonanansansancs 11.00€
ummmm&m
S B i i e S s S R e Y S R RSN SRR S 11.00€
WMM " """"" lardon fumés, olgnons, ceuf
NAPOUIAINE ... eocecesmnemeceesenanseaeece s sa st s s nm s ce e sasseeasa e s m ettt e s 11.00€
Sauce mozzarella, anchois, cdpres
ISADEIIA - eveemnemermesnesassertemmanneaeamr s aass et as e sn e an e na s sanaeenenssoeme e na e s 11.50€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, olives, aubergines, polvrons, artichauts 200¢
saisQ 1
T SAISOIIS . oo cunacrernennsacrenassnsssssnasasssresnsassamamaannsmmsc nesamassacnascssesonsnssnmsannsensanson
%Mm&mmmmm
ATODNO -+ o scssnmsamessssmsansssmssonsoss sosvs ans 558 bi S8 AY e AV TE R TR S S S e R S e Ar S e e 8 12.00€
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives
DI s css i smms s use anednia Biasaa i s S S e PR S A S S S e AR Ve R R 12.50€
Sauce tomate, viande hachée, mergez, mozzarella, ceuf
FIAIOIIED ... oo memanns oot s e S s S e aa AR oo P T A B S SR S RS ST 12.00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, chorizo, oignons, olives —
Vul SOUMICE). . oo e e e
N it
178 TOOMARES. . .....ovcnomvoccssnanssmnsnnnsanni fhnnsbosbans (s b Semis s a A Twr e R e e s 13.50€
&“ﬁmmmmm
PESTAROTR ooesosmssro ssemsre s i s e e e S S e S S SRR 13.50€
Sauce tomate, mozzarella, thon, moules, crevettes, calamars
PATIA, cvvenmasiomnmnnse i S oo s s or s o e e e R S e A S e e S e S S SR S SRS S G 14.50€
Sauce tomate, créme fraiche, mozzarella, jambon de Parme
PACTIQUE oo ot o e S e R e A SRS SR R 14.50€
mozzarella, saumon fumé
14.50€
Camp'grdei ... e o e g e
ADNGRIO e eeieeiieaeneaeeeeaineaeeeaennnmane—ensesneeennanneannns 14.50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, cdpres, olives, polvrons
eIl ooooncmsccsmapinoninmr s e e s R R A S S S R A .- 14.50€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons, blanc de poulet
Vinésiana ______._ ... . e e e s 17.00€
Sauce tomate, champignons, Saint-Jacques, mozzarella, ail, oiives
NOUVEAUX PIZZA
BRESADLAL ..ot ccoremmmummsssnssasssenssass sesmsssnsstssmsenemeeessses e eesee e 15€90

Sauce tomate, Bresaola, Burrata, Copeaux de Grana Padano, Pesto, Roquette

Osso Bucco a la Milanaise 18.00€
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V|A" DES TOUS g_os plats sont garnis '

Escalope de poulet sauce citron 14.00€

" Escalope de Noix de veau Milanaise  15.00€
(Escalope de veau panée maison)

Escalope de Noix de veau a la créme  16.00€
~ (Normande ou poivre vert ou gorgonzola)

Escalope de Noix de veau Valdostana 18.00€
(Escalope de veau roulé garnis de mozzarella et
jambon fumé avec sauce a la créme et aux champignons)

Escalope de Noix de veau 18.00€
(Escalope de veau gratinée au four avec jambon fumé, aubergine,
sauce tomates, viande hachée, mozzarella et parmesan)

Escalope de Noix de veau Florentina 18.00€
( Escalope de veau gratinée au four avec jambon fumé,

épinards sauce a la créme, mozzarella et parmesan)

" Osso Bucco a la Milanaise 18.00€

Fillet de beeuf grillé 18.00€
Fillet de beeuf au poivre vert ou grogonzola 20.00€
Bavette d’aloyau grillé 14.00€
Bavette a la sauce normande ou poivre vert ou grogonzola 15.00€
Entrecéte grillée 16.00€
Entrecote a la sauce normande ou poivre vert ou gorgonzola | 8006'.
Magret de canard grillé 18.00€
Magret de canard a la sauce marsala ou poivre vert '19.00€
Steak haché ceuf a cheval maison 14.00€
Steak tartare maison préparé a la minute 18.00€

*Tous nos plats sont garnis au choix: pates, frites, haricots verts ou salade (supplément 2éme garniture 2€)




VINS ITALIENS evsourene

SLE R T T R s AT PR, R SR SRR A O S R

VINS FRANCAIS v soutence

Rouge 75CL  375CL  Rouge 75CL 37.5CL

Chianti classico 26.00 20.00 Cotes du Rhone 20.00 14.00

Valpolicella classico 2200 15.00  Bordeaux 21.00 15.00

Lacrima christi rouge 2400 1600  Morgon 24.00 16.00

Vins de sicile nero d’avola 2400 — Médoc 26.00 16.00

Lambrusco (rouge mousseux) 2200 —— Gammy 24.00 16.00
Saint-Emilion 26.00 18.00

Rosé 75CL 375CL .

Bardolino classico 2200 1500  Rosé Bt 4 an

Lacrima christi rosé 24.00 16.00 Cotes de Provence 14.00 20.00
Tavel rose 18.00 26.00

Blanc

Ernsceti 2200 1500 . VINSFRANCAIS picHET  veme 250 soc

g 2200 1500  Cotes du Rhone 400 7.00 13.00

Bordeaux 400 7.00 13.00

VINS ITALIENS picrer VERRE 25CL  S0CL Cétes de Provence 400 7.00 13.00

Valpolicella rouge 400 7.00 13.00

Bardolino classico rose 400 7.00 13.00

Frascati blanc 400 7.00 13.00

DIGESTIFS

Amaretto . 4.00€ CHAMPAGNE = .

Grappa 5.00€ ¢

Armagnac, Cognac 5.00€

Calvados 5.00€

Poire 6.00€ al

MENU MIDI

14€50

MENU MIDI ET SOIR 19€50

Garnitures : Haricots verts, Frites, Pommes vapeurs, pates, riz

MENU BAMBINO 11€00

Prix Net Toutes Taxes Compries

4




