
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Willkommen in Chun’s China Restaurant 

 

Wir freuen uns, Sie mit unseren köstlichen Spezialitäten der chinesischen 

Küche verwöhnen zu dürfen. Lassen Sie sich von unserem Ambiente und 

Service verzaubern und genießen Sie eine unvergessliche Zeit bei uns. 

 

Chun’s China Restaurant ist familiengeführt - alle Speisen werden täglich 

für Sie frisch und solange der Vorrat reicht zubereitet. 

  



 

 

Suppen 

1. Peking Suppe (sauer-scharf) C, 11 4,90 

2. Hühnersuppe mit frischem Gemüse 11 4,90 

3. Wan-Tan Suppe A, 11 5,50 

4. Gemüsesuppe mit Tofu F, 11 4,90 

4a. Tomatensuppe G, 11 5,50 

4b. Currysuppe mit Hühnerfleisch G, 11 5,50 

 

Vorspeisen 

5. Frühlingsrolle, mit süß-sauer Sauce A1, F, 11 4,90 

55. Krupuk (Krabbenchips) B, 11 3,90 

6. Mini-Frühlingsrollen (6 Stk., vegetarisch), mit süß-sauer Sauce A1, 11 4,50 

7. Vegetarische Frühlingsrolle, mit süß-sauer Sauce A1, F, 11 4,90 

8. Gebackene Wan-Tan (5 Stk.), mit süß-sauer Sauce A1, 11 5,90 

9. Riesengarnelen in Pankomantel (5 Stk.), mit süß-sauer Sauce A1, B, 11 10,50 

10. Riesengarnelen mit Knoblauch (5 Stk.) B, 11 10,50 

11. Gemischte Vorspeisenplatte mit süß-sauer und  
Erdnuss Sauce (ab 2 Personen), Preis pro Person A1, B, F, 11 

9,50 

 

Salate 

12. Frischer gemischter Salat C, G, I, J 5,50 

13. Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen C, G, I, J, 11 8,50 

14. Salat mit gebratenen Riesengarnelen (3 Stk.) B, C, G, I, J 9,50 

 

  



 

 

Zu allen Hauptgerichten (ausgenommen Nr. 27-36a) wird eine Portion 

Duftreis als Beilage serviert. Gegen einen Aufpreis von 3,50 EUR kann 

gebratener Reis oder Nudeln mit Ei und Gemüse serviert werden. 

 

Fleischgerichte 

Alle Fleischgerichte werden mit frischem Saisongemüse in einer Sauce Ihrer Wahl 

serviert: 

15. Gebackene Hähnchenbrust A1 13,90 

16. Hähnchenstreifen in Pankomantel A1 13,90 

17. Gebackene Ente A1, 11 17,90 

18. Gebackene Riesengarnelen A1, B 19,90 

19. Gebratenes Schweinefleisch 11,90 

20. Gebratene Hähnchenbrust C 13,90 

21. Gebratenes Rindfleisch C 14,90 

22. Gebratene Riesengarnelen B 19,90 

 

Wählen Sie ihre Sauce: 

 Süß-Sauer I, 4 Süß-Sauer-Chili I, 4 
 Erdnuss E, 11 Orangen (säuerlich-süß) I, 4 
 Curry G, 11 Hoisin (leichte Süße, pikant, mit Knoblauch) 4, 11 
 Pikant F, 4, 11 Schwarze Bohnen (kräftig, pikant, mit Knoblauch) F, 11 

 

Vegetarische Gerichte 

23. Chop-Suey mit frischem gebratenen Saisongemüse 9,90 

24. Chop-Suey mit frischem gebratenen Saisongemüse mit Tofu F 10,90 

26. Frisches gebratenes Saisongemüse in Curry-Sauce G, 11 9,90 

260. Frisches Gemüse in knuspriger Panade,  
dazu eine Sauce Ihrer Wahl A1, 11 

12,90 

261. Frisches Gemüse mit Glasnudeln in einer Sauce Ihrer Wahl 12,90 

 

Gebratene Nudeln 

Mit frischem Saisongemüse und Eiern (Sauce dazu je 1,50 EUR Aufpreis) 

27. Vegetarisch A1, C 8,90 

28. Mit Schweinefleisch A1, C 10,90 

29. Mit Hähnchenbrust A1, C 11,90 

30. Mit Rindfleisch A1, C 12,90 

31. Mit Riesengarnelen A1, B, C 17,90 

31a. Mit Rind-, Schweine- und Hähnchenfleisch A1, C 14,90 



 

 

Gebratener Reis 

Mit frischem Saisongemüse und Eiern (Sauce dazu je 1,50 EUR Aufpreis) 

32. Vegetarisch C 8,90 

33. Mit Schweinefleisch C 10,90 

34. Mit Hähnchenbrust C 11,90 

35. Mit Rindfleisch C 12,90 

36. Mit Riesengarnelen B, C 17,90 

36a. Mit Rind-, Schweine- und Hähnchenfleisch C 14,90 

 

Spezialitäten 

37. Gebratener Reis mit Riesengarnelen und Ananas in einer 
Ananasschale serviert B, C 

19,90 

38. Riesengarnelen in Tomaten-Sahnesauce B, G, I, 4 19,90 

39. Verschiedene Fleischsorten mit Saisongemüse,  
serviert in einem knusprigen Vogelnest B, C, 4 

19,90 

40. Verschiedene Fleischsorten mit Brokkoli B, C, 4 15,90 

41. Gebackene Ente und Hähnchenbrust mit Saisongemüse in einer 
Sauce Ihrer Wahl A1, I, 4, 11 

16,90 

42. Babi Pangang – Gebackenes Schweinefleisch und Saisongemüse mit  
süß-saurer Chili-Sauce I, 4, 11 

13,90 

43. Rindfleisch mit Zwiebeln C, 4, 11 14,90 

44. Sate-Hähnchenfleisch mit Saisongemüse und  
Erdnuss-Sauce A1, E, F, G, 11 

13,90 

440. Ente mit Achtkostbarkeiten: Gebackene Ente mit verschiedenen 
Fleischsorten, Riesengarnelen und Saisongemüse A1, B, C, I, 4, 11 

19,90 

441. Gebackene Ente mit gebratenen Nudeln und Saisongemüse, dazu 
eine Sauce Ihrer Wahl A1, C, 11 

18,90 

442. Rindfleisch nach Szechuan Art, scharf C 15,90 

443. Heißer Tontopf mit verschiedenen Fleischsorten und Saisongemüse 
in einer Sauce Ihrer Wahl B, C, 4 

17,90 

444. Gebackene Hähnchenbrust mit gebratenen Nudeln und 
Saisongemüse, dazu eine Sauce Ihrer Wahl A1, C, 11 

15,90 

 

  



 

 

4 - Gänge Menü Ihrer Wahl 

1. Gang: Frühlingsrolle oder Pekingsuppe A1, C, F, 11 

2. Gang: Krupuk (Krabbenchips) B, 11 

3. Gang: Ein Fleischgericht Ihrer Wahl: 
 
Schweinefleisch C 17,90 

Hähnchenbrust C 19,90 

Rindfleisch C 20,90 

Gebackene Hähnchenbrust A1 19,90 

Gebackene Ente A1, 11 23,90 

Garnelen B, C 25,90 
 

 
4. Gang: 

 
Gebackene Banane mit Honig und Eis A1, C, G, 4 

 

Menü für 2 Personen 

Als Vorspeise wahlweise Frühlingsrolle, Mini-Frühlingsrollen (vegetarisch) 
oder Peking Suppe A1, C, F, 11 

48,90 

 

Menü 1: 
Gebackene Hähnchenbrust, gebackene Ente, Hähnchenbrust in 
Pankomantel mit Saisongemüse und 2 Saucen Ihrer Wahl A1, 11 

Menü 2: 
Verschiedene Fleischsorten, gebackene Ente und gebackene 
Hähnchenbrust mit Saisongemüse und  
2 Saucen Ihrer Wahl A1, B, C, I, 4, 11 

 

Als Nachtisch gebackene Banane mit Honig und Eis A1, C, G, 4 

 

Heiße Platte – Tie Pan 

45. Kung Pao Rindfleisch – Rindfleisch mit Hoisin-Sauce und 
Cashewkernen C, H4, 4, 11 

15,90 

46. Riesengarnelen mit schwarzen Bohnen, Knoblauch und Paprika 
(scharf) B, F, 11 

20,90 

47. Gebackene Ente mit Saisongemüse, dazu eine Sauce Ihrer Wahl A1, 11 18,90 

48. Gebackene Hähnchenbrust mit Saisongemüse, dazu eine Sauce  
Ihrer Wahl A1, 11 

14,90 

480. Verschiedene Fleischsorten mit Saisongemüse, dazu eine Sauce  
Ihrer Wahl B, C, 4 

16,90 

481. Gebratene Hähnchenbrust mit Saisongemüse in einer Sauce  
Ihrer Wahl C 

14,90 

 

 



 

 

Peking Ente (3 Tage Vorbestellungszeit, ab 4 Personen) 

Original Peking Ente nach traditioneller chinesischer Art zubereitet. (p. P.) 39,90 

 

1. Gang: Gemüsesuppe mit Entenfleisch 

2. Gang: Frühlingsrolle A1, F, 11 

3. Gang: 
Knusprige Entenhaut und -fleisch mit chinesischen Wraps, Hoisin-
Sauce und authentischen Beilagen A1, 4, 11 

4. Gang: 
Entenfleisch zubereitet mit Saisongemüse und verschiedenen 
Fleischsorten C 

5. Gang: Gebackene Banane mit Honig und Eis A1, C, G, 4 

 

Kindergerichte 

K1. Gebratene Nudeln mit Hähnchenbrust A1 6,90 

K2. Hähnchenstreifen in Pankomantel mit Pommes Frites A1 7,50 

K3. Gebratener Reis mit Rindfleisch 7,90 

 

Dessert 

52. Gebackene Banane mit Honig A1 4,90 

53. Gebackene Ananas mit Honig A1 4,90 

54. Kugel Eis (Vanille) C, G, 4 1,50 

55. Mochi Eis A1, C, F, G, H2 2,90 

 



 

 

Aperitif 

Prosecco 1,6 0,1 l 4,50 

Lillet Wildberry 6 0,2 l 5,90 

Aperol Sprizz 2, 6, 7 0,2 l 5,90 

Hugo 1, 6 0,2 l 5,90 

Pflaumenwein 6 0,1 l 4,90 

Hauscocktail (alkoholfrei) 2, 3 0,1 l 3,50 

Campari Orange | Soda 2 0,2 l 5,50 

Sherry 6 5 cl 3,50 

Martini Bianco 6 5 cl 3,50 

 

Alkoholfreie Getränke 

Coca Cola 2, 3, 5, 8 | Zero 2, 4, 5, 8 | Fanta 2, 3 | Sprite 3 0,3 l 3,50 

 0,5 l 5,20 

Rheinfelsquelle feinperlig | natur 0,25 l 2,90 

 0,7 l 6,50 

Schweppes Ginger Ale 2, 3 | Bitter Lemon 3, 7 | Tonic Water 7 0,2 l 2,90 

   

Apfelsaft | Orangensaft | Traubensaft 0,2 l 2,90 

als Saftschorle 0,3 l 3,50 

Feldschlösschen Malzbier A3 0,33 l 3,20 

 

Flaschenbiere 

König Pilsener A3 | alkoholfrei A3 0,33 l 3,50 

Alster A3 | Radler A3, 3 0,3 l 3,50 

Diebels Alt A3 0,33 l 3,50 

Erdinger Weizenbier A1, A3 | alkoholfrei A1, A3 0,5 l 4,90 

Tsingtao Bier A3 0,33 l 3,90 

 

  



 

 

Weißwein 

 0,25 l 0,5 l 

   

Borell Diehl Kerner | feinherb |  
(blumige, fruchtige Aromen von Birne und Orange) M, 6 

5,50 9,90 

   

Julia Schittler Riesling | feinherb |  
(Pfirsich- und Grapefruitaromen) M, 6 

5,90 10,90 

   

Marques de Lara | trocken |  
(Maracuja- und Ananasanromen) M, 6 

5,90 10,90 

   

Weingut Klein No. 38 | trocken |  
(tropisch, gelbe Fruchtnuancen) M, 6 

6,90 12,90 

   

Weingut Klein Grauburgunder | trocken |  
(reife Birne und leichte Exotik) M, 6 

5,90 10,90 

   

Weißweinschorle M, 6 4,90 8,90 

 

Rotwein 

 0,25 l 0,5 l 

   

Borell Diehl Ordensgut | lieblich |  
(Kirschfrucht, unterlegt von dunkler Schokolade) M, 6 

4,90 8,90 

   

Borell Diehl Schwarzriesling | trocken |  
(reife Brombeeren, reife Kirsche und feine Schokoladentöne) M, 6 

5,90 10,90 

   

San Gaetano Primitivo | trocken |  
(fruchtvolle Aromen, zartwürzig) M, 6 

6,90 12,90 

 

Rosé 

 0,25 l 0,5 l 

   

Weingut Hilz Portugieser Weißherbst | halbtrocken |  
(fruchtig, Johannisbeere, Himbeere und Erdbeere) M, 6 

5,50 9,90 

 

  



 

 

Heißgetränke 

Café Crema 8  2,90 

Espresso 8  2,50 

Cappuccino 8, G  3,50 

Latte Macchiato 8, G  3,90 

Verschiedene Teesorten  2,80 

 

Spirituosen 

  2 cl 

   

Chu Ye Ching | Bambusschnaps A3  3,90 

Kao Liang | Reisschnaps A3  3,90 

Mei Kuei Lu | Rosenschnaps A3  3,90 

Mazzetti D'Altavilla Grappa 6  3,50 

Ramazotti  3,50 

Jägermeister  3,50 

Weseler Aufbautröpfchen  2,50 

Fernet Branca  2,50 

   

Vallendar Williams Christ Birne  3,50 

Vallendar Äpfel & Birnen Obstbrand  3,50 

Jubiläums Aquavit  2,90 

Malteserkreuz Aquavit  2,90 

   

Havana Club 3 Jahre Rum  3,50 

Johnnie Walker Black Label Whiskey A  4,50 

Baileys Original Irish Cream G, 2, 3, 6  2,90 

Absolut Vodka  3,50 

Chainier Cognac VSOP 2  4,50 

Bombay Sapphire Gin A  3,50 

 

Unsere Gerichte werden frisch zubereitet, daher können wir nicht garantieren, dass 

Spuren von Allergenen in den Speisen ausgeschlossen werden können. 

 
Sollten Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit gegenüber bestimmten Lebensmitteln 

haben, informieren Sie bitte unser Servicepersonal, damit wir Ihnen eine individuelle 

Beratung und eine entsprechende Anpassung der Gerichte anbieten können. 

Wir möchten sicherstellen, dass alle unsere Gäste sicher und unbeschwert genießen 
können, daher zögern Sie bitte nicht, uns bei Fragen oder Bedenken zu kontaktieren. 



 

 

Mittagstisch  
Mo. - Sa. (außer an Feiertagen) von 12:00 – 15:00 Uhr 

Zum Mittagstisch servieren wir wahlweise entweder Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 

als Vorspeise. 

 

M1. Gebratene Nudeln oder Reis mit Saisongemüse und Eiern C 8,50 

M2. Gebratener Reis mit Saisongemüse, Eiern und  
Rindfleisch oder Hähnchenbrust C 

9,90 

M3. Gebratene Nudeln mit Saisongemüse, Eiern und  
Rindfleisch oder Hähnchenbrust C 

9,90 

M4. Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln C, 4, 11 11,50 

M5. Gebratenes Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse C 11,50 

M6. Gebratenes Schweinefleisch mit Curry-Sauce G,11 9,90 

M7. Gebratenes Schweinefleisch mit Schwarzer Bohnen-Sauce F, 11 9,90 

M8. Babi Pangang – Gebackenes Schweinefleisch und Saisongemüse mit 
süß-saurer Chili-Sauce I, 4, 11 

10,50 

M9. Kung-Pao Hühnerfleisch mit Saisongemüse und Hoisin-Sauce 4, 11 10,90 

M10. Gebackene Hähnchenbrust mit Saisongemüse und  
Sauce nach Wahl A1 

10,90 

M11. Hähnchenstreifen in Pankomantel mit Saisongemüse und Sauce 
nach Wahl A1 

10,90 

M12. Gebackene Ente mit Saisongemüse und Sauce nach Wahl A1, 11 13,50 

M13. Chop-Suey mit frischem gebratenen Saisongemüse 9,90 

M14. Sate-Hähnchenfleisch mit Saisongemüse und  
Erdnuss-Sauce A1, E, F, G, 11 

11,90 

 

Zu den Gerichten M4-M14 wird eine Portion Duftreis als Beilage serviert. Gegen einen 

Aufpreis von 2,00 EUR kann gebratener Reis oder Nudeln mit Ei und Gemüse serviert 

werden. 


