





APERITIVI

Stalian Tosé

(Prosecco, Rosenlimonade)

Ja e en rose

(Lilletlikor, Rosenlimonade)

C

Soda oder Orange
fosé Seceo
P/LOW

mit Prosecco

Apewol Sprty



ANTIPASTI

CW%L manze

Rindercarpaccio mit Rucola, gehobeltem Parmesan und Wachtel-Spiegelei

Jenno affumicati

Geraucherter Thunfisch mit Sellerie und Mango

Capesante al founs

Uberbackene Jakobsmuscheln (3 Stiick) mit Topinambur-Creme

Frosciutte cuuds con melone

Prosciutto roh mit Melone, Rucolapesto und Grana Padano

Buschetta e burratina

Klassische Bruschetta mit Frischkase

Allergiker kénnen sich tiber etwaige Allergene bei unserem geschulten Servierpersonal informieren




ZUPPE

(éféd’atac&ﬁom&cfow&zm&eﬂw&w

Hausgemachte Tomatensuppe mit frischem Basilikum

Buppa di pesce alla Veneziana

Fischsuppe auf Venezianische Art

INSALATE

Onsalata Suigi

Gemischter Salat nach Saison mit Schafskase, gegrilltem Hiihnerfleisch,
Oliven, Rucola, gehobeltem Parmesan und Krauter-Joghurt-Dressing

Onsalata mista

Kleiner gemischter Salat

Onsalata di salmone

Salat mit gegrilltem Lachs, Paprika, Tomaten und gerdsteten Pinienkerne

RISOTTI

Rote Riiben-Risotto mit gebeiztem Lachs, gegrilltem Ziegenkase,
Wasabi und Kaviar

Kisotte verdure

Safranrisotto mit Paprika und Zucchini



PASTA

Pilzravioli mit Spinat, Tomaten und Artischocken

Jinguine alla. busara

Linguine mit Garnelen und Burratina

Linguine mit Biiffelmozzarella, Tomaten, Oliven und Kapern

Calamarata. frutti di mare

Calamarata mit Meeresfriichten

CARNE

Filetto di manze alla casa
Filetsteak mit Ofengemiise, Rosmarinkartofteln
und hausgemachter Krauterbutter

&M%ﬂ%w%

Lammstelze mit cremiger Polenta und Gemiise



PESCE

TOW&%W&&

Thunfisch vom Grill mit Wasabi, Sojasauce, Salsa, Joghurt
und Paprika-Chutney

Calamari ¢ maggancolle alla griglia

Calamari und Garnelen vom Grill mit griinem Salat

Seezunge vom Grill mit griitnem Salat (wird vom Personal filetiert)

Subhone alle grighia

Lachsfilet vom Grill

Braging alla griglia

Wolfsbarsch vom Grill

Crigliate di pesce
Fischplatte

1 Person | 2 Personen

Alle unsere gegrillten Fische werden mit Kartoffeln und Gemiise serviert

SELEZIONE SPECIALE

Gegrillter Fisch je nach Angebot - ca. 1 kg und mehr
pro 100 g

Fiir die Zubereitung in der Salzkruste oder mediterran
verrechnen wir zusdtzlich

Fiir Beilagen wie Gemiise oder Kartoffeln verrechnen wir zusdtzlich

Unsere Speisen werden ausschliefSlich mit frischen Produkten zubereitet



PIZZE

Tomaten, Mozzarella, frischer Basilikum

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Pfefferoni, Oliven, Oregano

Seviento

Tomaten, Mozzarella, Beinschinken, Pilze

Salami

Tomaten, Mozzarella, Salami

06&0050’ (scharf)

Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Zwiebel, Pfefferoni

Rusticana

Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebel,Mais, Knoblauch, Ei

TOW

Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Thunfisch



PIZZE

Verdure

Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Melanzani, Paprika

Rucola

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherrytomaten, Parmesan, Olivendl

Buffala

Tomaten, Biiffelmozzarella, frischer Basilikum, extra verginen Olivendl

Toscana

Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Rucola, Cherrytomaten,
Parmesan, Olio di Olivia Evo

fug

Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Burrata, Oliven, Basilikum

Pizzabrot mit Knoblauch oder Focaccia (Weissbrot) al rosmarino




DOLCI

Fanna cotta

MWousse aw choeolat

CAFFE-TE

Egpresso
Espresso dopplo
Espresss Macehiats
Espresss Wacchiatw grande
Cappuceins
Caffle Covietts
Tee

(Schwarz, Kamille, Friichte oder Pfefferminze)



ALKOHOLFREI

CocaCola

auch Light oder Zero

Alndudler, Fanta
(()/Cét(’,@ Pfirsich, Zitrone

W&ﬁ Pdg,&oder O/ngmaﬁ

mit Wasser

mit Soda

Wmf& Wdﬁnaturtrﬁb oder M

mit Wasser
mit Soda

806[& gd?c@%@oder S(%&L }/O&LMZ@/L

prickelnd oder still

San Fellegrins
Aegua Fanna

DIGISTIVI

Grappa Foli

Ja Grappa Garrigue
Avernasour
Limoncells



BIRRA

BIER VOM FASS

Hinter, Privat Fils

021/031/051

ALKOHOLFREIES BIER

Clausthaler,

Flasche 0,51

RUM

Ton gaca/z@ Centenaris 23] (Guatemala)

@(y@fomam (Venezuela)

COGNAC
Hennesy Fine

Courvoisien



WHISKY

Civas fegal (Schottland)

Jameson (Irland)

Jagavulin (Schottland)

Jack Daniels (USA)

COCKTAIL

Gin Tonic
mit Bombay
mit Beefeater
mit Hendricks
mit The London N1

mit Gin Mare

Cuba Libre

3jahriger Havanna

7jahriger Havanna



VINI BIANCHI

Friuwlans

Friuli

Finst Grigio

Tenuta Visconte

(Weifbburgunder

Mann Bauer

Griiner, Veltliner

Mann Bauer

Smu{gnm Blane

Strablegg-Leitner, Steiermark



VINI ROSSI

WMontepuleians d Abrugzo

Palio, Abruzzen, Italien

Frimitive di Manduria

Vigneto del Salento, Apulien, Italien

Gueigelt

Gager, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Bl inisch

Paul Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland



