NOUS VOUS PROPOSONS UNE CUISINE ELABOREE PAR NOS SOINS A PARTIR DE PRODUITS FRAIS.
FARINES BIO REGIONALES POUR LA FABRICATION DE NOTRE PAIN.

~
ERestaurant (9\/
ous Z)OUSJUT’OJUOS(??’ZS
‘ / C[ :
7 a [ardoise
2 SERVIS MIDI ET SOIR
Entrée, Plat Garni, Dessert 28%0¢
Entrée, Plat 24°¢
\ _/
Plat, Dessert 227°¢
Plat Garni 1890¢
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Menu & 38°°¢ ou & la carte Menu & 42°°¢ ou & la carte
SERVIS LE SOIR SERVIS LE SOIR
POUR COMMENCER AU CHOIX POUR COMMENCER AU CHOIX
Sushis : riz noir, St-Jacques, sauce tamari 22 € Crudo de noix de Saint-Jacques fraiches,
Tartare de saumon frais mariné a [huile et son caviar Avruga 28¢
dolives, citron et fines herbes 20€ Foie gras de canard mi-cuit en terrine
(spéci0|ité du Chel[) 26 €
POUR SUIVRE AU CHOIX
Le dos de saumon frais réti, POUR SUIVRE AU CHOIX
légumes frais du moment 28¢€ Noix de Saint-Jacques fraiches en nage de lait
Broc.hejte de gigotdd’agneau, ol 30€ de coco sqfroné, |égumes frais 36€
grotin de pommes ce terre, salace Piece de beeuf charolais gri||ée (V.B.F) ,
POUR TERMINER gratin de pommes de terre, salade 30€
Fromoges ou dessert au choix 12€ POUR TERMINER
Fromages ou dessert au choix 12€ §
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RESERVATION CONSEILLEE : 07 63 65 8175
HORAIRES DU RESTAURANT]Zhoo 13h30/19h15 - 20h15

DENOVEMBREAMARSOUVERT mardi midi et s credi m Clj d idiet s d edi midi et s

DAVRIL A OCTOBRE OUVERT : lundi soir, mardi mid et s credi midi et soir, jeudi m d et soir, vendredi m d t




