
 

Bei Fragen zur Allergen oder Unverträglichkeiten fragen sie das Service Personal oder 
direkt den Koch , wechselnde Speisekarte 

 

 
A N T I P A S T I   

ROTE	BEETE	APFELSALAT	17,5	 	 	 ANTIPASTO	VERONA	FÜR	2	PER	24,9		
Mit Karamel. Ziegenkäse , Wildkräuter & Mango  eingelegtes , Vitello , Pulpo , Gemüse 
GEFÜLLTE	AVOCADO	14,5	 	 	 GEBRATENE	JAKOBSMUSCHELN	21,5	
Mit Flusskrebsen & Senf Dill Vinaigrette   auf	Safransoße	  
VITELLO	TONNATO	17,5	 	 	 	 GÄNSE-MOUSSE	DÒIE	19,9	
Kapernäpfel , Mayo-Thunfischcreme   Butter	Brioche	,	Preiselbeeren		
INSALATA	MISTA	7,5	 	 	 	 PARMA	MELONE	17,5	
Balsamico		Toma/Gurke/Fenchel		 	 	 Cantaloup	Melone	,	Parmaschinken	

P R I M I  

Unsere	Klassiker	wie	:	Lasagne	Carbonara	oder	Gnocchi		bieten	wir	ebenfalls	an	,	solange	Verfügbar	! 

TAGLIOLINI	AL	TARTUFO	23,9	 	 	 TORTELLONI	SALMONE	18,5	
Mit frischem Trüffel in Trüffelcreme / Sommetrüffel Safransauce	,	gebratener	Lachs			
FETTUCCINI	A.O.P	GAMBAS	19,5		 	 RIGATONI		SALSICCIA		18,5	
Aglio	Olio	Peperoncino		Gambas	 	 	 	 Taggiasca	Olive	,	Ndjua				
	

S E C O N D I   

LAMMKARRE	MIT	KRÄUTER			35,5	 	 LACHSSCHNITTE	POMMERY		27,5	
auf Pürre & Gemüse     auf	mariniertem	Rotkohl	,	Senfschaum			
      

	
Individuelle	Ergänzungen	oder	Änderungen	servieren	wir	mit	Freude	!	Aufpreis	ab	3,90	€	

	
 

N I N O ´ S  Ü BE RRA SCHU N GS  D E GU ST A T I O N S  M E N Ü  (  A B  2  P E RS O N E N  )  

Menü	aus	dem	Bauchgefühl	,	5	Gang		
Nino	entscheidet		

Teilen	Sie	nur	Allergene	wenn	vorhanden	mit	!	
Änderungen	/	Wünsche	sind	leider	im	Überraschungsmenü	nicht	möglich	!		

Beinhaltet	Fisch	&	Fleisch	,	Tier	&	Milchprodukte		
	

80,50	€	
 

 
 folgt uns & markiert uns 
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D OLCI  

CREME	BRÜLLE	MIT	HAUSGEM	ORANGEN	SORBET		8,5	
SCHOKOSOUFFLE	MIT	PISATZIENKERN	AN	SALZKARAMELLEIS	11,5	
HAUSGEMACHTE	CASSATA	SICILIANA	9,5	
 

KLEINE DESSERT GLÄSSCHEN EINZELN 4,9 
Tiramisu  Creme brûlée  Mouse au Choccolate Mandelsemifreddo	

DUETTO – TRIOLOGIE – QUARTETT   
 AFFOGATO VANILLE- EIS GETAUCHT IM ESPRESSO 4,9 

ITAL.KÄSEAUSWAHL MIT FEIGEN-SENF 14,0 
V I N O 

PINOT BIANCO SCHRECKBICHL 10, 50  MONTEPU.SANGIOVES 10,9 
Vollmundig eleganz frische Säure,    Würig,weich & kräftig Beerig  
GRILLO AUS SIZILIEN 9,5    NERO DÁVOLA 9,5  
Harmonisch frisch Säurearm fruchtig exotisch  Kräftiger Beerig würzig 
SOAVE CLASSICO 7,9    ROSSO VERONESE 9,5 
Weich fruchtig Säurearm   Vollmundig, weiche Tanninen,eleg.samtig,Kräftig 
LANGHE ARNEIS 10,9    BOLGHERI ROSSO  13,0 
Frisch & unaufdringlich  kräftig rund   kräftifer  Rotwein ,weiche tannine 

A P E RE T I V O   

PORNSTAR MARTINI 9,9    NEGRONI 8,9    ESPRESSO MARTINI 10,5 
LAMBRUSCO FRIZZANTE SECCO 0,1 6,5 

APEROL SPRITZ / HUGO / LILLET 8,0 HUGO ALKOHOLFREI 9,5 
PROSECCO 5,5 MARTINI 5,5  SAN BITTERINO 4,5 

KIR ROYAL 6,9 BELLINI-COCKTAIL 7,9 
A L K O HO L F RE I E R  C O C K T A I L  6 ,9  

A L K O HO L F RE I E  GE T R Ä N K E  

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,25 - 3,8 
SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,75 – 7,5 

APFELSCHORLE 0,2 -3,5 
FANTA / COLA / COLA Z / SPRITE 0,2  3,5 

ORANGENSAFT /APFELSAFT 0,2-  4,0 
TONIC / WILDBEERY / BITTER LEMON 0,2  4,0 

B I E RE  V O M  F A S S  &  F L A S C H E   

0,33 ALKOHOLFREIES BITBURGER 0,0% 3,6 
0,33 BOLTEN ALT BIER 3,6 

0,33 PILS ALKOHOLFREI 0,0% 3,6 
0,33 PERONI NASTRA AZZURO 3,6 

0,5 BENEDIKTINER WEIZEN-WEISSBIER 5,2 
0,5 ALKOHOLFREIES WEIZEN 5,2 

0,2 BITBURGER VOM FASS 2,9 
0,4 BITBURGER VOM FASS 5,5  

D I GEST I VE  &  CA F É  

AMARO NONNINO 6,5   
AVERNA RAMAZOTTI CYNAR FERNETT,AMARO DEL CAPO 5,5 

LIMONCELLO / MELONCELLO 5,5 
GRAPPA ( AM TISCH ) AB 6,5  

VECCHIA ROMANGA 5,5 
ESPRESSO 2,6 | ESPRESSO MACCHIATO 2,8 | CAFE & MILCH 2,8  

CAPPUCCINO 3,2 | ESP MIT SCHUSS 4,9  
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Nino´s Tages Empfehlungen  

Gänsekeule oder brust 36,5 dazu  

Bratapfel | Maronen | Rotkohl | Kloß | Gänse-orangenjus 

SOLANGE DER VORRAT REICHT ! 

 

Fischsuppe nach art des hauses 19,5 

Tataki vom Sashimi Thunfisch auf Stracciatellacreme 21,9 

Getrüffeltes Rindertartar mit Onsen Ei , Trüffelkavier & 
Trüffel 19,5 

Pulpo Tentakel auf Pürre & Beilagensalat 33,5 

 
Rosa gegartes rinderfilet mit Gemüse & Pürre  

34,9  
 

Pappardelle mit Hirschgulasch Preiselbeeren & 
Zartbitterschokolade 23,9 

 
Ravioli mit Steinpilzfüllung in Butter & Salbei 18,0 

 
Ravioli gefüllt mit Apfelrotkohl & Maronen in Gänsejus & 

Gänseragout 23,9 
 

Wachtelbrust auf Pürre & Gemüse 29,5 
 

Wildfang-Steinbutt Filet auf Grünem Risotto 36,5 

 
 

Hirschrücken mit Preiselbeeren Rotkohl & Pürre 46,5 
 

Ganze Seezunge ca 700/800 gramm 46,- 
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Weißer Trüffel aus Alba  
Am Tisch gewogen & Gehobelt ! 

 

Pochiertes Cremiges Ei mit luftigem Kartoffel-
Espuma & Alba Trüffel 27,5 

 

Carpaccio vom Gambero Rosso , Sizilianische 
Rotgarnele aus Mazara mit Olivenöl  & 

Zitronenzeste , feiner Alba Trüffel 40,5 

( Meer & Erde , Süße & Umami ) Tipp ! 

 

Rindertartar mit Onsen Ei , Trüffel Kavier & Alba 
Trüffel ca 3 gramm 37,5 

 

Feine Eierbandnudel `Alfredo `in Butter 
geschwenkt & mit Parmesan cremig gerührt + 

Alba Trüffel 9,50 / gramm + 4,5o € Pasta  

 

Cremiges Vanille-Eis mit Honig & Alba Trüffel 
14,0 

	


