NOTRE CARTE EVOLUE TOUS LES MOIS

LE MIDI - Nous acceptons les réservations jusqu’a [2h30 au plus tard
LE SOIR - Nous acceptons les réservations jusqua 20h30 au plus tard

LES ENTREES
LE VELOUTE DE CHAMPIGNONS
champignong de Parig / cepes / vin blanc / jug de volaille / thym fraie / creme - [0€

LES NOIX DE COQUILLE SAINT-JACQUES
chou-fleur en deux fagong / ravioli wonton vegan / espuma au jus de coquillages, whigky et migo / chipe d’échalotes - [4€

LE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT - Ferme de Malaugeanne (64)
chutney de figues et raiging / gelée de jurancon doux / pain au maig - [4€

LES PLarg

LE SAUMON
le dog mi-cuit & la plancha / sauce poivrade au jug de veau
parmentier aux poireaux / legumeg de saicon - 22€

LA CANETTE
le filet cuit a bagge température - 58°C / jug de canard au cidre
crémeux de céleri et pomme fruit / l6gumes de saison - 23€

LE VEAU
le coeur de carré Francaig cuit 4 bagse température - 64°C / creme de girolles au Sauternee
crémeux de carottes / legumes de gaison - 26€

LES DESSERTS

L’ ASSIETTE DE FROMAGES - a commander en début de repas

goigneusement électionnég auprag de notre artigan fromager affineur “ La Crémerie ¢Osgau” - 13€

LE RIZ AU LAIT
calade de fruite fraie / billee mangue / anglaise pacsion au siphon / noix de coco / gpéculooe - 8€

LA POIRE CHOCOLAT
coulie de poire / poire pochée / ciphon au chocolat noir / caramel au beurre galé / crumble amande et cacao / noigetteg praline - (0€

LA TARTE FINE AUX FIGUES - & commander en début de repas

pate feuilletée de la Maigon Gamet / compote de pomme / figues roties / huile d'olive / cagsonade / glace vanille / miel - [O€

Si vous etes preesés : veuillez nous avertir lore de votre arrivée, Cyrille est ceul en cuisine

Nog entrées ne gont pag servies en tant que plat; Une entrée n'est pag congidérée comme un plat
Les plate gang entrées nécessitent une attente supplémentaire

Dour toute allergie ou infolérance, il est vivement recommandé de noug coneulter au moment de la régervation

PRIX NETS EN EUROS - TAXES & SERVICE COMPRIS



