‘SecondiPiatti
Salsicce (n.2)
Scamorza ;
‘Scamorza con prosciutto
Bracioladimaiale =~ -~ -

Quaglie (n.2)

Lombata di vitello ;

Abbacehio scottadito

Galletto

Filetto di manzo

Grigliata mista

(quaglia, salsiccia, braciola, abbacchio)
Funghi Porcini (stagionale)
Bistecca manzo naz. Italiana normale
Bistecca manzo naz. Italiana media
Bistecca manzo naz. Italiana grande
Petto di pollo alla brace con contorno

P

Formaggi

Tagliere misto € 8.00
Contorni _ -
Insalata € 400
Patatine fritte € 400

Verdure cotte (Cicoria, Broccoli, Cime di Rapa) € 500
_Carcioforomanesco (stagionale) € 500
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'Acqua075cl R B e i
Vino della Casa Bnanco Rosso 1lt '
Vino della Casa Bianco Rosso 1/2 It
Vino della Casa Bianco Rosso 1/4 It
CocaCola1lt
Coca Cola - Fanta - Sprite 33 ¢l -
Birra Icnusa / Moretti 66 cl
Birra Nastro Azzurro / Heineken 66 c|
Birra Icnusa / Nastro Azzurro 33 ¢

Antipasti : _
Crocchetta® € 1.00
Suppli € 200
Fiore di zucca (1 pz) €-200
Filetto diBaccala (1pz)* € 2503
Mozzarelline (5 pz)* € 3.00
Olive ascolane (5 pz) € 300
Fritto misto € 400

(1 oliva ascolana, 1 mozzarellina, 1 crocchetta, 1 suppli)
Bruschetta Pamodoro / Olive / Olive Piccanti € 200
Bruschetta al Lardo di Colonnata € 3.00

Pizze
(le nostre farine sono di alta qualita tutte non OGM,
alta digeribilita. Lievitazione 72 h)



Focaccia .

Quattroformaggi

Bresaola rughetta in bianco ‘
Bufalina (mozzarella di bufala, pachino, e rughetta)
Zucchine (bianca, mozzarella, zucchine)

Fiori di Zucca e Alici

Vegetariana |

(mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni)

Margherita (pomodoro, mozzarella)

Napoli (pomodoro, mozzarella, alici)

Funghi (pomodoro, mozzarella, funghi)
Capricciosa

(pomodoro, mozzarella, funghi, uova, olive,
prosciutto, carciofini)

Wiennese (Pomodoro, mozzarella, wiirstel)

Tonno e cipolla

Calabrese (pomodoro, mozzarella, salame piccante)
Tirolese (pomodoro, mozzarella, speck e funghi)
Boscaiola (pomodoro, mozzarella, salsiccia e funghi)
Rianata

(pomodoro, pomodoro pachino, alici, origano,

aglio e pecorino)

Cacciatori :

(pomodoro, mozzarella, salame cinghiale, funghi)

Crostino alici
Crostino prosciutto

Crw funghi
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400
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8.00
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Fragole . €500
Fruttidibosco . € 700
Dessert e R
Tartufo di Pizzo Calabro Artigianale € 600
Gelato € 500
Dolci Tiramisu / Crema Catalana / Sacher Tort € 500

Dolci Artigianali € 600

‘Grappe :

Grappa Greco di Tufo € 400

Grappa Chardonnay € 400

Grappa Moet Chandon € 500

Grappa Storica Nera Domenis del Friuli € 500

Grappa Moscato € 400

Grappa Pinot € 400

Grappa Barrique € 500

Bar

Caffe € 100

Liquori € 300

Spumante

Zonin Prosecco / Brachetto € 15.00

Ferrari € 35.00

Veuve Cliquot € 60.00



 Vini Bianchi
‘Frascati 375 ml !
Frascati / Chardonay 75 cl
~Muller Thurgau / Vermentino 75 ¢l
Traminer 75 cl ,
‘Falanghina/Grecodi Tufo 75¢l
‘Calice di Vino Bianco

Vini Rossi

Chianti / Morellino / Santa Cristina 375 ml
Bardolino / Valpolicella / Cabernet / Merlot 75 cl
Dolcetto d’Alba / Corvo Salaparuta/

Santa Cristina / Cannonau / Chianti

Primitivo / Montepulciano Abruzzo 75 cl
Morellino 75 cl

Barolo 75 cl

Calice di Vino Rosso

€ 8.00

€ 14.00

€ 15.00
€ 16.00
€ 18.00
€ 4.50

€ 9.00
€ 14.00

€ 15.00
€ 18.00
€ 20.00
€ 450



 Mozzar Ila di Bufala Campana
Antipasto al Buffet o
Antipasto all'ltaliana
(Prosciutto, Lonza, Salame, Verdure)
Prosciutto al coltello S. Daniele
Pane a persona

Primi Piatti

Mezzi Primi _

Spaghetti al pomodoro
Fettuccine al ragli o pomodoro
Bucatini all'amatriciand
Spaghetti alla carbonara
Penne all'arrabiata

Tagliolino Cacio e Pepe su cialda di pecorino
Taglionino Fave, Pancetta, Scaglie di Parmigiano
Ravioli ricotta e spinaci al ragti o pomodoro
Strozzapreti rughetta, pachino e pecorino

Gnocchi (solo il giovedi)
Fettuccine ai funghi porcini*
Dischivolanti

(Agnolotti ripieni di carne con cremolato di panna;

prosciutto e funghi)
Pappardelle al sugo di cinghiale
Pappardelle al ragu in bianco di cervo

€ 700
€ 800
€ 800

€ 12.00
€ 1.00

€ 6.00
€ 8.00
€ 8.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 900

€ 9.00
€ 9.00



