
Menu à 30   €   

(Entrée , plat , fromage ,service compris )

Cassolette de la mer  ( crevettes , moules en encornets) 
Ou

Aumônière de chèvre et magret fumé

Filet de lieu jaune sauce bercy 
Ou 

Suprême de pintade crème au cèpes  

(2 garnitures au choix parmi la liste de garnitures )

Assiette de 3 fromages ou Croustillant de brie a la rhubarbe mesclun 



Menu a 40  €  

(Entrée , plat , fromage ,service compris )

Duo de foie gras  et gravelax de saumon crème yuzu
Ou

Brochette de saint jacques flambée au chouchen purée de légumes de saison 

Magret de canard et son jus corsé 
Ou

Filet de saint pierre sauce aux coquillages 

(2 garnitures au choix parmi la liste de garnitures )

Assiette de 4 fromages ou Croustillant de chèvre au miel mesclun 



Menu a 50   €  

(Entrée , plat , fromage ,service compris )

Assiette de fruits de mer ( Demi tourteau ou araignée ,3 crevettes ,3 huîtres ,2
langoustines ) 

Ou
Terrine de foie gras gelée de passion chutney de fruits pain d’épices 

Filet de veau croûte de noisette au herbes  jus corsé
Ou

Filet de Turbot sauce au combava  

(2 garnitures au choix parmi la liste de garnitures )

Assiette de 4 fromages ou Croustillant de chèvre au miel mesclun 

Garniture au choix 



– Gratin dauphinois
-Rissoto 

-Poêlée de légumes de saison 
-Poêles de champignons 

-Mini légumes 
-Écrasé de pomme de terre 

-Purée de potimarron 
-Purée de carotte 
-Purée de patate douce 
-Purée de panais 

-Pomme de terre grenaille 
-Compotée d'oignon et fenouil

-Tomate à la provençale
-Fondu de poireaux

-Galette de pomme de terre 
-


